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Luonnontuotealan korkeakoulutasoinen taydennyskoulutus tarjoaa
alalla tarvittavaa syvallista ja ajantasaista osaamista. Erityisesti
luonnontuotealan ammatillisen koulutuksen parissa toimiville opet-
tajille ja kouluttajille suunnattu tdydennyskoulutus tahtaa alan kou-
lutustarjonnan vahvistamiseen ja laajentamiseen. Varsinkin alan
erikoisammattitutkinnon jarjestamiseen tarjotaan lisaa valmiuksia.
Koulutusta kehittamalla luonnontuotealalle saadaan lisad asian-
tuntijoita, joita kehittyvan elinkeinon kasvussa tarvitaan.

Uusi taydennyskoulutuskokonaisuus on jaettu kuuteen 5 opinto-
pisteen laajuiseen opintojaksoon: 1) Raaka-aineiden kestavat tuo-
tantoketjut, 2) Luonnontuotteiden viljelymenetelmat ja korjuu-
tekniikka, 3) Luonnontuotteiden ainesosat, ominaisuudet ja hyo-
dyntaminen, 4) Markkinaldhtdisen tuotekehityksen prosessit ja
menetelmat, 5) Luonnontuotteisiin tukeutuvien palvelujen kehitta-
minen ja 6) Luonnontuotealan yritystoiminnan kehittdminen.

Opintojaksoja jarjestetdan kaksi vuodessa, joten myods kuuden
opintojakson kokonaisuuden suorittaminen on mahdollista vuosien
2022-2024 aikana. Eri opintojaksojen lahiopetuspaikkakuntia ovat
alustavasti Seindjoki, Rovaniemi, Mikkeli ja Helsinki. Koulutus on
maksuton, mutta osallistuja vastaa itse [ahiopetukseen liittyvista
matka- ja majoituskustannuksista.

Opintojakso (5 op, opiskelijan tydmaara 135 h), toteutetaan tyypil-
lisesti rakenteella:

B 30 h verkkoluentoja (2-3 tuntia/luentokerta) seka niihin liitty-
vat verkkotehtavat

B Lahiopetusta sisaltaen mahdolliset opintoretket tai labora-
torioharjoitukset 2-4 pv (opiskelijan tydmaara 16-32 h)

1 ryhmatehtava purkuineen (opiskelijan tydmaara 35 h)

B Osallistuminen luentoihin liittyviin verkkokeskusteluihin ja itse-
naista opiskelua 38-54 h
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Taydennyskoulutukseen hakeu-
dutaan lomakkeella 17.3.2022
mennessa. Mybhemmin voidaan
tehda tdydentavia hakuja, jos
opintojaksoilla on tilaa. Valinta
koulutukseen tehdaan mm. haki-
jan aiemman koulutuksen, tyo6-
kokemuksen, tavoitteiden ja tay-
dennyskoulutuksen hyddynta-
mismahdollisuuksien perusteella.
Koulutukseen hyvaksytyille opis-
kelijoille ilmoitetaan valinnasta
31.3.2022 mennessd. Ensimmai-
nen kontaktikerta jarjestetaan
27.4.2022 klo 9-15.

Hae koulutukseen osoitteessa:
https://elomake.helsinki.fi/lomak-
keet/116086/lomake.html

Lisatietoja taydennyskoulu-
tuksesta antaa Katja Perttu,
katja.perttu@helsinki.fi.

Taydennyskoulutuksen toteuttavat
Helsingin yliopisto Ruralia-instituutti,
Seindjoen ammattikorkeakoulu Oy,
Lapin Ammattikorkeakoulu Oy ja
Arktiset Aromit ry. Taydennyskoulu-
tushanketta rahoittaa maa- ja metsa-
talousministerio.
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Opintojaksojen alustavat kuvaukset ja aikataulut

1) Raaka-aineiden kestavat tuotantoketjut
(2022)

B Talteenottomenetelmat ja teknologia

B Tuotantoketjut ja ostotoimintaverkoston orga-
nisointi, luomusertifiointi

B Kannattavuus, rahoitus, verotus, regulaatio
B Laatujarjestelmat, laatiminen ja toteutus

B Toiminnan kestavyys

Opintojakson suunnittelusta ja toteuttamisesta
vastaa Helsingin yliopisto Ruralia-instituutti.
Opintojakso toteutetaan alustavasti 5-10/2022.

2) Luonnontuotteiden viljelymenetelmat ja
korjuutekniikka (2022)

B Viljelytavat ja -tekniikka, korjuutekniikka

B Kasvuolosuhteet, maapera, vesitalous, maa-
lajit, kasvillisuusvydhykkeet

B Ymppays, vertikaaliviljely, tunnelikasvatus,
kohomaaviljely

Opintojakson suunnittelusta ja toteuttamisesta
vastaa Lapin ammattikorkeakoulu. Opintojakso
toteutetaan alustavasti 6/2022-1/2023.

3) Luonnontuotteiden ainesosat,
ominaisuudet ja hyédyntdaminen
(2023)

M Kemialliset koostumukset, yhdisteryhmat,
ravintoaine- ja terveysvaikutukset, makuun
vaikuttavat elintarvikkeiden ainesosat

M Jalostuksen sivuvirrat ja niiden hyddyntami-
nen

Opintojakson suunnittelusta ja toteuttamisesta
vastaa Helsingin yliopisto Ruralia-instituutti.
Opintojakso toteutetaan alustavasti 2-6/2023.

4) Markkinalahtoisen tuotekehityksen
prosessit ja menetelmdt (2023)

B Raaka-aineiden uudet kayttdmuodot

B Konseptisuunnittelu (asiakastarpeen tun-
nistaminen, elintarvikelainsaadanto, tavoite-
spesifikaation maarittely, kilpailija-analyysi,
tuotekonseptin luominen, valinta, tuotespesi-
fikaation maarittely, kannattavuuden arviointi,
tuotekehitysprosessin suunnittelu)

B Pakkaus- ja jakeluratkaisut

B Luonnontuotteille soveltuvat tuotantomene-
telmat ja -laitteet

B Luonnontuotteiden analytiikka
B Laadunhallinta ja ruokaturvallisuus

Opintojakson suunnittelusta ja toteuttamisesta
vastaa Seindjoen ammattikorkeakoulu. Opinto-
jakso toteutetaan alustavasti 8-12/2023.

5) Luonnontuotteisiin tukeutuvien
palvelujen kehittaminen (2024)

B S3adokset, maardykset ja turvallisuus: elintar-
vikehygienia, laadun varmistus, ruokaturva- ja
turvallisuus

B Luonnontuotteet hyvinvointi- ja matkailupal-
veluissa, (ruoka, ravintolapalvelut, hoivapalve-
lut, kampaamopalvelut, eldmyspalvelut)

Opintojakson suunnittelusta ja toteuttamisesta
vastaa Lapin ammattikorkeakoulu. Opintojakso
toteutetaan alustavasti 1-5/2024.

6) Luonnontuotealan yritystoiminnan
kehittdminen (2024)

M Yritys- ja kehittdmisrahoitus

M Yhteistydmahdollisuudet

B Investointien kannattavuuden arviointi

B Tuotantotilojen suunnittelu

B Prosessien jatkuva parantaminen
(lean-ajattelu)

B Yritystoiminnan yleiset saddokset ja asiakirjat

M Viestinta ja markkinointi

B Kansainvadlinen kaupankaynti

Opintojakson suunnittelusta ja toteuttamisesta
vastaa Seindjoen ammattikorkeakoulu. Opintojak-
so toteutetaan alustavasti 6-10/2024.



	_GoBack

