
NäyƩ eenoƩ opaikka ja -aika ________________________________________________________________________

Näytenumero _________________________________ Eränumero ________________________________________

Marjaerässä arvioidaan ensin aisƟ nvarainen laatu ja otetaan seuraavaksi 300 g:n suuruinen kokoomanäyte, 
joka lajitellaan ulkoisen laadun määriƩ ämistä varten.

□ PuhdisteƩ u musƟ kka               □ Puhdistamaton musƟ kka

Ais  nvarainen laatu        Kelpaava  Ei kelpaava  Huomautukset                

1. Ulkonäkö                  □     □      ________________________________________________

2. Maku                       □      □      ________________________________________________

3. Haju                       □      □       ________________________________________________

Ulkoinen laatu 
Vieraat esineet: 

4. Hyönteiset             On  □   Ei  □      Määrä __________ kpl 

5. Muut                On  □   Ei  □      Määrä __________ kpl 

6. Tertut ja/tai jäätyneet       On  □   Ei  □      Määrä  _________ kpl/kg tai _________ g/kg  

7. Raakoja marjoja         Määrä _________ g/kg  Paino-% __________ 

8. Vieraita, syötäviä marjoja     Määrä _________ g/kg  Paino-% __________   

9. VioƩ uneita tai virheellisiä yht.  Määrä _________ g/kg  Paino-% __________

     Ruskeita tai musƟ a    Määrä _________ g/kg

     Hyönteisten vioƩ amia  Määrä _________ g/kg

     Kuivuneita        Määrä _________ g/kg

     Läpikuultavia       Määrä _________ g/kg

     Murskaantuneita     Määrä _________ g/kg

     Muita virheitä      Määrä _________ g/kg

Kohdat 7–9 yhteensä       Määrä _________ g/kg   

10. Roskia yhteensä        Määrä _________ g/kg

     LehƟ ä, varpuja jne.    Määrä _________ kpl/kg

     Muita roskia       Määrä _________ kpl/kg   

11. Mikrobiologinen laatu

___________________________________________________

___________________________________________________

12. Kemialliset tunnusluvut: 
lka ja pH, muut tunnusluvut ____________________________

___________________________________________________

Lausunto: Tutki  u näyte täy  ää ______ -luokan vaa  mukset

PuhdisteƩ u musƟ kka:
Extra-luokka:  

I-luokan täyƩ ävien marjojen osuus enintään
5 %. Virheellisiä marjoja enintään 2 %, 
käytännöllisesƟ  katsoen vailla roskia.

I-luokka:  
II-luokan täyƩ ävien marjojen osuus enintään
10 %. Virheellisiä marjoja enintään 5 % ja 
roskia enintään 10 kpl/kg.

II-luokka:  
VähimmäisvaaƟ mukset täyƩ ävien marjojen 
osuus enintään 10 %. Virheellisiä marjoja 
enintään 8 % ja roskia enintään 20 kpl/kg.

Puhdistamaton musƟ kka:
I-luokka:  

II-luokan täyƩ ävien marjojen osuus enintään
10 %. Virheellisiä marjoja enintään 3 % ja 
roskia enintään 2 % painosta.

II-luokka:  
VähimmäisvaaƟ mukset täyƩ ävien marjojen 
osuus enintään 10 %. Virheellisiä marjoja 
enintään 7 % ja roskia enintään 3 % painosta.

MusƟ kan laadun tarkastus kaavake



NäyƩ eenoƩ opaikka ja -aika ________________________________________________________________________

Näytenumero __________________________________ Eränumero _______________________________________

Marjaerässä arvioidaan ensin aisƟ nvarainen laatu ja otetaan seuraavaksi 300 g:n suuruinen kokoomanäyte, 
joka lajitellaan ulkoisen laadun määriƩ ämistä varten.

□ PuhdisteƩ u puolukka               □ Puhdistamaton puolukka

Ais  nvarainen laatu        Kelpaava  Ei kelpaava  Huomautukset                

1. Ulkonäkö                  □     □      ________________________________________________

2. Maku                       □      □      ________________________________________________

3. Haju                       □      □       ________________________________________________

Ulkoinen laatu 
Vieraat esineet: 

4. Hyönteiset             On  □   Ei  □      Määrä __________ kpl 

5. Muut                On  □   Ei  □      Määrä __________ kpl 

6. Tertut ja/tai jäätyneet       On  □   Ei  □      Määrä __________ kpl/kg tai _________ g/kg  

7. Raakoja marjoja         Määrä _________ g/kg  Paino-% __________ 

8. Vieraita, syötäviä marjoja     Määrä _________ g/kg  Paino-% __________   

9. VioƩ uneita tai virheellisiä yht.  Määrä _________ g/kg  Paino-% __________

     Ruskeita tai musƟ a    Määrä _________ g/kg

     Hyönteisten vioƩ amia  Määrä _________ g/kg

     Kuivuneita        Määrä _________ g/kg

     Läpikuultavia       Määrä _________ g/kg

     Murskaantuneita     Määrä _________ g/kg

     Muita virheitä      Määrä _________ g/kg

Kohdat 7–9 yhteensä       Määrä _________ g/kg   

10. Roskia yhteensä        Määrä _________ g/kg

     LehƟ ä, varpuja jne.    Määrä _________ kpl/kg

     Muita roskia       Määrä _________ kpl/kg   

11. Mikrobiologinen laatu

___________________________________________________

___________________________________________________

12. Kemialliset tunnusluvut: 
lka ja pH, muut tunnusluvut ____________________________

___________________________________________________

Lausunto: Tutki  u näyte täy  ää ______ -luokan vaa  mukset

PuhdisteƩ u puolukka:
Extra-luokka:  

I-luokan täyƩ ävien marjojen osuus enintään
5 %. KäytännöllisesƟ  katsoen vailla virheellisiä 
puolukoita ja roskia.

I-luokka:  
II-luokan täyƩ ävien marjojen osuus enintään
10 %. Virheellisiä marjoja enintään 2 % ja 
roskia enintään 10 kpl/kg.

II-luokka:  
VähimmäisvaaƟ mukset täyƩ ävien marjojen 
osuus enintään 10 %. Virheellisiä marjoja 
enintään 4 % ja roskia enintään 20 kpl/kg.

Puhdistamaton puolukka:
I-luokka:  

II-luokan täyƩ ävien marjojen osuus enintään
10 %. Virheellisiä marjoja enintään 3 % ja 
roskia enintään 1 % painosta.

II-luokka:  
VähimmäisvaaƟ mukset täyƩ ävien marjojen 
osuus enintään 10 %. Virheellisiä marjoja 
enintään 5 % ja roskia enintään 3 % painosta.

Puolukan laadun tarkastus kaavake


