Poimijan omavalvontakuvaus luonnonvaraisten 3
yrttien kasittelysta alkutuotantopaikalla
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Poimijan nimi

Lihiosoite

Postinumero ja postitoimipaikka

Puhelinnumero

Sdhkopostiosoite

Poimijan yrittajatunnus tai henkilétunnus

Alkutuotantopaikan nimi ja osoite

1. Poimijan valmistamat yrttivalmisteet (mainitse my®s yrtin nimi, esim. kuivattu kanervankukka)

2. Poiminta, yhteen keruuastiaan poimitaan vain yhté yrttilajia, jonka poimija varmasti tunnistaa.
Kaikissa tyovaiheissa poiminnasta ldhtien huolehditaan kdsien pesusta (tai kdytetdan desinfioivia kasipyyhkeita tai
suojakasineitd) ennen tyon aloittamista ja taukojen jalkeen. Huomioidaan: poiminta-alueen puhtaus, yrtin riittdva
kehittymisaste, rakenteen ja puhtauden séilyminen. Poimintavélineet pestéan paivittain.

3. Yrtit kuljetetaan poimintapaivan aikana roskilta seka vierailta hajuilta ja mauilta suojattuna puhdistettavaksi.

4. Yrtit poimimaan puhtaina, tarvittaessa ne puhdistetaan (miten?)

5. Yrttien puhtaus tarkastetaan. Poimintaerd on hylattava, jos siind on hometta, eldinten jatdksia tai myrkkysienen paloja.
Puhdistetuissa yrteissa ei siimédmaaraisesti havaittuna saa olla roskia, likaa tai muuta epépuhtautta.

6. Yrtteja sailytetdan kuivassa, viiledssa ja valolta suojatussa tilassa. Poiminnan ja yrttivalmisteen valmistuksen vélinen
sdilytysaika on korkeintaan [] vuorokausi.

7. Yrttien kuivauslaite:

Kuivauslampétila ja -aikayhdistelma valitaan siten, etta yrtin laatu séilyy parhaiten.
Kuivaustulos varmistetaan. Kuivattu yrttivalmiste on rapeaa ja sen tuoksu on yrtille tyypillinen.
Kaytettavat laitteet pestaan valittdmasti kayton jéalkeen ja séilytetdan puhtaassa séilytystilassa.
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Kuivattu yrttivalmiste pakataan []suurtaloutta, []teollisuutta, []vahittdiskauppaa varten, []Jomaa myynti& varten (miten?)

(pakkausmateriaali ja -koko?) pakkaukseen.

Pakkausmateriaalin ja pakattavan valmisteen puhtaus ja elintarvikekelpoisuus varmistetaan. Pakkausmateriaalit sailytetdén
puhtaassa kuivassa sdilytystilassa. Kuljetuspakkaukset varmistavat pakkauksen sédilymisen ehjana ja puhtaana kuljetuksen
aikana. Pakkaukseen tehtivit merkinnit: [] valmistaja ja yhteystiedot, [] valmisteen nimi, [Jmaara,

[ sailytysohje, sailyvyys

Yrttivalmisteita sailytetddn kuivassa, viiledassa (+4-+8 °C) ja valolta suojatussa tilassa. Valmista yrttivalmistetta sailytetdan
ennen myyntiin toimitusta korkeintaan [] 1-2 vuorokautta, [] (sailytysaika?)

Yrttivalmisteet kuljetetaan vastaanottajalle (ensiostajalle) puhtaassa kuljetustilassa.

Valmistus-, séilytys- ja kuljetustilat ovat helposti puhdistettavia. Tilat pidetdan puhtaina eika niista saa tarttua yrtteihin,
yrttivalmisteisiin, vélineisiin tai pakkauksiin pdlya tai muuta likaa, ei mydskaan vierasta hajua tai makua.

Valmistukseen kaytettavat astiat, laitteet ja vadlineet ovat elintarvikekdytto6n sopivia. Ne puhdistetaan
valittémasti kayton jalkeen seka tarvittaessa ennen tyon aloittamista tai tydn aikana. Varmistetaan, ettei vélineisiin
jaa pesu- ja desinfiointiainejadmia. Valmistusvalineet séilytetddn puhtaassa ja kuivassa sailytystilassa.

Yrttien kanssa kosketuksiin joutuvien pintojen, laitteiden ja valineiden puhdistukseen kaytettdva vesi on

[ kunnallisen tai alueellisen vesilaitoksen vettd. Jos vesi [] ei ole kunnallisen tai alueellisen vesilaitoksen vetti,
se analysoidaan hyvaksytyssa laboratoriossa vahintdén 3 vuoden valein ja analyysitulos sailytetddn 10 vuotta.
Veden kayttéonottotutkimuksen tulokset séilytetddn pysyvasti.

Haittaeldinten (jyrsijat, linnut, hydnteiset) esiintymista seurataan sdannéllisesti. Valmistus- ja sailytystiloissa jyrsijéita
torjutaan vain loukuilla.

Valmistuksessa syntyvat jatteet kompostoidaan tai keratdan asianmukaisiin astioihin ja toimitetaan julkisen jatehuollon piiriin.

Valmisteiden jaljitettdvyyden varmistamiseksi seuraavat tiedot kaikista toimitetuista valmiste-erista sailytetdaan
vahintédén kaksi vuotta valmisteiden toimituksesta:

- valmisteen nimi

- valmisteen maara

- valmistupaivamaarad/parasta ennen merkinta

- toimituspaivamaara

- maaranpaalostaja (Ostajaa ei tarvitse mainita valmisteista, jotka myydaan suoraan kuluttajalle.)

Poiminnan ja muun yrttien kasittelyn aikana varmistetaan, ettei hyénteismyrkkya tai muita vahingollisia
torjunta-aineita tai kemikaaleja, kuten pesu- tai desinfiointiaineita joudu yrtteihin tai yrttivalmisteisiin.
Seuraavia vaarallisia kemikaaleja kaytetdan

kotitaloudessa ja ne sdilytetddn asianmukaisissa tiloissa.

Siivousvalineet, pesu- ja desinfiointiaineet sailytetdan siivouskaapissa.



