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JOHDANTO

Maa- ja metsatalousministerion rahoittaman Suomen yrttialan kehitys -hankkeen (2007-2009, Arktiset
Aromit ry.) puitteissa on laadittu Yrtti-Suomi -kehitysohjelma vuosille 2008-2013. Ohjelmassa tarkastel-
laan paaasiassa ravinnoksi soveltuvien yrttien talteenottoa yrtteihin erikoistuneiden tilojen tuotteita ja
palveluja varten seka yrttien kuivausta ammattikeittioiden ja teollisuuden tarpeisiin.Yrtti-Suomi -kehitys-
ohjelman tarkoituksena on toimia kaikkien toimijoiden ja toteuttajien yhteisena ohjenuorana yrttialan
toimintaedellytysten ja yrttien kayttokulttuurin edistaimiseksi Suomessa.

Yrtit ovat kasveja tai kasvinosia, joita hyodynnetaan ravintona, mausteena, rohdoksena, kosmeettisina
valmisteina ja koristetuotteina.Yrtti-Suomi -ohjelmaan sisaltyvat pelloilla ja puutarhoissa viljeltavat yrtit,
samoin kuin kerattavat ja viljeltavat luonnonyrtit. Ohjelmaan kuuluvat myos seka tavanomaiset etta luon-
nonmukaiset tuotantoketjut. Tassa yhteydessa ei kasitella kasvihuoneyrtteja, silla ne muodostavat oman
kokonaisuutensa, joka kuuluu Kotimaiset Kasvikset ry:n toimintakenttaan.

Yrtti-Suomi -ohjelman laatimiseksi kartoitettiin yrttialan tuotantoketjua asiantuntijoiden, toimijoiden ja
kirjallisuuden perusteella seuraavista nakokulmista:

. Alkutuotanto: yrttien poiminta ja viljely Suomessa ja Euroopassa.

2.  Pohjoisten kasvuolosuhteiden merkitys: raaka-aineiden saatavuus ja markkinointi

3. Tuotteiden jalostus yrttitiloilla, ammattikeittioissa ja jalostusteollisuudessa

4.  Koulutus, tutkimus ja tuotekehitys

Kartoitusta varten Suomen yrttialan kehitys -hankkeessa tehtiin myos kysely 45 henkilolle syksylla 2007.
Vastaajat olivat eri puolilta Suomea Lapista Uudellemaalle edustaen elintarvikealaa, teknokemian alaa,
logistiikkaa, hoitoalaa, tutkimusta, koulutusta, neuvontaa ja hankkeita seka alkutuotantoa.

Kartoituksen mukaan teollista yrttituotantoa on Suomessa viela vahan.Yrttialalla toimii paljon pienia
perheyrityksia, joissa yrttien tuotantoa ja myyntia harjoitetaan usein muun elinkeinotoiminnan, kuten mat-
kailupalvelun ohella. Nama yritykset rakentavat toimintansa monialaosaamisen ja laajan raaka-ainepohjan
varaan, jota myos pohjoisen yrtit ryydittavat. Elintarvikkeiden lisaksi yrtteja markkinoidaan kasityo- ja
koristetuotteina seka kosmeettisina ja hoitavina valmisteina. Suosittuja ovat myos yrtteihin liittyvat ohjel-
mapalvelut, kuten retket ja yrttisaunat.Yhdessa laaditun markkinointisuunnitelman turvin matkailupalveluja
tarjoavilla yrityksilla olisi paremmat mahdollisuudet nousta pohjoisen eksotiikkaa etsivien turistien tietoi-
suuteen ja varteenotettaviksi matkakohteiksi.

Kotimaisten yrttien kysyntaa voidaan huomattavasti lisita myos suurkeittioissa seka elintarvike- ja kos-
metiikkateollisuudessa. Ammattimaisen tai yritysmaisen toiminnan edellytyksena on koko tuotantoket-

jun organisoiminen jarjestaytyneeksi asiakaslahtoiseksi toiminnaksi. Raaka-ainepohjan varmistamiseksi
tarvitaan kasvinjalostuksen, viljelyn, keruu- ja esikasittelyteknologian, varastoinnin, markkinoinnin seka
jakelu- ja kuljetuslogistiikan kehittamista ja kausivaihtelua tasaavan varastoinnin organisointia. Tyonteki-
joiden, toimintatapojen ja -ympariston laadunhallintaa, turvallisuutta ja ymparistomyotaisyytta on myos
vaalittava yrttiraaka-aineen alkutuotannosta alkaen lapi kaikkien tuotantovaiheiden aina valmiin tuotteen
kayttoopastukseen asti.Vastuualueita ei ole tassa yhteydessa jaettu, joten yhteistyota, toimivia verkostoja
ja aktiivista tiedottamista tarvitaan, etta ohjelman toteutusvaiheessa valtytaan paallekkaisilta ja ristikkaisilta
toimenpiteilta.

Suomen yrttialan kehitysohjelmaa on ollut tyostaimassa seuraava ohjausryhma:

Isohanni Tiina Tuotekehitysjohtaja, Lumene Group, Espoo

Kumpulainen Toini Koulutussuunnittelija, Uudistuvan puutarhatilan strategiat ja
Herba-Centria -hanke, Kiuruvesi

Karkkainen Pertti Yrittdja, Savonlinnan Yrttipaja Oy, Savonlinna

Mantere Timo Markkinointipaallikko, Frantsilan Yrttitila Ky, Kyroskoski

Moisio Simo Toiminnan johtaja, Arktiset Aromit ry., Suomussalmi

Saarva Petteri Helsinki

Siivari Jari Toimitusjohtaja, Norbiox Oy, Kauhajoki

Tuominen Marja Yrittdja, Tuomisen Yrttitarha Oy, Meltosjarvi

Viljanen Kirsi Maa- ja metsatalousministerio, Maatalousosasto

Maaseudun kehittamisyksikko, Helsinki

Ohjelmatyon asiantuntijajasenind ovat toimineet mm.

Bertalan Galambosi (MTT, Mikkeli), Markku Koistinen (Ylikiiminki), Irja Makitalo (ProAgria Lappi,
Rovaniemi), Oiva Nissinen (MTT, Rovaniemi), Juha Rutanen (Luonnontuotealan teemaryhma),
Heidi Valtari (Ruoka—Suomi -teemaryhma), Hanna-Maija Vaisanen (Helsingin yliopisto,
Ruralia-instituutti, Mikkeli).

Yrtti-Suomi -ohjelmaa pyritdan toteuttamaan seuraavien yhteistydkumppaneiden kanssa:

yrttialan yrittdjat ja yrttiosaajien verkosto, Finfood - Suomen Ruokatieto ry., Kotimaiset Kasvikset ry.,
Luonnontuotealan teemaryhma, Maa- ja elintarviketalouden tutkimuskeskus (MTT), Metsantutkimuslaitos
(Metla), ProAgria Maaseutukeskukset, 4H-yhdistykset, Ruoka—Suomi -teemaryhma, Suomen ammattiopis-
tot, korkeakoulut ja yliopistot seka muut yrttialaan kytkeytyvat organisaatiot ja tahot.

Suomen yrttialan kehittimiseksi on viime vuosikymmenina tehty perustutkimusta, soveltavaa tutkimusta

ja toimijoiden osaamista on kehitetty my0s aktiivisella hanketoiminnalla.Yrtti-Suomi -ohjelmassa yrttialan
osaaminen ja toimijat pyritaan linjaamaan valtakunnallisesti kilpailukykyiseksi toimijaverkostoksi.

Suomussalmella 10.5.2008

Simo Moisio Helmi Mikkonen
Arktiset Aromit ry. Suomen yrttialan kehitys -hanke
toiminnanjohtaja projektipddllikké




| YRTTI-SUOMI -OHJELMAN TAUSTA

Taustaosassa tarkastellaan padasiassa ravinnoksi
soveltuvien yrttien talteenottoa yrtteihin erikois-
tuneiden tilojen tuotteita ja palveluja varten seka
yrttien kuivausta ammattikeittioiden ja teollisuuden
tarpeisiin.

Yrtit ovat luonnonvaraisia tai viljeltyja kasveja, joi-
ta hyodynnetaan ravintona, mausteina, rohdoksina,
kosmeettisina valmisteina ja koristetuotteina (kuva
I). Hyodynnettavia kasvinosia ovat versot, lehdet,
kukat, siemenet, marjat, juuret tai koko kasvi. Elin-
tarvikkeissa yrtteja kaytetaan lahinna maustamiseen
ja koristamiseen. Tyypillista on, etta kayttomaarat
ovat pienia ja ravintosisaltoa tarkeampi tekija on
yrttien aromi tai sopivuus koristekayttoon. Pienista

kayttomaarista huolimatta on varmistettava yrttien
kayttoturvallisuus ja oikeat kayttotavat.

Yrtteja eivat ole kemiallisesti valmistetut aromijal-
jitelmat, joita kaytetaan lahinna kastikkeissa ja vir-
voitusjuomissa. Vihannekset, juurekset, viljatuotteet
ja marjat luetaan myos yleensa omiksi ryhmikseen
eika niita mielleta yrteiksi.

Marjakasveista kerattavia yrtteja ovat vihreat kas-
vinosat, kuten lehdet ja versot. Poikkeuksiakin on,
silla yrtteihin sisallytetaan myos kuivatut pihlajan- ja
katajanmarjat (Moisio ym. 2006) seka mustikat ja
tyrnimarjat (European Herb Growers Associaton,
EHGA 2004).

YRTTIEN VILJELY JA POIMINTA
Tavanomainen tai luonnonmukainen tuotantotapa

-nokkonen, ratamo, ruusujuuri

LUONNONTUOTEALA PUUTARHA-ALA MAATALOUSALA
Luonnonyrttien poiminta- Avomaan vihannesviljely: Siemenmausteiden viljely:
Puoliviljely: tilli, persilja, mausteyrtit, kumina,

-luonnonmarjakasvit Marjakasvien viljely: pellava

Viljely: tyrni, mustaherukka korianteri

Kasvihuoneviljely: tilli, persilja | mausteunikko

YRTTIEN JALOSTUS

Marja Siemen Lehdet

Kukka Verso Juuri

Mehu, aromi, tuore kasvi, rohto, uute, kuivauute, luonnonvirit, oljy, teesekoitus, jauhe, uutejaannos

ELINTARVIKETEOLLISUUS LAAKETEOLLISUUS

KEMIANTEOLLISUUS MUU TEOLLISUUS

YRTTIEN MARKKINOINTI
Suoraan valmistajalta tai tukun ja vdhittdiskaupan kautta kuluttajille yrttituotteiden ja
-palveluiden markkinointi seuraavien kdyttoalojen piirissa:

Ammattikeit- Hoitoala Hyvinvointiala Kisityoala Matkailuala

tiot Kasvisrohtoval- Kosmetiikka Tekstiilit Ruokapalvelut

Elintarvikkeet misteet Pesu- ja puhdistus- | Kuidut Virkistyskaytto:
Laakkeet aineet Koristeet - retket, ohjel-
Luontaistuotteet mapalvelut

YRTTIEN VILJELYA, POIMINTAA, JALOSTUSTA, MARKKINOINTIA JA KAYTTOA
OHJAAVAT JA KEHITTAVAT TOIMINNOT

TUTKIMUS KOULUTUS

HANKKEET

LAINSAA-
DANTO

TIEDOTUS

Kuva . Yrttien viljely, poiminta, jalostus ja markkinointi (Galambosi (2006) ja Siivari (2006) muokattu).

Yrttien alkutuotanto tapahtuu luonnontuote-, puu-
tarha- ja maatalousalan puitteissa (kuva 1).Yrttien
tavanomainen ja luonnonmukainen peltoviljely kuu-
luu maatalousalaan, ja avomaa- ja kasvihuonetuo-
tanto puutarha-alaan. Luonnonmukaisesti viljeltyja
marjakasveja voidaan kerata luonnonyrttien jouk-
koon (Yrttitarha-info Osara 2006).

Tarkeimpia Suomessa poimittavia ja myytavia luon-
nonyrtteja (taulukko 1) on 3| mukaan lukien tavalli-
sia metsamarjoja, puiden ja pensaiden osia, varpuja ja

ruohovartisia kasveja (Moisio ym.2006). Niiden poi-
minta, puoliviljely (luontaisen kasvun edistaminen),
tavanomainen ja luonnonmukainen viljely kuuluvat
luonnontuotealaan. Kauppayrttiluettelossa (Maki-
nen ym. 1996) mainituista kasveista osa on myr-
kyllisia, kuten kosmetiikkateollisuudessa kaytettava
paatsama ja apteekkituotteissa kaytettava suopursu.
Kaupattavaksi poimittavia yrttilajeja ei ole rajattu
lainsaddannossa. Yrttien tunnistaminen ja sopivan
kayttotarkoituksen varmistaminen on kuitenkin
aina tarkeaa terveydellisten ja taloudellisten haitto-
jen valttamiseksi.

Taulukko |. Suomalaiset luonnonyrtit (Moisio ym.2006) ja niiden talteenottotavat

(Galambosi 2007, *Tuominen ja Galambosi 1999).

SUOMALAISET Ainoastaan SUOMALAISET Poiminta
LUONNONYRTIT poiminta LUONNONYRTIT tai viljely
Ahomansikka X Kamomillasaunio X
Kanerva X Kultapiisku X
Kataja (marjat, versot) X Kumina X
Hies- ja rauduskoivu (lehdet) X Mesimarja X
Kuusi (kerkat) X Mustaherukka (lehdet) X
Lillukka X Nokkonen X
Maitohorsma X *Piharatamo X
Mesiangervo X Poimulehti X
Mustikka (marjat. lehdet) X Puna-apila X
Manty (kerkat, neulaset) X Siankarsamo X
Peltokorte X Vadelma (lehdet) X
Pihlaja (lehdet, marjat) X Valkoapila X
Puolukka X Voikukka X
Pyoreilehtikihokki X Vainonputki L X
Sianpuolukka L X

Vaivaiskoivu (lehdet) X

Vuohenputki X L) Ladkeluettelon kasvi

[.1 Yrttien viljelyn ja keruun nykytila Eu-
roopassa

Euroopan yrttijarjeston (EHGA 2004) mukaan 19
jasenvaltiossa viljeltiin yli 150 yrttilajia yhteensa
114 360 hehtaarilla, josta 10 500 ha oli luonnon-
mukaista viljelyaluetta. Todellinen viljelypinta-ala on
kuitenkin Euroopassa suurempi, koska EHGA:n ti-
lastoissa ei ole tietoja jarjestoon kuulumattomista
maista, kuten Puola, Balkanin valtiot, Venaja, Ukraina

ja Valkovenaja. Yrttien kokonaisviljelyalaksi Euroopas-
sa voidaankin arvioida noin 197 000 ha vuonna 2004
(liite 1).Tasta viljelyalasta Suomen osuus olinoin 5- 1 | %,
jonka perusteella se oli seitseman suurimman yr-
tinviljelymaan joukossa Ranskan, Unkarin, Puolan,
Espanjan, Saksan ja Iso-Britannian kanssa. Viljelijoi-
den ja keraijien maara oli suurin Itavallassa (8 500),
Italiassa (6 200) ja Kreikassa (4 000), mutta kaikista

maista maaraa ei ole tilastoitu. (Galambosi 2007).



Taulukko 2. Yrttien viljelyala Euroopassa kasvilajikohtaisesti vuonna 2004 Taulukko 3. Puutarhamarjojen viljely vuonna 2005 (Maa- ja metsatalousministerio

° , P€Ito-, avOomaa- |Ja Kasvinuoneyrttien viljelyalat suomessa vuonna
EHGA 2004 2007), pelt ja kasvihuoneyrttien viljelyalat S 2006
(Galambosi 2007), tilamaarat ja sato (Kotimaiset Kasvikset ry. 2006).
KASVILAJI ha KASVILAJI ha KASVILAJI ha
KASVILAJI VILJELYALA, ha VILJELYALA, kpl SATO, 1000 kg
Lavanteli 21 410 Piparjuuri 380 | Silkkimaruna 20
Kurpitsa I5100 | Salvia 289 | Ruiskaunokki 20 PUUTARHAMARJOJEN VILJELY
Kumina 13 536 Rohtovirmajuuri 28| Keto-orvokki 19 musta- ja viherherukka 2114 | 088 | 784 b
Unikko Il 376 Rakuurla . 236 Etelanarnlkkl 16 puna- ia valkoherukka 329 446 426 b
Pellava . 4 544 V.alkosmappl. 236 | Siankarsamo 14 vadelma ja mesivadelma 473 782 608 b
Kurkkuyrtti 2719 | Sitruunamelissa 234 | Rohtosalkoruusu 12 tyrni 217 382 136 b
Maarianohdake 2527 | Tyrni 206 | Isotakiainen I pensasmustikka 70 190 34b
E”ma'a_” ? ég; rilr(\il(IUililTa :Z; §°:t°sa'aétﬂ :g muut marjat 3678 2304 10113b
amomilla tahelokki ohtopassio . .
Korianteri | 324 Kesakynteli 185 | Kiiltomalva 8 Puutarhamarjat yhteensa 6 881 3 051 13 130
Muskottisalvia | 045 Helokki 166 [ Keltano 7 YRTTIEN VILJELY PELLOLLA/AVOMAALLA
Piparminttu 967 | Villasormustinkukka 165 | Italianolkikukka 5 .
Ruohosipuli 931 Rosmariini I58 | Kesamaruna 4 kuana. teet i 22ps Z2UUE] "€
Basilika 834 Punahattu 156 | Angervo 4 Imulf ksmr:enmaus ceta 172,5 i )
Tilli 777 | Heiniratamo 131 | Porro 3 tz,lﬁ, crasvi 15 238 240
Minttu 713 | Lipstikka 116 | Hurtanminttu 3 " " 7 75 28
Pillisipuli 695 | Rohtomesikki 106 | Emikki 2 E:I'I'(sc')ila " 13.3 85 24
Fenkoli 651 | Viindnputki 75 | Suomyrtti 2 . 1putl celasit 314 66 25
Maustesahrami 645 Lakritsikasvi 75 | Ahoniittyhumala 2 ::UIL; juuri- ja maus et.atswht ” 60'2
Timjami 624 Keltakatkero 72 | Koiruoho | €’to- ja avomaayrtit yht.
Kreikanmeirami 579 Kultapiisku 26 | Maitohorsma | YRTTIEN VILJELY KASVIHUONEESSA
Meirami 558 | Voikukka 26 | Pietaryrtti | — — -
Mustaherukka 446 | Nokkonen 24 | Kangasajuruoho I tilli, persilja ja ruukkuyrtit 19,5 269 256 b
Neidonhiuspuu 430 a) Laskettu arvioidun keskimaaraisen tilakoon (10 ha) perusteella
b) Sisdltda marjasadot, joita ei yleensa sisallyteta yrtteihin. Marjakasvien lehtisatoa ei mainittu.
c) Satotaso on ollut viime vuosina keskimaarin hieman alle | 000 kg/ha (Farmit 2008)
d) Ei sisalld ruukkuyrtteja, jotka on tilastoitu kappalemaarina
-) Tietoa ei kaytettavissa
Taulukossa 2 on esitetty yrttien viljelypinta-aloja Eu-  tyy mahdollisesti paillekkaisyyksia, silla samalla tilalla
roopassa kasvilajikohtaisesti vuonna 2004. Pienet vil-  saatetaan viljelld useampaa kasvilajia samanaikaisesti h
jelyalat ovat tyypillisia. Suurimmat ovat laventelin, kur-  (marjanviljelytilojen yhteismaarasta paallekkaisyydet @ 99899
pitsan, kuminan ja unikon viljelyssa (Galambosi 2007). on poistettu). 24000 |
Eri maat ovat yleensa erikoistuneet tiettyjen kasvi- 19000 -
lajien viljelyyn. Yrttien avomaa- ja kasvihuonetuotannon viljelyalat 13693
ovat lisddantyneet viime vuosikymmenina (kuva 2). 14000 - 10785
[.2Yrttien viljelyn ja keruun kehitys ja Vuosina 1984 — 1990 yrttien viljelyala kasvoi hyvin 8148
nykytila Suomessa hitaasti, ja se oli noin 200 ha vuonna 1990.Vuonna 9000 2831 5644
2000 yrtteja kasvatettiin jo lahes 3 000 ha, ja vuonna 2236 2042 M 2734
Yrttien viljelyalojen jakauma, tilojen ja sadon mard 2006 vilielyala oli yli 22 600 ha. 4000 1,.5 670 29 1253 1924 042 2139 1711 1682
on esitetty taulukossa 3.Yrtteja pellolla ja avomaalla 1000 . T T T T T r T T T T T T T T T T 1
viljele.via t.iloja on nﬂ(yisi.n .arv.olta noin' 2 500“- 3000 1990 1991 1992 1993 1994 1995 1996 1997 1998 1939 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006
samoin kuin marjanviljelytilojakin (Maa- ja metsitalous-
ministerio 2007). Pelto- ja avomaatilojen arviossa esiin-
Kuva 2. Siemen-, lddke-, maustekasvien ja juuriyrttien avomaa- ja kasvihuonetuotannon viljelyalojen
yhteismddrd vuosina 1990 — 2006 (Anon, 2005, Tietokappa 2005, Galambosi 2007, muokattu).




|.2.1 Siemenmausteet ja laakekasvit

Suomessa avomaalla viljeltavia siemenmausteita

ovat kumina, sinappi, korianteri ja unikonsiemen.

Vuodesta 1991 alkaen viherkesantotuki on kannus-
tanut viljelijoita siemenmausteiden viljelyyn, jolloin
sinapin viljely myos aloitettiin.Vuosina 1984 — 1987
siemenmausteiden viljelyalan osuus yrttien viljelyalas-
ta oli ainoastaan 10 — 25 %, kun se nykyisin on 99 %
(taulukko 3).

Kuminalle on nykyisin varmat markkinat, ja sen vil-
jely on noussut rajahdysmaisesti viimeisten vuosien
aikana (kuva 3).Seka kuminan viljelyala etta kuminaa
viljelevien tilojen maara on lisaantynyt. Kehitys on

ollut nopeinta Pohjanmaalla. Muilla alueilla kuminan
viljely jakautuu melko tasaisesti Kainuuta ja Lappia
lukuun ottamatta, silla kuminan viljely ei onnistu Ou-
lun pohjoispuolella (Farmit 2008). Ammattimaiset
yrttien viljelijat toimivat nykyisin paaasiassa kumi-
nan tuotannossa. Kuminan (ja kitupellavan) viljely on
helposti koneellistettavissa. Tavallisesti kuminapellot
ovat kooltaan noin 5 - 20 ha, ja kokonaisviljelyala
on nykyisin yli 22 200 ha. Muiden siemenmausteiden
vilieleminen on ollut ilmastollisesti ja taloudellisesti
epavarmaa. Myoskaan ladkekasveille ei ole ollut var-
moja markkinoita. Taman vuoksi niiden kokonaisvil-
jelyala on pienentynyt siten, etti se oli vuonna 2006
enai 170 ha. (Galambosi 2006 ja 2007).
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|.2.2 Juuri- ja maustekasvit

Tavallisimpia lehti- ja mausteyrtteja, kuten tillia, per-
siljaa ja valkosipulia, viljellaan melkein jokaisen Pro-
Agria maaseutukeskuksen alueella. Ammattimainen tuo-
tanto keskittyy kuitenkin seuraaviin alueisiin: Farma,
Uusimaa ja Finska Hushallningssillskapet maaseu-
tukeskusten alueet, seka osittain myos Hameen,
Pohjois-Karjalan ja Etela-Savon maaseutukeskusten
alueet. Perniossa ja Janakkalassa on 5 - 10 ha tillivil-
jelyksia, mutta nain suuret tillin vilielyalat ovat muualla
Suomessa harvinaisia. Tillin ja persiljan kasvihuonevilje-
lya harjoitetaan myos ammattimaisesti etenkin Lansi-
Suomessa. (Galambosi 2007).

Vuosina 1984 — 1993 tillin ja persiljan viljelyalat olivat
75 — 100 ha.Viljelyalat kasvoivat 253 hehtaariin asti
vuonna 1997, jonka jalkeen ne ovat laskeneet. Tillia

viliellaan edelleen eniten (115 ha), persiljan viljelyala
on supistunut 7 hehtaariksi ja valkosipulin viljelyala
on noin |3 ha (taulukko 3).Yrttien kysynta heijastuu
viljelyalaan. Markkinoilla avomaan yrttien kilpailijoita
ovat nykyisin kasvihuoneessa tuotetut ruukkuyrtit.
(Galambosi 2006 ja 2007).

Avomaalla tuotettu tillin, persiljan, valkosipulin ja mui-
den juuri- ja yrttimausteiden sato vuosina 1996 — 2004
on esitetty kuvassa 4. Kokonaissatomaara oli vuon-
na 1996 noin 702 000 kg ja vuonna 2006 se oli alle
puolet tasta, noin 317 000 kg. Myos yrttitilojen maa-
ra on vastaavasti laskenut. (Galambosi 2006).
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Kuva 4. Tillig, persiljaa, valkosipulia ja muita juuri- ja yrttimausteita avomaalla viljelevien yritysten mddrd ja
sadot vuosina 1996 — 2006 (Anon 2005, Kotimaiset Kasvikset ry. 2005 ja 2006).

[.2.3 Marjat ja luonnonyrtit

Luonnonmarjojen eurooppalaisia viljely- ja keruuti-
lastoja (liite 2) tarkasteltaessa on huomattava, ettad

tietojen ilmoittamisessa on maiden valilla ollut eroja.

Esimerkiksi mustikan viljelyala on tilastoitu Ranskas-
ta (5 ha), keruuala Bulgariasta (55 ha) ja keruumaa-
ra Ruotsista (2 milj. kg). Suomalaisia metsimarjoja
ei ole mainittu lainkaan, vaikka keruumaarat ovat
huomattavia. Suomessa vuosittain kauppaan tulevat
luonnosta keratyt puolukkamaarat vaihtelevat sa-

don mukaan 1,5-8,5 milj. kg, mustikan 0,8-3,3 milj.

kg ja muiden keruumarjojen 0,2-1,0 milj. kg valilla
viimeisten 10 vuoden aikana. Muista marjoista ta-
loudellisesti tarkein on lakka. Naiden lisaksi myos
karpalolla, tyrnilla, variksenmarjalla ja mesimarijalla
on kaupallista merkitysta. Myos pihlaja ja juolukka
ovat yltaneet keruutilastoihin viimeisten 10 vuoden
aikana. (Maa- ja metsatalousministeric 2007).

Puutarhamarjojen viljelyala oli vuonna 2005 lahes
7 000 ha, joista marjasatoa kertyi yli 13 milj. kg (tau-
lukko 3). Mustaherukka ja vadelma tuottavat hyvin

satoa Suomessa. Myos tyrnin ja pensasmustikan
viliely on lisdantynyt viime vuosina. (Maa- ja metsa-
talousministeric 2007).

Metsamarjat tunnetaan Suomessa hyvin, silla noin 70 %
aikuisvaestostad keraa marjoja (Mikkonen ym. 2007).
Muita luonnonyrtteja ei tunneta yhta hyvin,silla niita poi-
mii noin 20 % (Moisio ym. 2006, Osterman 1998). Mar-
joja kerataan paaasiassa kotitalouskayttoon. Puolukoita
myytiin eniten 24 % ja mustikkaa 10 % keruumaarasta.
yliopiston tutkimusten mukaan mustikan keskisato on
noin |68 milj. kg ja puolukan 244 milj. kg. Marjojen poi-
minta keskittyy Oulun- ja Lapin laaniin ja viljely Ita-
Suomeen, vaikka esimerkiksi mustikka ja puolukka tuot-
tavat satoa koko maassa (Maa- ja metsatalousministerio
2007). Satotilastoissa ainoastaan marjat on tilastoitu.
Muiden varsinaisesti yrteiksi luettavien kasvinosien,
kuten marjojen lehtien tai siementen hyodyntamises-
ta ei ole saatavissa tilastoitua tietoa.



Kehitystoiminnassa on pyritty viime vuosina edis-
tamaan luonnonkasvien hyodyntamista (liite 3). Toi-
minnassa on ollut mukana valtakunnallisia, vientia
harjoittavia yrityksia seka tutkimuslaitoksia. Yritys-
ten ja tutkimuslaitosten tunnettuus on lisannyt koko
luonnonkasvialan julkisuusarvoa ja uskottavuutta, ja
esimerkiksi Lapissa positiivisen kehityksen arvioi-

daan myos jatkuvan (taulukko 4). Lapissa on tutkittu
useita yrttikasveja, kuten kataja (verso), mustikka
(verso), koivu, vaivaiskoivu, maitohorsma, vainon-
putki, mesiangervo, siankarsamo, poimulehti, ratamo,
kuusi (kerkka), ruusujuuri ja monet viljeltavat yrtit.
(Jankkila 2005).

Taulukko 4. Lapin luonnonkasvien talteenototon kehitysnakymat vuoteen 2010 asti

(kooste ei sisilla yritysten kanssa vakiintunutta sopimuskeruuta) (Jankkila 2005).

RESURSSI, YKSIKKO 2001 2002 2003 2005 Arvio 2010
luonnonkasvien talteenottomaara yht. kg 200 | 400 3 400 8 000 20 000
keruuverkoston toimijat, henkilomaara 30 110 130 200 350
kuivureita kaytossa, kpl 4 9 21 30 80
kuivauskapasiteetti, kg/taytto 80 320 1 000 | 800 3 500
luonnonkasviviljelmia, kpl 4 6 8 10 20
viljeltavia kasveja, kpl 3 5 6 7 10
luonnonkasvien viljelyala, ha 1,3 2,4 3,4 6 10
Lahde: Luonnosta teolliseen tuotantoon 2 (MTT, Rovaniemi)-, Kierroksia verkostoon (Lapin 4H-piiri),
Varmuutta ja vauhtia verkostoon (ProAgria Lapin Maaseutukeskus ry) ja Luonnontuote- ja erikois-
kasvialan laitekehityshanke (Rovaniemen koulutuskuntayhtyma) ja hankkeiden yhteistyotahot.

Metsassa kasvavien yrttien keruuseen on Suomessa
hyvat mahdollisuudet, silla maapinta-alasta metsata-
lousmaata on noin 87 % (puuntuotannossa on 72 %,
ja muu osa on kitu- ja joutomaata tai rakennettua
metsatalousmaata). Koko maan metsimaasta kaksi
kolmasosaa on mantyvaltaista, neljannes kuusivaltais-
ta ja noin kymmenesosa lehtipuuvaltaista (Korho-
nen ym. 2007). Yksittaisten henkiloiden marjojen ja
ruohovartisten kasvien poiminta kuuluu jokamiehe-
noikeuksien piiriin, mutta puista kerattaville yrteille
on pyydettava maanomistajan lupa. Suositus on, etta
lupa pyydetaan myos suurehkojen keruuryhmien
metsaan viemiselle (Arktiset Aromit ry. 2008).

Luonnonkasveille on kuitenkin ominaista vaikuttavien ai-
nepitoisuuksien suuri vaihtelu. Kasvinjalostustyota on
tehty tasaisen ja laadukkaan raaka-aineen kehittami-
seksi etenkin ladketeollisuuden tarpeisiin.Viime vuo-
sikymmenina on tutkittu noin 30 luonnonyrtin vilje-
lymahdollisuuksia. Suomalainen yrttiviljelytutkimus
on seurannut eurooppalaisia trendeja. Keskieuroop-
palaisten yritysten aloitteesta on lahtenyt kayntiin
esimerkiksi kultapiiskun ja kihokin viljely. Kihokin vil-
jelymenetelma on kehitetty 1990-luvulla, mutta suurien
keruumaarien vuoksi kihokin viljelyyn ei ole aiemmin ol-
lut tarvetta (Galambosi 2007). 4H-jarjestojen toimesta
kihokkia on keratty 500 — 600 kg/vuosi (Isolahti 2006).

Galambosi (2007) on koonnut yrityshaastattelui-
den perusteella arvion muutamien luonnonyrttien
kasvikohtaisista viljelyaloista (taulukko 5). Kymme-
net yrttituotantoon erikoistuneet maatilat viljelevat
useita yrttilajeja omien tuotteidensa raaka-aineeksi
ja kotimaisille ostajille. Lisaksi poimitaan ja ostetaan
myos luonnonyrtteja.Viljelymaarat ja yrttituotteiden
tuotantomaarat ovat yleensa pienia, ja tima tuotan-
totoiminta lasketaan yleensa tilan sivutoimiseksi
elinkeinoksi. Paikalliset erikoistuotteet tukevat usein
muuta yritystoimintaa, kuten maaseutumatkailua.
(Galambosi 2007).

Luonnonyrttien viljelyyn kannustavia tekijoita ovat
(Tuominen ym. 1999):

* maapinta-alan tehokkaampi kaytto

* lajipuhtaampi sato helpottaa sadonkorjuuta

* paremmat koneiden kayttomahdollisuudet
 paremmat mahdollisuudet kontrolloida lopputuot-
teen laatua

* koko tuotantoprosessi on helposti kontrolloitavissa
ja toteutettavissa laatujarjestelmien mukaisesti

* viljelypaikan ominaisuudet ovat tarkastettavissa ja
saadeltavissa

* voidaan saastaa luonnossa harvinaisia kasveja

Taulukko 5. Arvio muutamien luonnonyrttien kasvikohtaisista viljelyaloista

(Galambosi 2007).

KASVILAJI VILJELYALA ha KASVILAJI VILJELYALA ha
nokkonen 2,7-3,0 kultapiisku 0,2-0,5
ruusujuuri 3,5-4,0 makikuisma 0,1-0,5
siankarsamo 1,5-2,0 keto-orvokki 0,1-0,2
heinaratamo 0,2-0,5 muut pienemmat lajit* | 0,5-1,0

Luonnonyrttien viljelyala on yhteensd 8,8-11,7 ha
*niittyhumala, ruiskaunokki, vuohennokka, ukontulikukka

[.2.4 Luomuyrttien viljely ja poiminta

Pelloilla ja puutarhoissa viljeltavat yrtit, samoin kuin
kerattavat ja viljeltavat luonnonyrtit, voivat olla
luonnonmukaisesti tuotettuja luomutuotteita tai
tavanomaisia tuotteita. Luonnonmukainen tuotanto
on ympariston ja luonnonvaroihin sopeutuvaa, val-
vottua tuotantoa, jossa ei kayteta keinolannoitteita
eika kemiallisia torjunta-aineita (Luomutietopankki
2008). Luomualueella tuotetut tai sielta poimitut
yrtit ovat luonnonmukaisia eli luomua. Nama raaka-
aineet jalostetaan luomutuotteiksi yrityksissa, jotka
ovat luomujarjestelmassa mukana.

Galambosi (1995) on laatinut oppaan mauste- ja roh-
dosyrttien luonnonmukaisesta viljelysta. Luomumaus-
teyrtteja viljeltiin Suomessa vuonna 2006 noin 514 heh-
taarin alalla. Kuminan viljelyalasta 2 % (470 ha) kuului
luomuviljelyn piiriin ja luomusinapin ja muiden siemen-
mausteiden viljelyalasta noin 15 % (Kasvintuotannon
tarkastuskeskuksen (KTTK) luomutilastot julkaisussa
Galambosi 2007). Vuonna 2005 lehtiyrtteja viljeltiin
135 hehtaarilla, josta 12 % oli luomutuotantoa (KTTK
2006).Tillin viljelyalasta 2 % (2 ha) oli luomutuotannos-
sa. Luomuauringonhatun, -persiljan ja -kirvelin viljelyalat
olivat noin | ha, ja luomuruohosipulin, -kehakukan ja
-sitruunamelissan alle 0,5 ha sekd muiden luomulehti-

oli luomuviljelyssa alle 0,5 ha.

Puutarhamarjoista luonnonmukaisesti tuotetaan
merkittavia maaria lahinna mustaherukkaa (Maa- ja
metsatalousministeric 2007). Myos luonnonkasvi-
en luomusertifikaatit saattavat olla tarkeita etenkin
vientiyrityksille. Vuonna 2005 Suomen luonnonkas-
vien poiminta-alueista kuului noin 7,5 milj. ha luon-
nonmukaisen tuotannon valvontaan. Nama alueet
sijaitsevat paaasiassa Lapissa ja Kainuussa. Lisaksi
luomukeruualueita oli Etela-Pohjanmaalla, Savossa ja
Pohjois-Karjalassa. Luomualueilta kerataan lahinna

metsimarjoja (KTTK 2006). Metsaalueita ei Suo-
messa yleensa vuosittain lannoiteta tai kasitelld tor-
junta-aineilla. Suomen maapinta-alasta 87 prosenttia
(26 milj. ha) luokitellaan metsatalousmaaksi.Vuonna
2006 metsia lannoitettiin 26 000 ha, juurikaapaa tor-
juttiin noin 39 000 ha ja kemiallisia heinantorjunta-
aineita kaytettiin noin | 700 ha (Metsitilastollinen
vuosikirja 2007). Lisad tietoa tarvitaan siitd, missa
tuotteissa tai tuoteryhmissa luomutuotannolla voi-
daan nostaa jalostusarvoa.

[.2.5Yrttien alkutuotannon tuet

Maa- ja metsatalousministerion maataloustukia
koskevan asetuksen (MMM 200/2007) mukaan puu-
tarhakasveihin luetaan ne kasvulohkot, joilla kasva-
tetaan koristekasveja, vihanneksia, siemenmausteita,
mauste- ja laakekasveja.

* Koristekasveja ovat yksi- ja monivuotisia avomaal-
la leikko- ja kuivakukiksi viljellyt koristekasvit.
*Vihanneksia ovat tilli, persilja ja piparjuuri.

» Siemenmausteita ovat korianteri, kumina ja sinapit.
* Mauste- tai ladkekasveja ovat basilika, etelanar-
nikki, helokki, iisoppi, kamomillasaunio, kangasaju-
ruoho, kehakukka, keltakatkero, kesakynteli, kis-
sanminttu, koiruoho, kultapiisku, liperi, maraljuuri,
maurinmalva, maustekirveli, maustemeirami, mintut,
makikuisma, sarmakuisma, makimeirami, niitty-
humala, nokkonen, ei kuitenkaan kuitunokkonen,
punahattu, purasruoho, rakuuna, ratamot, reunus-
paivankakkara, rohtoraunioyrtti, rohtosormustin-
kukka, rohtovirmajuuri, ryytisalvia, saksankirveli,
siankdrsamo, sitruunamelissa, takiaiset, timjami,
tuoksuampiaisyrtti, ukontulikukka, rohtotulikukka,
unikko, oljyunikko, villasormustinkukka, vainonputki,
yrtti-iiso ja ladkepaju. Ladkepajun viljelysta edellyte-
taan sopimusta laaketehtaan kanssa.



Suomessa luomutuotantoon on saanut tukea vuon-
na 2007 ja sen jalkeen tehdyissa sopimuksissa 161
euroa/pelto ha. Luomutuotannon tukiasioita on esi-
tetty Luomuliiton (2008) sivuilla.

Luonnon keruutuotteet ovat jokamiehenoikeuksien
nojalla kaikkien poimittavissa. Nykyisen tuloverolain
mukaan poimijan ei tarvitse maksaa veroa myymis-
taan luonnonvaraisista marjoista ja kasveista, joita
keratiaan ihmisravinnoksi, ladkkeeksi tai laakevalmis-
tukseen, ellei tuloa ole pidettava palkkana.

|.3 Pohjoisuuden merkitys yrttien viljelys-
sa ja markkinoinnissa

Suomi on pohjoisimpia yrtteja viljelevia maita Eu-
roopassa. Useiden yrttien asemaa kansainvalisessa
kilpailussa heikentavia tekijoita ovat kasvukauden
lyhyys ja viileys, pitka talvikausi, paksu lumipeite ja
routa, joiden vuoksi Suomessa on eteldisempia mai-
ta pienemmat sadot ja suuremmat tuotantokustan-
nukset. Viljelyolosuhteet vaihtelevat myos Suomen
eri osissa. Yrttien peltoviljelyn ja marjojen puutar-
hatuotannon olosuhteet paranevat Oulusta eteldin
siirryttaessa. Pohjoisiin kasvupaikkoihin sopeutu-
neet luonnonyrtit menestyvat puolestaan paremmin
pohjoisessa kuin eteldssa (Lindberg 1993). Luonnon-
yrttien keruulla on vahvimmat alueet Oulun ja Lapin
ladnissa.

Suomessa paaasialliset markkina-alueet sijaitsevat
vaeston keskittymisen vuoksi Etela-Suomessa, jos-
sa pohjoisten yrttien eksoottisuutta on mahdollista
kayttaa markkinointikeinona. Pohjoista eksotiikkaa
voidaan hyodyntaa myos vientituotteiden ja mat-
kailupalveluiden markkinoinnissa. Matkailun kasvu
vaikuttaa osaltaan luonnonyrttien ja -palveluiden ky-
syntaan, silla ohjelmapalvelut ja hyvanolon tuotteet
rakentuvat paikallisten raaka-aineiden varaan. Lapis-
sa on pyritty edistamaan tata kehitysta verkottamal-
la yrtteihin liittyvan luonnontuote- ja hyvinvointialan
yritystoimintaa, kuten luonnonraaka-aineisiin perus-
tuvien hoitotuotteiden pienimuotoista tuotantoa ja
kayttoa hoito- ja matkailupalveluissa. (Jankkila 2005).

[.3.1 Mausteyrttien markkinat

Euroopan markkinoilla Suomella on merkittavaa kil-
pailuetua etenkin kuminan tuotannossa, jonka viljely
sopii pohjoiseen ilmastoon. Kuminan tuotantotek-
nologian hallinta, erinomainen laatu ja oljypitoisuus,

toimitusvarmuus, kilpailukykyinen hinta ja kaupalli-
nen osaaminen on saavutettu kahden yrityksen ja
tyon tuloksena (Galambosi 2006). Suurin osa ku-
minan siemenista kaytetaan sellaisenaan mausteek-
si. Osasta siemenia tislataan oljya, jota kaytetaan
aromiaineena esimerkiksi kosmetiikka- ja ladkete-
ollisuudessa. Suomessa kaytetaan kuminaa noin 50
000 kg vuodessa (Farmit 2008). Tama on alle | %
Suomessa tuotetun kuminan maarastd. Kumina me-
nee vientituotteena lahes 100 % Euroopan ja myos

Yhdysvaltojen markkinoille (Maatilan Pirkka 2001).

llmastonmuutoksen vaikutuksesta perinteinen yrtti-
viljelytoiminta Euroopassa saattaa taantua ja siirtya
pohjoisemmille alueille, kuten Suomeen. Perinteiset
kuminaviljelymaat, kuten Tsekki tai Unkari ostavat jo
nyt suomalaista kuminaa (Galambosi 2007).

Valtakunnallisten tuontitilastojen mukaan maustei-
den ja rohdosyrttien kulutus on lisdantynyt Suo-
messa merkittavasti viimeisten vuosikymmenten ai-
kana.Yritykset hankkivat mm. oreganoa ja timjamia
padasiassa Eteld- ja Keski-Euroopasta, josta nama
raaka-aineet saadaan edullisempaan hintaan.Vuosina
1996-2004 tuotiin siemenmausteita yhteensa |,5—
2,5 milj. kg/v, lehti- ja muita mausteita 350 000—480
000 kg/v (Galambosi 2006).Valkosipulia tuotiin Suo-
meen 0,79 milj. kg, sitd tuotettiin itse 26 000 kg, ja
pieni osa siita meni myos vientiin vuonna 2005. Sa-
man vuoden aikana teeta tuotiin huomattava maara
1,5 milj. kg ja sitd myos vietiin ulkomaille 0,2 milj. kg
(FAOSTAT 2008).

Tuoreiden yrttien kysynta on nousussa etenkin paa-
kaupunkiseudulla.Tama on vauhdittanut tillin, persil-
jan, ruohosipulin ja muiden yrttien kasvihuonetuo-
tantoa. Avomaalla tuotettu tilli on suosittua myos
kuivattuna tuotteena suurkeitticissa (Kotimaiset
Kasvikset ry. 2008). Valtion ravitsemusneuvottelu-
kunta (2005) suosittelee yrttien kayton lisaamista
suomalaisessa ruokavaliossa korvaamaan liiallista
suolankayttoa. Suolan ja suolapitoisten mausteiden
sijaan kotimaiset yrtit olisi saatava juurtumaan suo-
malaiseen ruokakulttuuriin. Yrttien vahittaismyyn-
tihinnat ovat suhteellisen korkeat. Tukkuliikkeiden
raaka-ainetoimittajille maksama hinta on sen sijaan
huomattavasti pienempi, arviolta noin kymmenesosa
vahittdismyyntihintaan verrattuna.

[.3.2 Marjojen ja luonnonyrttien markkinat

Puutarhamarjoja poimittiin Suomessa vuonna 2006 yhteen-
sa yli 3,2 milj. kg myyntid varten, ja poimintatuloja kertyi yh-
teensa lahes 5,9 milj.euroa. Puutarhamarjojen tuloista 94 %
luvut olivat noin 6,1 milj.kgja 11,1 milj. euroa, ja ne ansait-
tiin padasiassa Oulun laanissa (53 %) ja Lapin laanissa (29 %).

Nama luvut eivat kuitenkaan sisalla kaikkea suora- ja to-
rimyyntia, eivatka lainkaan kotitarvepoimintaa, joka on
moninkertainen jarjestaytyneeseen kauppaan verrattuna.
Metsamarjojen vienti oli lahes 10 milj. kg, ja puutarhamar-
jojen 0,4 milj. kg vuonna 2006 (taulukko 6). Puutarhamar-
jojen ja metsamarjojen tuontiluvut olivat 6 ja 8 milj. kg.
(Maa- ja metsatalousministeric 2007).

Taulukko 6. Marjojen tuonti ja vienti vuonna 2006 (Maa- ja metsatalousministerio

2007).

MARJA TUONTI 2006, VIENTI 2006,
1000 kg 1000 kg

Puutarhamarjat tuore 824 18
Puutarhamarjat jaddytetty* 5596 421
Puutarhamarjat | yhteensa 6 420 439
Puolukka tuore 315 8
Mustikka tuore 356 94
Mustikka jaadytetty sokeroimaton 3 683 3276
Muut metsdmarjat & 3 646 6 189
Metsamarjat yhteensa 8 000 9 567
*) sisdltden myos tuotteet, joihin lisdtty sokeria

Metsamarjojen lisaksi myos muilla suomalaisilla luon-
nosta kerattavilla kauppayrteilla on merkitysta, silla nii-
den kaupan ja kotitarvepoiminnan arvoksi vuonna 2000
arvioitiin noin viisi miljoonaa euroa (Metsatilastollinen
vuosikirja 2007). Arktiset Aromit ry:n (2008) mukaan
yrttien ja erikoisluonnontuotteiden (puiden sivutuot-
teet, kuitukasvit, hoitotuotteet, luonnon koristetuot-
teet) talteenoton arvo on noin 20 milj. euroa.

Kuvassa 5 ja taulukossa 7 on esitetty Luonnosta teolli-
seen tuotantoon -hankkeen (2000 — 2006) tuloksia eri
luonnonkasvien hyodynnettavyydesta teollisuuden
raaka-aineena hankkeen aikana ja lahitulevaisuudessa
(Mékitalo ym.2006).

Kuva 5.
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Taulukko 7. Luonnonkasvien hyodyntaminen teollisuudessa Luonnosta teolliseen tuo-
tantoon -hankkeen (2000-2006) tulosten mukaan (Makitalo ym. 2006).

Pohjanruusujuuri
Siankarsamo

Viljely on lisaantynyt.

Mesiangervo

uutta teollista kysyntaa.

Mustikka

Mannynkuori*
kasvilajeihin.

Eri kasvilajit

Viljely on kasvanut 2000-2006 kaupalliseen mittaan.
Tuotanto GAP -ohjeiston mukaan, viljely- ja korjuutekniikat laadullisesti laa-
keteollisuuden vaatimalla tasolla.

Keruun laadunhallintaan on tehty ohjeisto ja tarvittavat kirjauslomakkeet.
Kayttomaarat ovat kasvaneet hankeaikana 2000-2006.

Luonnonkasvustot kattavat toistaiseksi kysynnan
Laatujarjestelma toimii keruussa.
Valmiudet massakeruuseen ja viljelyyn on luotu.

Hapro Suolankorvausmahdollisuutta on selvitetty opinnaytteena, ja se on luonut

Raaka-aineesta saatava hinta on ratkaiseva tekija viljelyn lisaantymiselle.
Haprolla on mahdollisuuksia matkailu- ja ravintolatuotteena.

Kataja Katajanverson keruu on kasvanut muutamasta sadasta kg:sta yli 10 000 kg/
vuosi vuosien 20042006 aikana. Tuotekehitystyon ansiosta on syntynyt kan-
sainvalisesti markkinakelpoinen kosmetiikkatuote. Raaka-ainetuotannossa on

saama tulo oli 13 000 € vuonna 2006, sama summa tarvittiin kuivaus- ja ka-
sittelyvaiheen toteuttamiseen.

Mustikanversojen keruu on lisaantynyt, mutta keruun haasteellisuus ja ka-
sittelyvaiheiden kustannukset seka mahdollisesti myos luonnon kestokyky
rajoittavat toimintaa. Teollinen kiinnostus on merkittavaa. Kasittelytekniikan
kehittyminen rohkaisee panostamaan mustikanversoon, samoin sen terveys-
vaikutuksista tehdyt selvitykset.

Ratamo Tuotteistaminen teollisuudessa on tuotekehitysvaiheessa.
Luomuviljellyn ratamon kysynta on tullut esiin.

Kaupalliseen toimintaan perustuva kysynta on kasvanut verkottumisen an-

siosta, vaikka se ei kuulunut Luonnosta teolliseen tuotantoon -hankkeen

Uusia hyodynnettavia kasvilajeja etsitaan teollisuudessa jatkuvasti.
Luomutuotanto pohjoisuuden rinnalla antaa raaka-aineelle lisaarvoa.

set Aromit ry. 2008).

*Mannynkuori (pettu) luetaan kuuluvaksi puiden erikoistuotteisiin, ei varsinaisiin yrttituotteisiin (Arkti-

Luonnonyrttien (muiden kuin marjojen) kaytto on
Suomessa vihiisti. Ostermanin (1998) kyselytut-
kimuksen mukaan 54 % vastaajista kaytti luonnon-
yrtteja vuonna 1997. Eniten kaytettyja olivat mus-
taherukan- ja nokkosenlehdet sekia katajanmarijat,
ja ne poimittiin yleensa itse omasta pihasta. Luon-
nonyrtteja kaytettiin yleensa harvemmin kuin ker-
ran kuukaudessa, esimerkiksi juomina tai mausteena
salaateissa, keitoissa ja muhennoksissa. Poimintaa ja
kayttoa rajoittavia tekijoita olivat luonnonyrttien

tunnistamisvaikeudet ja tottumattomuus naiden yrt-
tien kayttoon ja kasittelymenetelmiin. Luonnonmar-
jat tunnetaan sen sijaan hyvin ja niita syodaan lahes

kaikissa suomalaisissa kotitalouksissa (Mikkonen ym.

2007). Marjojen tunnettuuden vuoksi niiden yrtti-
kayttoa olisi mahdollista lisata. Suomalaisia luonnon-
yrtteja markkinoidaan elintarvikkeiden lisaksi myos
kosmeettisina valmisteina kansainvalisestikin.

[.3.3 Yrttituotteiden mikrobiologinen laatu

Pohjoisista olosuhteista on seka etua ettd haittaa
yrttien tuotannon mikrobiologisen laadun hallinnas-
sa. Mikrobiologisesti riskialtis kasvilaji on esimerkiksi
sinappi, vaikka sen tuotantoteknologia muuten hal-
litaankin. Sama patee joihinkin harvinaisempiin sie-
menmausteisiin kuten korianteriin tai unikonsieme-
niin seka pellavan siementen tuotantoon (Ansalehto
ja Kuusinen 1995, Kaskinen 1995). Naiden kasvilajien
sato on altis mikrobikasvulle korjuuvaiheessa ilman
suhteellisen kosteuden ja viileyden vuoksi.

Havaitut homeiden ja hiivojen maarat ovat kuitenkin
olleet kesilla Lapissa vahdisemmat kuin etelaisem-
missa vertailundytteissa, ja kylman talven olosuh-
teet saattavat myOs osaltaan vaikuttaa mikrobeihin
(Makitalo 2005). Luonnosta teolliseen tuotantoon
-hankkeissa analysoitiin satoja kataja- ja koivunayt-
teita neljan vuoden aikana, ja ne olivat elintarvikekel-
poisia mikrobiologiselta laadultaan (Makitalo 2008).
Samoin puista kerattavat kuusenkerkat havaittiin
puhtaaksi raaka-aineeksi. Kasvilajilla ja kasvutavalla
on merkitysta yrteissa esiintyviin mikrobimaariin.
Luonnossa yleiset hiivat ja homeet seka itiolliset
maabakteerit leviavat lisiksi helposti prosessoinnin
aikana ilman ja vilineiden kautta saastuneesta kas-
vimateriaalista puhtaaseen (Mikkonen 2006). Yrt-
tien puhtauteen vaikuttavia tekijoita ovat kasittelyn
hygienia ja oikeat viljely-, poiminta-, varastointi- ja
tuotantotavat.

Kuivatuissa yrttituotteissa on saannollisesti esiinty-
nyt mikrobimaaria, jotka ylittavat naiden tuotteiden
sallitut mikrobiologiset raja-arvot. Epapuhtauksia
on ilmennyt nokkosen lehdista kuminan siemeniin.
MTT:n viljelykokeissa (1989—1991), 1500 nayttees-
td suuri osa oli saastunut. Saastuneiden nayttei-
den maarid oli sita suurempi, mitd pohjoisemmalla
asemalla kasveja viljeltiin (Galambosi ja Janatuinen
2003). Helsingin yliopiston Tuotelaadullisten riskien
hallinta ja analyysimenetelmien kehittaminen yrtti-
tuotannossa -hankkeen mukaan tuhannesta analysoi-
dusta ndytteestd vain 2,5 % oli laadultaan tyydytta-
via, loput olivat huonolaatuisia (Lampinen ym. 2003,
Lampinen ja Leskinen 2003). Mikrobiologisen laadun
hallinta on kaupallisen toiminnan edellytys, joten
myos kuminayritykset ovat joutuneet investoimaan
ongelmiensa ratkaisemiseksi. (Galambosi 2006).

Pohjoista mikrobikantaa on mahdollista my6s hyo-
dyntai. Arktisten mikrobien bioteknisia sovellus-
mahdollisuuksia on tutkittu. ARMI -hankkeen tuot-
tamassa kantakokoelmassa (METLA, Rovaniemi) on
450 kylmissa oloissa viihtyvaa tai kylmaa sietavaa
bakteerikantaa. Naissa on tuotteiden sailymista edis-
tdvia tai pilaantumista estavia kantoja, mutta naiden
mikrobien kaytannon hyodyntiminen edellyttaa lisa-
tutkimuksia ja tuotekehitysta (Jankkila 2005). LUMI
-projekti tutkii havupuupihkan ja katajauutteen ke-
rayksen tehostamista ja karakterisoi niiden raaka-
aineiden kemiallisia ja antimikrobisia (mikrobien
kasvua estavia) ominaisuuksia (Metla 2007).

|.3.4 Yrttituotteiden kemiallinen laatu

Suomessa lampiman kesin aikana kasvatettujen yrt-
tien laatu on yleensa erittain hyva, mutta sadon maa-
ra on Keski-Eurooppaan verrattuna yleensa pienem-
pi Valimeren alueelta kotoisin olevilla kasvilajeilla.
Haihtuvan oljyn kertymiseen vaikuttaa kasvilajin ja
-kannan lisaksi ensisijaisesti kasvukauden lammon
maara, valon ja sateen maara seka viljelyolot (Roit-
to ja Galambosi 2005 ja Galambosi ja Roitto 2006).
Esimerkiksi kuminan siemenoljyn pitoisuus nousee
Suomessa jopa viiteen painoprosenttiin, mika on var-
sin korkea verrattuna etelassa viljeltyyn kuminaan.
Viime vuosina korjatun kuminan oljyprosentti on
ollut keskimaarin 3,2 prosenttia (Wikipedia 2008).
Eteld-Suomessa tuotettujen yrttikasvien aromisuus
on hyva, kun taas hyvin pohjoisissa oloissa kasvatet-
tujen yrttien aromisuus ja sato on jaanyt alhaiseksi
esimerkiksi kamomillalla ja sitruunamelissalla. Poh-
joiseen ilmastoon sopeutuneiden kasvien aromisuus
saattaa olla erinomainen, esimerkiksi seuraavilla la-
jeilla: tilli, piparminttu, ampiaisyrtti tai vainonputki.
(Galambosi 2006).

Aromin lisaksi yrttien positiivisiin ominaisuuksiin
kuuluvat myos niiden antioksidanttipitoisuudet (ha-
pettumista estavat aineet), joita Metsantutkimuslai-
toksen Rovaniemen yksikko on vertaillut pohjoises-
sa ja etelassa luonnonvaraisesti kasvavista kasveista
METTE -hankkeessa. Tutkimuksessa havaittiin kata-
jan fenoli- ja terpeeniyhdisteiden, mustikanvarvun
fenoliyhdisteiden ja koivun flavonoidiyhdisteiden
pitoisuuksien nousevan pohjoiseen siirryttaessa.
olivat 1,5 - 10 kertaa suuremmat Pohjois-Lapissa Etela-
Suomen rannikkoalueeseen verrattuna. (Metla 2008).



Haitallisia raskasmetallipitoisuuksia ei suomalaisissa
yrteissa yleensia esiinny. Kotimaisten yrttien kad-
miumpitoisuudet ovat EY-komission asetuksessa
tuoreille lehtivihanneksille asetetuissa rajoissa (kad-
miumpitoisuus alle 0,2 mg/kg). Lyijyttoman polttoai-
neen yleistymisen myota myos lyijypitoisuudet ovat
laskeneet Suomen luonnossa viimeisten vuosikym-
menten aikana. Vuonna 1990 suoritetun tutkimuk-
sen mukaan suomalaisten yrttien lyijypitoisuudet
(keskimaarin 0,7 mg/kg) olivat selvasti alhaisempia
kuin muissa eurooppalaisissa yrteissa (keskimaarin
1,6 mg/kg). Yrttien osuus paivittdisessa ravinnos-
sa on pieni, joten niiden merkitys raskasmetallien
lahteena on vihdinen. Yrttien kadmium ei tavan-

omaisilla kiayttomaarilla aiheuta terveydellista riskia.

Runsaasti kasviperiisia ladketuotteita tai yrttijuomia
kuluttavien kohderyhmien altistus olisi hyva arvioida
erikseen. (Galambosi 2006).

|.3.5 Raaka-ainetuotannon kustannustaso

Taysin koneellistettua kuminanviljelya lukuun otta-
matta yrttien viljely on Suomessa edelleen kasityo-
valtaista pienimuotoista toimintaa. Pohjoismaisena
hyvinvointivaltiona Suomessa on korkea kustannus-
taso, ja siksi suuri osa yrttien raaka-ainetuotannosta
on keskittynyt ilmastollisesti otollisempiin ja kasi-

tyokustannuksiltaan halvempiin maihin. Taloudellista
kannattavuutta voidaan edistaa, jos yrttituotanto
saavuttaa niin tilakohtaisesti kuin alueellisestikin
kohtalaisen suuren tuotantomaaran. Riittava ja jat-
kuva alueellinen raaka-ainetuotanto mahdollistaa
keskitetyn jatkojalostustoiminnan. Tama edellyttaa
yleensa suuria alkuinvestointeja seka tiloilla etta jat-
kojalostusketjussa. Lisaksi toimivat markkinakanavat
olisi saatava kayntiin. (Galambosi 2006).

Toisaalta Sveitsi on menestynyt yrttimaana, vaikka
sen kustannustaso on myos korkea ja viljelmien ko-
koluokka on sama kuin Suomessa. Pienimuotoisen
tuotannon voima on Yyksilollisyydessa ja kasityona
tehdyissa tuotteissa, joilla on merkitysta kalliiden
erikoistuotteiden imagon rakentamisessa. Sveitsin
mallin (kuva 6) mukaan positiivisen imagon vahvista-
minen, verkostoituminen, organisoituminen ja logis-
tinen suunnitelmallisuus tukevat pienimuotoisen yrt-
tituotannon kehitysta luonnontuotealan yrityksissa.
Yrttialan uskottavuus rakentuu raaka-ainetuottajien,
jalostajien ja teollisten yritysten viliseen luottamuk-
seen, jonka syntymiseen tarvitaan resursseja, pitka-
janteista tyotd ja halua kehittaa uusia toimintamal-
leja. Tutkimuksen, neuvonnan ja kentan toimijoiden
ketjua on tiivistettava ja toimintoja on tehostettava.
(Makitalo 2008).

Keskusjarjesto

ALKUTUOTANTO TUKIORGANISAATIOT TEOLLISUUS
Viljelijat Tutkimuslaitokset Kansainvaliset laake- ja
Osuuskunnat * uusi tieto rohdostehtaat, joilla on

¢ uudet kasvit
* kasvinjalostus
* informaatio

analysointilaboratoriot
ja markkinointikanavat

Taimien kasvatus
Yrttien kuivaus

Siemenpalvelut
Jatkojalostuspalvelut
Laboratoriopalvelut

Kuva 6. Sveitsissd toteutettava yrttiketjumalli (Galambosi ja Pajuniemi 2001, muokattu).
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|.4 Alkutuotannon nakokulma vuonna

2007

Suomen yrttialan kehitys —hankkeessa tehtiin vuon-
na 2007 yrttien alkutuotantoalasta kysely 15 alan
edustajalle (Laurila 2007). Seuraavassa alkutuotan-
non nakokulma on esitetty kyselyssa saatujen vas-
tausten mukaan.

Toimijoiden valinen yhteistyo ja viljelytoiminnan
verkottaminen nahdaan mahdollisuutena tasata alu-
eellisia satovaihteluita seka jakaa markkinointi- ja
tuotekehityskuluja. Yhteistyo edistdda suurempien
erien toimintavarmuutta ja tuotteiden kohtuullisem-
paa ulosmyyntihintaa maailmanmarkkinahintoihin
nahden. Yhteistyon kaynnistamista olisi mahdollista
edistaa vapaamuotoisilla tapaamisilla ja ajankohtais-
katsauksilla. Hankkeet koetaan lahinna tilapaiseksi
avuksi tyon alkuun saattamisessa ja ongelmanratkai-
sussa.

Uusien kasvien viljelyn vakiinnuttaminen on pitka-
janteista toimintaa. Se vaatii myos paaomaa, silla toi-
minnan kannattavuus tulee testattua vasta vuosien
tyon jalkeen. Toimintamallien kehittamiseen tarvi-
taan aktiivisia edellakavijoita ja rakentavaa vuorovai-
kutusta.Viljelyteknologian ja markkinoinnin hallintaa
pidettiin tarkeina kehityskohteina.

Tyovoimavaltaisten kasvien viljelya ei pideta kannat-
tavana. Eduksi on, jos uusi kasvilaji sopii viljeltavaksi
jo olemassa olevalla tuotantokalustolla. Esimerkiksi

kuminanviljelyn koneistus on jo valmiiksi testattu.

Viljelyn aloittamista helpottaisi, jos koekayttoon oli-
si saatavissa koneita ja laitteita, kuten lehtikasvien
niittolaitteita, juurien nostolaitteita, leikkureita, pe-
sulinjoja ja kuivureita. Koneistusta ei aina ole valmii-
na viljelya ja talteenottoa varten vaan se joudutaan

suunnittelemaan kasvilajikohtaisesti. Koneenraken-
nus edellyttaa ammattitaitoisia koneensuunnitteli-
joita ja rakentajia. Nykyisin mahdollisuuksia yhteisiin
koneinvestointeihin ja kehittamistoimiin on kuiten-
kin lilan vahan.

Kasvilajin markkinahinnat ja kysynta vaikuttavat
ratkaisevasti viljelyn kannattavuuteen. Markkinavar-
muus rohkaisee viljelyyn ja edistaa toimitusvarmuut-
ta. Euroopassa monet peltoviljelijat ovat palanneet
yrttien viljelysta takaisin viljanviljelyyn viljanhinnan
noustua.Viljantuotanto ja sen laadunhallinta koetaan
myos yrttituotantoa vakiintuneemmaksi toiminnak-
si. Myos tukipolitiikka ohjaa osaltaan viljelijoiden toi-
mintaa. Omien tuotteiden markkinoinnin edistimi-
seksi yrtteja viljelevat ja jalostavat yritykset toivoivat
seuraavia selvityksia:

* Mahdollisuudet kehittaa laadukas kotimainen
maustesarja.

* Suomalaisten yrttien mahdollisuudet (riittava
erakoko, laatunormit, logistiikka), paasta keskusva-
rastoihin ja markettien hyllylle.

* Paikallisten yrittdjien tuotteiden kayton lisaami-
nen ammattikeittioissa.

* Sopimuspohjaisen viljelyn organisoiminen.

Luonnonkasvien poimijat toimittavat osan yrttiraa-
ka-aineesta. Mittavien raaka-ainemaarien tuotta-
miseksi tarvitaan myos luonnonkasvien viljelya. Va-
rastoinnilla tulisi turvata raaka-aineen toimitusvar-
muus, silla satovuodet eivat ole samanlaisia. Yrttien
varastointijarjestelmien ja -tukien kaynnistamista
pidetaan tarkeana. Marjojen ja sienien toiminnassa
olevaa varastointikaytantoa pidetaan sopivana toi-
mintamallina. Varastoketjulle olisi sovittava yhteiset
hankintahinnastot ja -normit. Lisaksi yrttien kaup-
pakunnostus, pakkaus, tilaukset ja toimitukset tulisi
organisoida jarjestaytyneeksi toiminnaksi.
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Yrttialan yritykset tuottavat kerattyja ja viljeltyja pe-
rusraaka-aineita, ensikasiteltyja raaka-aineita, puoli-
jalosteita ja valmiita tuotteita ja palveluja:

* Elintarvikkeet ja alkoholijuomat
- ruokatuotteet (keitot, muhennokset, salaatit)
- ruokamausteet ja mausteseokset
- teet ja teeseokset
- yrttimehut, uutteet, juomamausteet ja viinit
- yrttihillot, -marmeladit, -makeiset -siirapit ja -
hunajat
- yrttioljyt ja -kastikkeet
- ravintolisat
* Ladkkeet ja kasvirohdosvalmisteet
* Kosmetiikka ja puhdistustuotteet
* Kasityo- ja koristetuotteet
* Ruokapalvelut
* Ohjelma-, elamys- ja terapiapalvelut

Ravintolisia ovat esimerkiksi yrttijauheet ja valko-
sipulikapselit. Ravintolisat ovat elintarvikkeita, jotka
joko ulkomuotonsa tai kayttotapansa puolesta poik-
keavat tavanomaisista elintarvikkeista.Valmistemuo-
doltaan nama muistuttavat usein ladkkeita, mutta
koostumuksensa puolesta tuotteet kuitenkin ovat
elintarvikkeita, joita saatelee elintarvikelaki. (Evira
2008).

Laakkeella on selkea ladkkeellinen kayttotarkoitus,
kuten alentaa verenpainetta tai parantaa tulehdus-
ta. Laakevalmiste arvioidaan laadun, tehon ja turval-
lisuuden osalta myyntilupa-hakemusmenettelyssa.
Valmisteelle tulee hakea luokittelua Laakelaitokselta,
jos on epavarmaa onko valmiste ladke vai luokitel-
laanko se esim. ravintolisaksi, kosmeettiseksi valmis-
teeksi tai biosidiksi (torjunta-aineeksi). (Laakelaitos
2006).

2.1 Jalostustoiminta tiloilla

Yrttien kuivaus on perinteinen peltoviljelytuotan-
toon ja tilakohtaiseen jalostukseen kuuluva sailonta-
menetelma. Laadukas kuivaustulos edellyttaa hyvaa
raaka-ainetta, laitteiston lampotilan hallintaa, kes-
keytymatonta kuivausprosessia, kuivatun tuotteen
alhaista vesipitoisuutta, ilmatiivista pakkausta kuiva-
uksen jalkeen seka hyvaa hygienian hallintaa kaikissa
tyovaiheissa ja -tiloissa. Erilaisia kasvikuivureita on
ostettavissa, ja kaytossa on myos itserakennettuja

laitteistoja. Kuivatut yrtit sailyvat noin vuoden viile-
assa yrttivarastossa, joten kuivaus mahdollistaa se-
sonkiluonteisten yrttien ymparivuotisen kayton ja
jatkojalostuksen.

Muita yleisia toimenpiteitd ovat yrttien kuivaus,
murskaus, paalaus, pakkaus ja 6ljyjen kylmapuristus.
Kuivauksen lisaksi myos pakastus on hyva luonnon-
yrttien sailontamenetelma silloin, kun kaytossa on
riittava kylmalaitteisto (kotipakastimet eivat tayta
lainsaadannon edellyttimaa pakastustehoa). Tilakoh-
taisia jalostustoimia ovat myods elintarvikkeiden seka
yksinkertaisten hauteiden ja voiteiden valmistus.
Aromidljyjen tislaus- ja uuttolaitteistoja on vain har-
voilla tiloilla. Niita kaytetaan lahinna teollisuusyrityk-
sissd. (Galambosi 2006, Tuominen ym. 1999).

Suomessa on nykyisin ainoastaan muutamia kaupal-
liseen kayttoon soveltuvia tislauslaitteistoja, joiden
kayttoonottoa on vauhditettu eri hankkeilla. Sotka-
mossa on kaytossa 5000 litran tislauslaite, jolla tis-
lataan enimmakseen minttudljya. Perniossa on 7500
litran laite, jota kaytetdaan paaasiassa tillioljyn tislauk-
seen (Marttinen 2004). Pohjois-Karjalassa on 1500
litran laite, jolla tislataan minttu- ja vainonputkioljya
paiasiassa alkoholijuomien valmistusta varten. Kallis
hinta heikentaa kuitenkin tislatun oljyn kilpailuasemaa
markkinoilla. Syyna on suomalaisen raaka-ainetuotan-
non korkea kustannustaso. (Galambosi 2006).

2.2 Jalostustoiminta teollisuudessa

Tukkuliikkeiden vahittaiskauppaan toimittamat kui-
vamausteet ja yrttiteet valmistetaan yleensa tuon-
tiraaka-aineista. Suomessa on perinteikids marjakult-
tuuri, joten esimerkiksi kotimaisten marjanlehtien
jalostamista teekayttoon tulisi selvittaa.

Torniolainen yritys on erikoistunut valmistamaan
ylikriittisella hiilidioksidiuutolla pohjoisten marjojen
siemenoljyja, bioaktiivisia uutteita ja luonnon aro-
meja. Tuotteiden valmistamiseen kaytetaian noin 20
luonnosta saatavaa raaka-ainetta.Valikoimaan kuulu-
vat muun muassa katajanversot, tyrni, lakka, mustik-
ka, puolukka, karpalo, vadelma, mustaherukka, man-
sikka, koivun silmut ja tuohi. Kuivatut katajanversot
tulevat Lapin 4H-piirin kautta. Kotimaisilta marjojen
jalostajilta ostetaan kuivattuja marjojen siemenia,
mutta osa raaka-aineesta joudutaan ostamaan ul-
komailta. Yrityksen tuotannosta kaksi kolmasosaa
menee vientiin. Tuotteita kaytetaan terveysvaikuttei-
sissa elintarvikkeissa ja kosmetiikassa vaikuttavana
aineosana seka ravintolisana. (Manssila 2006).
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2.3 Laadunhallinta

Taralaisen (2007) kyselytutkimuksen mukaan keruu-
alan yrittajat ovat perehtyneet hyvin omavalvontaan
seka hygieenisiin tyoskentelytapoihin. Tuoteturval-
lisuudelle on eduksi, etta raaka-aineet ovat usein
jaljitettavissa poimintapaikkaan asti. Kyselyn mukaan
myos tyontekijoita perehdytetain kiitettavasti hygi-
eenisiin tyotapoihin. Pienilla yrityksilla ei kuitenkaan
ole riittavasti resursseja tai menetelmia tuotteidensa
laaduntarkkailuun. Keruualan yrttiyrityksissa yrttien
kuivaaminen mainittiin tarkeimmaksi kehityskoh-
teeksi. Tyontekijoilta edellytetaan hygienian hallintaa
ja osaamista eri tyovaiheissa, kuten yrttien jalostus,
pakkaus, varastointi ja myynti.

Kasvisten lisaantynyt kaytto, kasittelytapojen muut-
tuminen ja laajentuneet markkina-alueet ovat lisan-
neet ammattikeittididen kasvisvalitteisten ruoka-
myrkytysten maaraa. Kasvisten aiheuttamia ruoka-
myrkytyksia oli valtaosa (yli 30 %) kaikista ruoka-
myrkytysepidemioista vuonna 2006. Keittiot kaytta-
vat nykyisin valmiiksi esikasiteltyja ja tarjoiluvalmiita
vihanneksia, jotka ostetaan vihannesten kasittely-
laitoksilta. Ensiluokkainen raaka-aine ja kasittely-
hygienia korostuvat, kun kasvikset kulkevat monen
valikaden kautta pitkia kuljetusmatkoja. Lisaksi eri
toimijoiden tuottamia erid sekoitetaan keskenaan,
jolloin yksikin pilaantunut era padsee saastuttamaan
koko toimitusmaaran (Niskanen 2007).

Teollisuuslaitosten ja ladketehtaiden tuotannon laa-
tu varmistetaan GMP (Good Manufacture Practice)
saiantoja noudattamalla. Lisaksi raaka-aineen pelto-
tuotannolta voidaan vaatia GAP (Good Agricultural
Practice) ja luonnonkasvien keruulta GCP (Good
Collection Practice) saannoston kayttoa.

2.4 Yrttituotteiden myyntikanavat

Yrttituotteiden valmistukseen erikoistuneet tilat
myyvat tuotteitaan yleensa tilamyymaloissa, mes-
suilla, toreilla ja verkkokaupassa. Tuotteita voidaan
toimittaa myos suoraan ammattikeittioille. Kaupan
keskusliikkeet (Kesko, S-ryhma, Tradeka, Wihuri ja
Stockmann) markkinoivat paaasiassa tukkuliikevalit-
teisia yrtteja, mausteita ja muita yrttituotteita muun
tuotekirjon ohella. Keskusliikkeiden paikallisesta ja
alueellisesta hankinnasta on julkaistu opas pienten
ja keskisuurten tavarantoimittajien tukemiseksi
(Nieminen 2007). Kaupan keskusliikkeiden kanssa
yhteistyona jarjestettavissa kampanjoissa pienilla
elintarvikealan yrityksilla on hyvat mahdollisuu-

det lisata tuotteidensa tunnettuutta (Ruoka-Suomi
-teemaryhma 2006). Luontaistuoteliikkeet ovat eri-
koistuneet ravintolisina myytavien elintarvikkeiden
markkinointiin

2.5 Kaytannon toimijoiden nakokulmia
yrttialasta vuonna 2007

Suomen yrttialan kehitys —hankkeessa kartoitettiin
vuonna 2007 yrttien kayttomahdollisuuksiin ja lo-
gistiikkaan liittyvia tekijoita. Kartoitusta varten haas-
tateltiin 9 jalostusteollisuuden, 8 ammatti-keittion, 4
matkailu- tai hoitopalvelualan seka 4 logistiikan ja
tukkuliikkeen edustajaa (Laurila 2007). Seuraavassa
naiden alojen nakokulmat on esitetty kyselyssa saa-
tujen vastausten mukaan.

2.5.1 Jalostusteollisuus

Raaka-aineiden toimittajilta edellytetaan luotetta-
vuutta ja siksi myos yrtit hankitaan tunnetuilta tava-
rantoimittajilta. Mauste- ja luontaistuotteiden tuo-
tantoa varten yrttiraaka-aineita tuodaan paljon ul-
komailta, silla ne ovat usein kotimaisia edullisempia.
Kotimaisuus saattaa olla merkittava valintakriteeri,
jos yrttien osuus tuotteessa on suuri tai jos tuot-
teita markkinoidaan kotimaisina tuotteina. Massa-
tuotteiden valmistuksessa alkupera ei ole merkitta-
va yrttien valintakriteeri, eika myoskaan tuotteissa,
joissa yrttien osuus on vahainen. Laatujarjestelmien
piirissa toimivat (audituoidut) jalostajat edellyttavat
yleensa myos auditoitua tavarantoimitusta.

Hankintapaitokseen vaikuttavia tekijoita ovat
Tavarantoimittaja on
* tunnettu luotettava (tai auditoitu) toimittaja

Yrttiraaka-aineen:

* laatu (mikrobiologinen, kemiallinen ja fysikaalinen
laatu)

* tasalaatuisuus

* perusluokitus (sertifioitu tuote eli sille on asetettu
tietyt laatuehdot)

* valmiiksi esikasitelty

* riittavan suuri erakoko, saatavuus

* hinta

* sopivuus prosesseihin

* kotimaisuus

* luomumahdollisuus

* terveysvaikutukset tutkittu

* turvallisuus
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Tuotekehitykselta edellytetaan, etta tuloksia saadaan
nopeasti. Tuloksen on myos ylitettava tehdyt panos-
tukset. Valmiit uudet tuoteideat ja konseptit ote-
taan huomioon, jos ne ovat toimivia ja tuotantoon
sopivia.

2.5.2 Ammattikeittiot, matkailu- ja hoito-
palveluala

Ammattikeittion omavalvontasuunnitelman mukaan
raaka-aineet otetaan vastaan ainoastaan tunnetuil-
ta tavarantoimittajilta. Ammattikeittion toiminnan
volyymi vaikuttaa raaka-ainetoimitusten hankinta-
paatoksiin. Suuret ravintolakeittiot hankkivat raaka-
aineet yleensa isoilta tukuilta, ja ainoastaan harvoin
paikallisilta toimittajilta. Raaka-aineiden hankintaan
vaikuttaa myos se toimitetaanko ammattikeittiosta
ruokaa laitoksille, ruokaloille vai kotipalvelulle.

Ammattikeittidissa yrttituotteiden tarkeita han-
kintakriteereja ovat maku ja hinta. Kuivattujen
yrttituotteiden ja seosten lisaksi toimittajien tuo-
tevalikoimissa tulisi olla tuoreita yrtteja ja puoli-
valmisteita. Tuoreyrtteja on saatavana kasvisten ja
vihannesten kuljetukseen erikoistuneista tukku- ja
kuljetusliikkeista. Sesonkituotteille saattaa olla myos
vakiintuneita paikallisia toimittajia.

Yrttien kayton edistamiseksi suurkeittioiden henki-
Iokunta tarvitsee lisaa tietoa yrttien kaytosta jo pe-
ruskoulutusvaiheessa. Ruokaloissa on myos mahdol-
lista toteuttaa teemapaivia, joissa kouluttaja ja yrtti-
tuotteen toimittaja olisivat yhdessa mukana. Kayton
vakiinnuttamiseksi yrttituotteet olisi hyva sisallyttaa
ruokalistaan jo sen suunnitteluvaiheessa.

Matkailukeskuksissa on my6s ravintoloita, jotka kayt-
tavat paikallisia erikoisraaka-aineita. Alihankintasuh-
teita on syntynyt tuoreversojen ja salaattituotteiden
tuotantoon. Myos marja- ja yrttipohjaisten valmis-
teiden kysynta on kasvussa. Matkailijoiden suosimia
yrttituotteita saattavat olla elintarvikkeiden lisaksi
kasityotuotteet tai kosmetiikkatuotteet. Esimerkiksi
kylpyloiden palveluvalikoimaan saattaa kuulua myos
erilaisten yrttipohjaisten hoito- ja ohjelmapalvelui-
den tarjonta.

2.5.3 Tukkuliikkeet ja kuljetusala

Tukkuliikkeiden valikoimat muodostuvat asiakaskun-
nan tilausten mukaan.Yrttien tuottajilta edellytetaan
toimitusvarmuutta seka asianmukaisia toimitiloja
tuotteidensa esijalostusta ja pakkausta varten.
Tukkuliikkeelle keskeisia tekijoita yrttien toimituk-
sessa:

* Kylmassa sailytettaville tuotteille tarvitaan kylmati-
lat, silla kylmaketju ei saa katketa.

* Toimituserien on oltava riittavan suuria, silla pienia
irtoeria ei pystyta toimittamaan.

* Kuljetuslaatikoissa ovat kayttokelpoisia esimerkik-
si suurkeittioiden GN -standardit ja eurolavamitoi-
tus. Ne mahdollistavat vastaavilla mitoilla tehtyjen
sailyvyytta varmistavien kylmamattojen tai lampova-
raajien (ja termoslaatikoiden) kayton kuljetuksen ja
varastoinnin aikana.

* Eri tuotteille on kuljetusmatkan ja -ajan suhteen
omat rajoituksensa.

* Yrttien sailyvyyden varmistamiseksi kuljetusketjun
synkronointi vaatii tyota, koska eri yrittajien autot ja
valivarastot saattavat olla eri tavoilla varustettuja.

* Omavalvonnassa edellytetdan toiminnan hygienian
ohjeistamista ja tyoohjeiden noudattamista.
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Esiopetuksen, peruskoulujen ja lukioiden oppimate-
riaaleissa ja opetussuunnitelmissa yrtteja kasitellaan
melko vahan. Oppikirjojen kustantajien, Opetushal-
lituksen seka opettajien ammattijarjestojen kanssa
neuvottelemalla oppikirjoihin on saatu jonkin verran
lisaa tietoutta luonnontuotteista ja kasvien keruu on
saatu uudelleen peruskoulujen opetussuunnitelmiin.
Arktiset Aromit ry on myos kampanjatoiminnal-
laan kohentanut tilannetta jarjestamalla esikouluille
Mainiot metsanantimet — kampanjan, peruskouluille
vuosittaisen Luonnontuotevisan ja lukioille tunnis-
tuskilpailuja (Moisio 2006). Ruokaohjelmien yleisty-
minen tiedotusvalineissa (lehdissa ja televisiossa) on
lisainnyt suomalaisten yrttitietoutta ja kiinnostusta
yrttien kayttoon.

Luonto- ja ymparistoalan perustutkinnon nuoret
voivat suorittaa |6 oppilaitoksessa ja aikuiset viides-
sa eri puolilla maata. Lisaksi era- ja luonto-oppaan
ammattitutkinnon voi aikuiskoulutuksena suorittaa
I' | oppilaitoksessa, riistamestarin ja luontokartoitta-
jan erikoisammattitutkinnon yhdessa. Oppilaitosten
kurssitarjonnan sisaltopainotukset vaihtelevat hie-
man oppilaitoskohtaisesti. (Arktiset Aromit ry. 2008,
Opetushallitus 2008).

Luonnonvara- ja ymparistoalan ammattikorkeakou-
luopetusta tarjotaan |2 oppilaitoksessa Suomessa.
Yrttialaan liittyvia tutkintoja ovat agrologi, hortono-
mi, metsatalousinsinoori ja ymparistosuunnittelija
(OPO - Studieguiden 1997-2005 Stefan Traskvik).
Luontaistuoteneuvojia ja fytonomeja koulutetaan
luontaistuotealan tiedotus-, tutkimus- ja koulutus-
keskuksessa ja yrtteihin liittyvaa kurssitarjontaa on
myos yritysten toimesta. Nama tutkinnot eivat ole
opetushallituksen vahvistamia tutkintoja.

3.1 Yrttitutkimus ja -hankkeet Suomessa

Maustekasvitutkimukset aloitettiin Suomessa vuo-
sina 1945-1952. Tutkimuksissa viljeltiin 44 yrttia,
joista tarkein oli kumina. Lisaksi tutkittiin eri sinap-
pilajeja. Suomen Akatemian Maustekasvitutkimuk-
sessa (1983-1985) (Makinen ym. 1986) ja Helsingin
Yliopiston Puumalan yrtti- ja maustekasviprojektissa
(1984-1988) (Galambosi ym. 1991) tutkittiin Suo-
messa parhaiten viljeltavaksi soveltuvia kaupallisesti
merkittavia maustekasvilajeja.Valtakunnalliset yrtti-

viljelytutkimukset ovat keskittyneet vuodesta 1989
lahtien Maatalouden tutkimuskeskuksen (MTT)
Mikkelin toimipisteeseen (ent. Ekologisen tuotan-
non tutkimusasema, Mikkelin maalaiskunta). Yrtti-
tutkimuksen johtaja Bertalan Galambosi on ollut
mukana tutkimuksessa Puumala-projektista lahtien.
(Yrttitarha-info Osara 2006).

Galambosi (2006) on selvittanyt viljeltyjen maus-
teyrttien ja rohdosten viljelyyn ja tuotantoon vai-
kuttavia tekijoita ja kehittamistyon tuloksia vuosilta
1980-2005. Julkaisuun on listattu 14 yrttihanketta
vuosilta 1980-1994. Naita hankkeita rahoittivat
maa- ja metsatalousministerio (MMM), laaninhalli-
tukset, Suomen Akatemia, yliopistot, Opetushallitus
ja erilaiset saatiot. MTT:n yrttihankkeita oli vuosi-
na 1997-2005 52 kappaletta. Naiden lisaksi muiden
toimijoiden yrttihankkeita on listattu 67 kappaletta
vuosilta 1995-2005. EU ohjelmakauden 1995-2005
hanketiedot on myos esitetty Lande 2000-sivuilla
(www.lande2000.fi). Luonnonyrttien tuotantoon
liittyvia yrttitutkimuksia on esitetty liitteessa 3.

Yrttialan kehittamisen tavoitteita ovat olleet pien-
yritysten toimintamahdollisuuksien edistaminen ja
kotimaisten raaka-aineiden kayttdo mausteteollisuu-
dessa. Tutkimuskohteina ovat olleet Suomeen sovel-
tuvien yrttikasvien viljely, jalostus, yritystoiminta ja
markkinointi. Parhaisiin tuloksiin on paasty peltovil-
jelykasveista kuminan ja kasvihuoneissa tuotettujen
ruukkuyrttien osalta. Kehittamista tarvitaan edel-
leen etenkin yrttialan kytkemiseksi teolliseen yritys-
toimintaan. (Galambosi 2006).

MTT:n yrttitietokantaan (2008) on koottu kirjalli-
suusviitteita yrtteja, mausteita tai rohdoksia kasitte-
levasta kirjallisuudesta vuoteen 2007 asti. Yrttialaan
liittyvasta tutkimuksesta on esitetty alakohtaista
tietoa Yliopistojen, ammattikorkeakoulujen, tutki-
muslaitosten ja virastojen sivuilla. Nettilinkkeja on
esitetty myos Arktiset Aromit ry:n (2008), Puutar-
haliiton (2008) ja Yrttitarha-info Osaran (2006) net-
tisivuilla.
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3.2 Tutkimus- ja hanketyo kehityksen taus-
tavoimina

Tutkimuksessa ja hanketyossa yhteistyo ja tiedon-
kulku ovat olleet lahinna yksittaisten henkildiden va-
rassa. Tyon jatkuvuus on ollut epavarmaa ja toimek-
siannot lyhytjanteisia, joten kokonaisuuksien hallinta
on jaanyt usein suppeaksi. Ensisijaisten tutkimustar-
peiden mairittely on hankalaa tutkimuslaitosten,
yritysten ja muiden toimijoiden erilaisten lahtokoh-
tien ja tavoitteiden ja toiminta-aikataulujen vuoksi.

Koordinointihankkeissa toimijoiden verkottumista
ja roolinjakoa on osittain saatu kayntiin markkina-
lahtoisen toimintatavan kehittamisessa. Esimerkiksi
kasviraaka-aineiden hyodyntaminen teollisuudessa
edellyttaa kasvin saatavuuden selvittamista, tuotan-
non, korjuun ja esikasittelymenetelmien seka vailit-
tijien yhteistoimintaa. Kuvassa 7 on esitetty toteu-
tunut kenttaverkosto Luonnosta teolliseen tuotan-
toon -hankkeessa vuonna 2006 (Makitalo ym.2006).

Kuva 7.
Kenttiaverkosto
Hankeyhteistyond laadittu v. 2006 °
kaavio kenttdtoiminnasta
vuonna 2006
(Mdkitalo,Vuorela, Koistinen
ja Kauvosaari 2006).
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Elintarvike- ja kosmetiikkatuotteiden lainsaadanto ja
tuotevastuulaki edellyttavat uusilta raaka-aineilta ja
tuotteilta kayttoturvallisuuden varmistamista. Yksit-
taisille tuottajille nama kymmenia tai satoja tuhansia
euroja maksavat tutkimukset ovat liian kalliita, sil-
la tuotteiden myyntitulon pitaisi nousta miljooniin
euroihin ennen kuin yksittaisen tuottajan kannattaa
panostaa tutkimukseen. Yritysten ja tutkimuslaitos-
ten yhteistyossa voidaan jakaa kuluja, saada uutta
tietoa seka luoda aktiivista verkostoa raaka-aine-
tuottajien, jalostajien ja markkinoijien kesken kan-
sallisen ja kansainvalisen kilpailukyvyn edistamiseksi.
Tuotantoteknologian ja logististen ratkaisujen kehit-
tamisessa tarvitaan maanlaajuista tyonjakoa, yhteis-
tyota ja tiedonvaihtoa (kuva 8). (Jankkila ym. 2005).
Tuotantoteknologian ja logistiikan kehitystarpeita
yrttialalla ovat (Jankkila ym. 2005):

* Suurten raaka-ainemairien talteenoton hallinta:
korjuun ensikasittelyn ja alkujalostuksen teknologia,
kausivaihteluiden organisointi seka viljely-, keruu- ja

tuottajaverkoston vakiinnuttaminen.

* Sopivien tilojen kartoitus raaka-aineiden ensikasit-
telya, kauppakunnostusta, kuivausta ja varastointia
varten (tilojen sijainti, kunto ja kunnostustarve ja
investointien rahoitustarve ja -mahdollisuudet).

* Jalostusasteen nostaminen: prosesseihin sopivien
koneiden, laitteiden ja tilojen selvitys seka uusien
toimintatapojen kayttoonotto: Suomessa on kor-
keateknologista osaamista tutkimuksessa, tuoteke-
hityksessa ja pakkaamisessa. Tutkimustiedon siirtoa
kdaytannon toimintakentille tulisi edistaa. Osaamista
on mahdollista myos ostaa.

* Laitetietopankin perustaminen (ELLA -hanke, Ro-
vaniemen ammattikorkeakoulu).

* Yrttialan sisaisen ja ulkoisen logistiikan kehittami-
* Luonnonkasvien laajentuvan hyodyntamisen toi-
mintaedellytysten selvittaminen (raaka-aineiden
mahdollinen verotus).
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Kuva 8.

Raaka-ainelogistiikan
toimintamalli
(Koistinen 2005).
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Yrttialan tarkastelussa nousee esiin maatalous-,
puutarha- ja luonnontuotesektoreiden erilainen
alueellinen merkitys elinkeinoina. Lapin ja Oulun
ladni ovat vahvoja keruualueita, Suomen itaosa puu-
tarhamarjojen tuotantoaluetta ja etelaosa maan-
viljelyaluetta. Kehitystoiminta on keskittynyt eri
hankkeiden toiminta-alueille ja tutkimuskeskusten
lahituntumaan vahvistaen tuotantoalojen luontaista
alueellista painottumista. Logistisena haasteena on,
etta tuottoisin markkina-alue on vaeston keskit-
tymisen vuoksi paakaupunkiseudulla. Lapin mark-
kina-asemalle eduksi on matkailun lisaantyminen
alueella.Valtakunnallista yhteistyota tarvitaan, etta
alueelliset vahvuudet ja erityisosaaminen saadaan
nakyviin koko Suomessa.

Yrttien viljely on lisaantynyt Suomessa viime vuosikym-
mening, ja yrtteja viljellaan nykyisin noin 2 500 — 3 000
tilalla. Lisaantynyt viljely on ollut pohjoisiin olosuh-
teisiin sopivan helposti koneellistettavan kuminan
viljelyn ansiosta. Viljeltyjen yrttien kokonaisviljelyala
oli Euroopassa noin 197 000 ha vuonna 2004.Tasta
viljelyalasta Suomen osuus oli noin 5 - I'l %, jonka
perusteella se oli seitseman suurimman yrtinviljely-
maan joukossa Ranskan, Unkarin, Puolan, Espanjan,
Saksan ja Iso-Britannian kanssa. Yrtintuotannossa
on erikoistuttu niihin kasvilajeihin, joiden viljely so-
pii kunkin maan olosuhteisiin. Suomen ilmastossa,
Lappia lukuun ottamatta, menestyy parhaiten kumi-
na vallaten 98 % yrtinviljelyalasta. Muita yleisimpia
yrtteja ovat sinappi, tilli, persilja ja valkosipuli.

Viimeisten vuosikymmenten aikana Suomessa on tut-
kittu noin 30 luonnonyrtin viljelymahdollisuuksia.Viljel-
tavista 10 — 12 yrttilajista tarkeimpia ovat nokkonen,
ruusujuuri ja siankarsamo. Eurooppalaisten yritysten
tuella on kehitetty mm. kihokin ja kultapiiskun viljely-
toimintaa. Luonnonyrttien viljelytoiminta on seka Eu-
roopassa etta Suomessa tyypillisesti pienimuotoista.
Mahdollinen keruuala, metsamaan ala, on sen sijaan
Suomessa suuri (kuva 9). Etenkin Lapin vahvuuksia ovat
laajat luonnonkasvien poiminta-alueet, jotka ovat lisaksi
lihes kokonaan (yli 7 milj. ha) luomualueita. Katajan-
versoja kerataan luonnosta teollisuuden raaka-aineeksi
merkittdvia maaria ja kysynnan odotetaan edelleen
kasvavan lahitulevaisuudessa. Suomen vahvuutena
ovat myos viljeltavat ja luonnonvaraiset marjakasvit:
luonnonmarjat tunnetaan hyvin, ja marjoja viljellaan yli
3 000 tilalla. Useimmat marjat ja marjakasvin osat sopi-
vat tavanomaisen kayton lisaksi myos yrttikayttoon.

Suomen pohjoisissa olosuhteissa monia Valimeren
kasvilajeja on ollut mahdollista viljella ainoastaan
pienissa maarin. Tuotantokustannukset ovat kor-
keat, silla kasvukausi on lyhyt ja satomaarat jaavat
alhaisiksi. llmaston viileys ja kosteus aiheuttaa myos
sadon korjuuvaiheessa pilaantumisriskia. Naita hait-
tatekijoita on tutkittu ja opittu osittain hallitsemaan-
kin. Olosuhteissa tapahtuu myos muutoksia. Nykyi-
nen ilmastonmuutos nayttaisi vaikeuttavan yrttien
perinteista viljelytoimintaa Euroopassa ja edistavan
viljelyolosuhteita pohjoisemmilla alueilla, kuten Suo-
messa. Toisaalta ilmaston lampeneminen saattaa olla
tulevaisuudessa uhka pohjoisen kasvilajeille. On py-
rittava selvittamaan, milla kaupallisesti merkittavilla
kasvilajeilla tulee olemaan kilpailuetua muuttuvissa
olosuhteissa.

Mausteiden ja teetuotteiden massatuotantoa varten
yrtit ostetaan maista, joissa niilla on parhaat tuotan-
toedellytykset ja edullisin hinta. Ladketehtaat ovat
merkittava yrttien ostajaryhma, jolle raaka-aineen
laatu on tarkea valintakriteeri. Alkutuotannon laa-
dunhallinnan kontrolloimiseksi useita luonnonkas-
veja on ryhdytty keruun sijasta viljelemaan. Kas-
vinjalostustyon ansiosta suurien raaka-ainemaarien
viljely ja talteenotto on mahdollista vaarantamatta
harvinaistenkaan luonnonkasvien sailymista.

Kotimaisia luonnonyrtteja jalostavat suomalaiset
yritykset ovat yleensa kooltaan ja tuotantovolyy-
miltaan pienia. Naissa yrityksissa tarvittavien raaka-
aineiden maara on pieni, ja se viljellaan tai keratiaan
usein itse. Myos suuremmat yritykset saattavat vil-
jella tarvitsemansa raaka-aineen itse tai ostaa sen
sopimuspohjaisesti. Poiminnan ja viljelytoiminnan li-
saksi merkittavia raaka-ainemaaria (esimerkiksi uut-
teiden ja teetuotteiden valmistukseen) on mahdol-
lista tuottaa myos prosessien sivutuotteena, kuten
marjojen siemenia tai kuorijakeita mehun valmis-
tusprosessissa. Yrttialalla tarvitaan organisoitua toi-
mintaa, joka tukisi sesonkiluontoisen raaka-aineen
tehokasta talteenottoa ja toimittamista jalostuksen
ja ammattikeittiotuotannon piiriin.

Teollisuudessa ja ammattikeitticissa edellytetian,

etta yrttiraaka-aineen toimittaa tunnettu luotettava
(tai auditoitu) tavarantoimittaja.
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* Maatalous- ja puu-
tarhasektorilla yrttien
viljelyala on yhteensa
noin 22 600 ha.

* Puutarhasektorin
marjanviljely—ala on
yhteensa noin

6 900 ha.

* Luonnonyrttien ke-
ruuala: metsaa

on yhteensa noin

26 milj. ha

* Luonnonyrttien
viljelyala on noin
10-20 ha

Suomen pinta-alan jakauma

Viljelyalan jakauma

Muut 98,9%
mYriit 0,8%
EMarjat 0,3%
km2
30000
Mets —
etsd 69% 25000
(]
Suo 5% 20000
Viljelty
maa 8% 15000
Rakennettu 10000
(1]
maa 3% 5000
Vesistd 10% 0

Kuva 9. Suomi yrttimaana

Hankintapaitokseen vaikuttavia tekijoita ovat yrtti-
raaka-aineen:

* laatu

(mikrobiologinen, kemiallinen ja fysikaalinen laatu)
* tasalaatuisuus

* perusluokitus

(sertifioitu tuote, joka tayttaa tietyt laatuehdot)

* valmiiksi esikasitelty

* riittavan suuri erakoko

* toimitusvarmuus

* hinta

* sopivuus prosesseihin

* kotimaisuus

* luomumahdollisuus

* terveysvaikutukset tutkittu

* turvallisuus

Teollisuusyritysten tuotteet markkinoidaan valta-
kunnallisten kauppaketjujen kautta. Kuluttajat ovat
tottuneet kayttamaan vahittaiskaupan mausteita, ja
nykyisin kaytetaan yha enemman myos tuoreyrtte-
ja. Kuluttajia myos kannustetaan kayttamaan ruoan
maustamisessa yrtteja suolan sijaan. Totuttujen ta-
pojen muuttaminen on hidasta, ja siksi lisaa tietoa
yrteista ja niiden kayttomahdollisuuksista on jaet-
tava yrttien kayton vakiinnuttamiseksi. Perinteisten
kuivayrttien rinnalle tulisi kehittada myos uusia hou-
kuttelevia vaihtoehtoja. Tuotekehityksen varaan las-
ketaan paljon esimerkiksi myos kosmetiikan mark-
kinoinnissa. Kotimaiset yrtit tarjoavat monipuolisen
raaka-ainekentan tuotekehitykselle.

Pienet yritykset markkinoivat tuotejalosteitaan la-
hinna paikallisesti tilamyymaloissa, messuilla, toreilla

ja verkkokaupassa. Naiden yritysten toiminta kytkey-
tyy usein muuhun palvelutoimintaan, kuten matkai-
luun tai hoitoalaan. Raaka-ainepohjan monipuolisuus
tukee monialaista yritystoimintaa. Asiakaslahtoisella
markkinoinnilla voidaan edelleen linkittada naiden
yritysten palveluja toisiinsa ja luoda niille yhtenaista
nakyvampaa linjaa. Yhteistyon turvin on mahdollista
luoda edellytyksia myos tuotteiden toimittamiseen
teollisuudelle ja ammattikeittioille.

Yrttialan tutkimusta ja hanketoimintaa on ollut Suo-
messa viime vuosikymmenina runsaasti. Tutkimus- ja
hankeraporteissa julkaistu tieto tulisi kuitenkin saa-
da paremmin yrtteihin erikoistuneiden toimijoiden
kayttoon. Esimerkiksi kootut viljelytiedot (raaka-
aineiden tarjonta) tulisi toimittaa kotimaisia yrtteja
jalostaville yrityksille. Luonnonyrttien viljely vaatii
myos erikoisosaamista. Tata osaamista viljelijat voi-
sivat parhaiten jakaa ja hyodyntaa verkostoitumalla
valtakunnallisesti.

Suomen yrttialan kehittamisohjelmaa varten tehdyn
kartoituksen mukaan tiedottamista ja yrttiketjun
toimijoiden vilista yhteistyota, viestintaa ja verkot-
tumista kehittamalla voidaan edistaa

I. Kotimaista yrttialan imagoa

2. Kotimaista, pohjoisiin olosuhteisiin sopeutuvaa
raaka-ainetuotantoa

- toimitusvarmuutta, laatua, teknologiaa, varastointia
3. Asiakaslahtoista tuotekehitysta ja tutkimustulos-
ten hyodyntamista

4. Nakyvampaa tuotteiden ja palveluiden markki-
nointia

5. Toiminnan taloudellista kannattavuutta
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5 YRTTILAN SWOT -ANALYYSI

Suomen yrttialan kehitysohjelmaan eli Yrtti-Suomi -ohjelmaan sisaltyvat seka luonnossa kasvavien yrttien

etta viljeltyjen yrttien tavanomaiset ja luonnonmukaiset tuotantoketjut.

I1 YRTTI-SUOMI -KEHITYSOHJELMA 2008-2013

6 YRTTI-SUOMI -KEHITYSOHJELMANVISIOT JA ARVOT

HEIKKOUDET

- Alan mosaiikkimaisuus ja jarjestaytymattomyys

- Tutkimus- ja hankeraportit tai virastojen
tiedotteet eivat tavoita kaytannon toimijoita

- Poimijoiden ja yrittajien ikadantyminen

- Kysynta ja tarjonta eivat kohtaa markkinoilla

- Harrastelijaimago

- Teknologian ja teknologisen osaamisen puute

- Toiminnan pitkajanteisyyden puute

Visio

Suomen yrttiala tunnetaan pohjoisiin voimavaroihin perustuvista laadukkaista yrttituotteistaan ja vir-
kistavia elamyksia antavista palveluistaan seka ymparistomyotaisista toimintatavoistaan kotimaisilla ja
vuonna 2020 myos kansainvilisilla markkinoilla.

UHAT

- Ulkomainen massatuotanto

- Luonnon kestavan kayton rajojen ylittiminen

- Lainsaadannon muutokset, kustannusten nousu
- Ympariston laadun ja ilmaston muutokset

- Asenteet alaa kohtaan

- Markkinoiden keskittyminen

- Maaseudun autioituminen

Arvot ASihena

LAHTOISYYS
Asiakaslahtoisyys

Pohjoisuus VIESTINTA
Vastuullisuus

Yhteistyo

YRTTIEN:

OSAAMISEN
KEHITTAMINEN LAATU < YHTEISTYO |
SAATAVUUS

\ MARKKINOINTI /

POHJOISEN LUONNON
VASTUULLINEN HYODYNTAMINEN
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Kuva 10. Yrtti-Suomi —kehitysohjelma 2008-2013.
Yrtti—Suomi -kehitysohjelman tarkoituksena on toimia kaikkien toimijoiden ja toteuttajien yhteisend ohjenuora-
na yrttialan toimintaedellytysten ja yrttien kdyttokulttuurin edistdmiseksi Suomessa.
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7.1 Osaamisen hyodyntaminen ja kehitta-
minen

Edistetaan toimijoiden yhteistyota yrttialan tieto-
taidon ja tutkimustulosten kokoamiseksi, valittami-
seksi ja hyodyntamiseksi pienissa ja keskisuurissa
yrityksissa. Kehitetaan yritysten, neuvojien ja kou-
luttajien liiketoiminnan ja markkinoinnin osaamista
seka tiloilla tapahtuvaa raaka-ainetuotantoa ja jalos-
tustoimintaa. Yrttialan yrittijille ja kehittijille koo-
taan lyhytkestoiset, monimuotokoulutuksena tarjot-
tavat opintokokonaisuudet verkkomateriaaleineen.
Vahvistetaan alan neuvontaa ja asiantuntijapalveluita
seka lisataan yritysten ja oppilaitosten yhteistyota.
Kannustetaan ammattitaitoisen tyovoiman hakeutu-
mista alalle.

7.2 Tutkimus- ja kehitystoiminnan lisaami-
nen

Lisataian tutkimus- ja tuotekehitystoimintaa elintar-
vike-, kosmetiikka- ladke-, hyvinvointi- ja matkailu-
alalla. Kehitetaan sopimusviljelytuotantoa seka al-
kutuotannon ja jalostavan teollisuuden yhteistyota.
Parannetaan kuivayrttien varastointijarjestelmaa
raaka-aineen saatavuuden takaamiseksi.Vahvistetaan
alkutuotantoa vilittamalla tietoa uusimmasta alan
teknologiasta. Tutkitaan eri kasvilajien ominaisuuksia,
kayttosovelluksia seka laitteistoja ja menetelmia uu-
sien prosessien toteuttamiseksi. Kehitetain yrttien
laatuketjua sitouttamalla yrttiketjun toimijat oma-
valvonnan toteuttamiseen.

7.3 Kilpailuetujen tunnistaminen ja toimin-
nan asiakaslahtoisyys

Panostetaan asiakaslihtoiseen toimintatapaan. Teh-
daan yrttialan markkinatutkimuksia ja kootaan ti-
lastotietoa alan kehityksen seuraamisen ja yritystoi-
minnan suunnittelun tueksi. Kartoitetaan kilpailun
menestystekijoita ja alan kotimaisia ja kansainvalisia
trendeja. Tunnistetaan pohjoiseen sopeutuvat kas-
vilajit, ja hyodynnetdan vahvuudet niiden proses-
soinnissa ja markkinoinnissa. Tehdain karkiyritysten
kanssa yhteistyota toimintamallien ja imagohyodyn
saamiseksi alan tuotteiden markkinointiin.

7.4Viestinnan ja menekinedistamisen ke-
hittaminen

Tuetaan yrttialan yritysten ja toimijoiden tiedon-
saantia, kehittamistyota seka toimintaedellytyksia
toteuttamalla verkottunutta tiedonvilitysta. Toteu-
tetaan eri toimijoiden kanssa yrttien menekinedis-
tamista tavoitteena lisata tuotteiden ja -palveluiden
tunnettuutta  kotitalouksissa, ammattikeittioissa,
teollisuudessa ja eri elinkeinoaloilla. Edistetaan ky-
syntaa tiedottamalla ja synnyttamalld yrttien kaytos-
ta ja kayttomahdollisuuksista myonteisia mielikuvia.
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8.1 Osaamisen hyodyntaminen ja kehitta-
minen

* Kootaan yrttialan asiantuntijaverkosto ja lisataan
sen yhteistoimintaa.

*Yrttialan yrittdjille ja kehittajille kootaan alan
lyhytkestoinen, koko yrttituotantoketjun kattava
opintokokonaisuus, jonka suorittamalla voi koulut-
tautua yrttialan erikoisosaajaksi tai jonka osia voi
suorittaa omien tarpeiden mukaan.

* Jarjestetaan koulutuksia yrityksille koko ketjun
laatukaytannon parantamiseksi (Good Agriculture
Practice, Good Collection Practice, Elintarvikelain-
saadanto).

* Jarjestetaan yritysedustajien, hanketoteuttajien ja
muiden asiantuntijoiden alueellisia kokoontumisia
teemoittain.

* Jarjestetaan yrttialan yrityksille ja toimijoille opin-
to- ja messumatkoja.

* Kootaan yliopistojen ja ammattikorkeakoulujen
tutkinnonsuorittajille yrityslahtoisia ehdotuksia
opinnaytetoiden aiheista (opinnaytetyopankki, tyos-
saoppimis- ja harjoittelupaikkojen rekisteri).

8.2 Tutkimus- ja kehitystoiminnan lisaami-
nen

*Valmistellaan ja toteutetaan hankkeita yrttien
alkutuotannossa ja jatkojalostuksessa tarvittavien
koneiden ja laitteiden kehittamiseksi.

* Kehitetaan yrttien varastointijarjestelma.

* Kehitetaan sopimusviljelyn toimintamalleja seka
muita yrttialan liilketoimintakonsepteja.

* Jarjestetaan yrttialaan kytkeytyvien eri toimialojen
yrittajien, tutkijoiden ja kehittajien yhteisia ideapai-
via.

* Laaditaan tarkeimmista kotimaisista ja kansain-
valisista yrttialan alkutuotantoa, jatkojalostusta ja
terveysvaikutuksia koskevista tutkimuksista kansan-
tajuisia tiivistelmia.

8.3 Kilpailuetujen tunnistaminen ja toimin-
nan asiakaslahtoisyys

* Toteutetaan kotimaisia ja kansainvalisia markki-
natutkimuksia, joilla kartoitetaan kuluttajien, am-
mattikeittididen seka elintarvike-, teknokemia- ja
ladketeollisuuden halu ja mahdollisuudet kayttaa
yrttiraaka-aineita tuotteissaan.

* Toteutetaan asiantuntijaselvitys pohjoisten olo-
suhteiden eduista ja haitoista yrttituotannossa ja
-ketjussa seka alan kilpailukyvysta Suomen eri aluei-
den osalta (asiantuntemusaloina mm. farmakogno-
sia, kasvifysiologia, maataloustiede, liiketalous).

* Selvitetaan raaka-aineeksi tarvittavat ja taloudelli-
sesti kannattavimmat pohjoiset yrttilajit laatuvaati-
muksineen.

* Kehitetdan yrttialan yhtenainen tilastointijarjes-
telma.

* Laaditaan maa- ja metsatalousministeriolle tai
valtiovarainministeriolle esitys kuivayrttien varasto-
tukijarjestelman kehittamisesta.

* Selvitetaan karkiyritysten mahdollisuudet toimia
vetureina ja toimintamalleina yrttialan kehitystyos-
sd.

8.4 Viestinnan ja menekinedistamisen ke-
hittaminen

* Jarjestetaan valtakunnallinen yrttiseminaari kaden
vuoden valein yrttiketjun toimijoiden vuorovaiku-
tuksen vahvistamiseksi.

* Kootaan yrttialan nettisivut tietosivuineen, link-
keineen ja yritysrekistereineen.

* Toteutetaan saannollista sahkoista tiedotusta alan
yritysten ja toimijoiden tiedonsaannin ja yhteistyon
vahvistamiseksi esimerkiksi alan tutkimustuloksista.
* Valmistetaan aineistoa, jossa argumentoidaan yrt-
tituotteiden ravitsemuksellisia ja terveyden edista-
miseen liittyvia kayttosuosituksia.

* Tuotetaan yrtteja ja niiden kayttomahdollisuuksia
esittelevaa materiaalia, esitteita, opetusmateriaaleja,
lehtijuttuja, esittelytilaisuuksia seka muita tapahtu-
mia ja kampanjoita.
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Yrttialan toimijoiden ja asiantuntijoiden esittamis-
td toimenpiteista on tahan Yrtti-Suomi -ohjelmaan
koottu ensisijaisesti toimenpide-esityksia, joita voi-
daan toteuttaa eri hankkeissa. Kehittamisohjelman
toteutukseen etsitdan vastuutahot ja toteuttajat
Suomen yrttialan kehityshankkeen loppukaudella
vuosina 2008 - 2009. Hanke myos aktivoi ohjelman
toteutusta ja kokoaa yrttialaan asiantuntijoista ja
toimijoista koostuvan valtakunnallisen verkoston.
Verkoston jasenet osallistuvat omilla alueillaan hank-
keiden suunnitteluun ja toteutukseen. Ohjelmaan
liittyvien hankkeiden ja toimenpiteiden rahoittajina
toimivat mm. yritykset, ministeriot, TE-keskukset,
maakuntaliitot, laaninhallitukset, kunnat ja jarjestot.

Ohjelmaa toteutetaan yhteistyossa hanketoimin-
nan, tutkimuksen ja koulutuksen kanssa, jolloin eri
toimenpiteet linkittyvit keskenaan ja kokonaisuutta
voidaan edistad tehokkaimmin. Seurantaa toteut-
tavat rahoittajat ja perustettavien hankkeiden oh-
jausryhmat. Ohjelman jalkauttamista vauhditetaan
Arktiset Aromit ry:n valtakunnallisten laatuketju- ja
menekinedistimishankkeiden ohjausryhmien avulla.
Niissa ovat edustettuina kaikki neuvontajarjestot,
MTK, Kuluttajaliitto, rahoittajat seka alan toimijoita
ja yritystoimintaa.

9.1 Asiantuntijarekisteri/Suomen yrttialan
kehittamishanke

Ohjelman toteuttamisen tueksi on tehty luonnos
Yrtti-Suomi -asiantuntijaverkoston perustamisesta.
Verkoston jasenilta edellytetaan kokemusta yrtti-
hankkeista ja alan yritystoiminnan kehittamisesta.
Asiantuntijat ovat valmiita sitoutumaan alan yhteis-
tyohon ja sen kehittimiseen oman tyonsa ohessa, ja
heiltd pyydetaan suostumus yhteystietojen julkaise-
misesta Yrtti-Suomi -nettisivujen yhteydessa. Asian-
tuntijat edustavat seuraavia osaamisalueita:

* yrttien viljely

* yrttien tuotanto

* yrtinviljelyn koulutus

» yrttialan kansainvaliset kontaktit

* tuotantoprosessien ja toimintaverkostojen kehitys
* tuotekehitys

* kone- ja laitesuunnittelu

» viljellyt yrtit ja luonnonyrtit (historian tuntemus,
kaytto, viljely)

* tuotteistaminen ja markkinointi

* messuosaaminen

* luonnonkasvit ja niiden kayttomahdollisuudet

* luonnontuotealan hankkeet ja hankeyhteistyo

9.2 Yrttialan yritykset ja niiden vahvuusalu-
eet

Avomaan yrtteja viljelevia tiloja on nykyisin arvolta
noin 2 500 - 3 000 samoin kuin marjanviljelytiloja-
kin. Useammilla maatiloilla saattaa toisaalta olla si-
vutoimista yrttien tuotantoa, joka ei nay tilastoissa.
Suomessa elintarvikkeiden alkutuotantopaikkoja oli
noin 70 000 kappaletta vuonna 2005. Maatalouden
yhteydessa elintarvikkeiden suoramyyntia tai vas-
taavaa hyvaksytyn elintarvikehuoneiston piiriin kuu-
luvaa toimintaa harjoitti | 416 tilaa (Hjelm 2007).
Luonnosta yrtteja poimii noin 20 % ja metsamarjoja
yli 70 % suomalaisesta aikuisvaestosta.

Suomessa elintarvikealan jalostustoimintaa harjoit-
taa 3 205 yrityst, joista 516 on marjoja, hedelmia
ja vihanneksia jalostavia yrityksia. (Ruoka-Suomi
-teemaryhma 2007). Yrtteja elintarvikkeiksi jalos-
tavat yritykset sijoittunevat ldhinna tahan ryhmaan
(yrttien jalostajista ei ole saatavilla valtakunnallista
tilastoa). Alalla on tyypillisesti pienyrityksia, joissa
tyontekijoiden maara on yleensa alle 4 henkiloa. Yri-
tykset sijoittuvat melko tasaisesti ympari Suomea.
Paikallisen ruokakulttuurin yllapitajana ja kehittajana
naiden yritysten tyopanos on merkittava, ja Ruoka-
Suomi -teemaryhman (2006) laatiman ohjelman tu-
ella pienille elintarvikealan yrityksille pyritaan saa-
maan nyt myos valtakunnallista nakyvyytta.

Jalostavien yritysten lisaksi yrtteja kasitellaan ylei-
sesti myos ammattikeittioissa, leipomoissa ja erilai-
sissa myyntipaikoissa. Mausteet hankitaan paaasiassa
ulkomailta ja ne valitetaan myyntiin tukkuliikkeiden
toimesta. Myos ammattikeittioiden tarvitsemat
tuotteet hankitaan yleensa tukkuliikkeista, kuten
valtakunnallisilta toimijoilta: Heinon Tukku, Wihuri,
Kespro ja Meira Nova (Ruoka-Suomi -teemaryhma
2006). Mausteita vilittavia tukkuja ovat myos mm.
Hurme Yhtiot Oy, Lihel Oy, Maustetalo Condite Oy
mausteet, MP Maustepalvelu Oy, Norfoods Oy, Orat
Oy, Oy Roberts Ab, Oy Six, Thomeko Oy, TPlus Oy.
Kotimaisia mausteita ja yrttituotteita toimittavia tukku-
liikkeitd ovat esimerkiksiVhVietavan HyvaaTukku Oy ja
Vihannes Pulk-ka Oy (tuoretukku).
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Hyvaksyttyja elintarvikehuoneistoja, joissa yrtteja
mahdollisesti kasitellaan oli Suomessa vuonna 2005
seuraavasti (Hjelm 2007):

* Tukkuja ja varastoja 2 049 kpl

* Leipomot | 086 kpl

* Ruokavalmistetehtaat 223 kpl

* Muut valmistelaitokset | 294 kpl
* Ravintolat 17 605 kpl

* Ammattikeittiot 13 084 kpl

» Myymailat 3 606 kpl

* Myyntipaikat 5 657

*Torit 3 113 kpl

Yrttien kaytto kytkeytyy myos seuraaviin aloihin ja
palveluihin:

* Teknokemian ala: Hygienia- ja kosmetiikka-alan
yrityksia on Suomessa 33 (www.teknokem.fi).

* Farmasian ala: Ladketehtaita on Suomessa 39
(www.nam.fi).

* Matkailun pienyritysten toimipaikkojen maa-

ra vuonna 2004 oli 4 264, joista 2 968 harjoitti
matkailu- ja ravitsemuspalvelutoimintaa ja | 296
virkistys-, kulttuuri- ja urheilupalvelutoimintaa (Ti-
lastokeskuksen ja Maa- ja metsatalousministerion
tietopalvelukeskuksen yhteistyona laadittu selvitys/
Toimialaraportti 14/2007 www.toimialaraportit.fi)
* Kauneudenhoitopalvelut: naita palveluja tarjoaa
Suomessa | 826 yritysta (www.suomenyritykset.fi/).

Yritystoiminnan, raaka-aineiden ja tuottei-
den vahvuuksia ovat

* Raaka-aineiden ja tuotteiden laatu, turvallisuus,
terveellisyys ja funktionaaliset ominaisuudet

* Raaka-ainetuotannon ja jalostus- ja markkinointi-
ketjun laatu, turvallisuus ja ymparistomyotaisyys

* Pohjoinen sijainti imago, ja kiinnostavuus: raaka-
aineiden, tuotteiden ja palveluiden eksoottisuus

* Teollisten tuotteiden korkea jalostusaste: uuden
teknologian ja tutkimustiedon hyodyntaminen.

* Pienten yritysten sijainti maaseudulla aidossa
luontoymparistossa, monialaisuus, joustavuus

* Pitka kansallinen kayttoperinne

* Saasteeton luonto ja metsat ja suot kasvuymparistona
rattuna kilpailijamaiden yrityksiin

* Teollisten yritysten tehokas jakelu- ja varastointi-
kapasiteetti

9.3 Jarjestojen toiminta ja vahvuusalueet
yrttialan kehittamisessa

Arktiset Aromit ry:n toiminta ja
vahvuusalueet www.arktisetaromit.fi

Yhdistys on vuonna 1993 perustettu luonnontuote-
alan toimialayhdistys, joka saantojensa mukaan:

* Harjoittaa luonnontuotealan tiedotustoimintaa ja
edistai vuorovaikutusta

* Valmistaa ja valittaa alan valistus- ja koulutusmateriaalia
* Toteuttaa valtakunnallisia kampanjoita talteenoton
ja kulutuksen kasvattamiseksi

* Jarjestaa alan tapahtumia; kilpailuja, messuja/mark-
kinoita ja seminaareja

* Edistaa raaka-aineen ja tuotteiden laatua

* Jarjestaa ja kehittaa alaan liittyvad koulutusta

* Seuraa alan kehitysta kotimaassa ja kansainvalisesti
* Tukee alan tutkimustoimintaa ja valittaa tutkimus-
tietoa alan yrityksille

* Avustaa jasenistoa yhteistyotahojen |oytamisessa
ja valittaa markkinatietoa

Arktiset Aromit ry:ssd ovat mukana maanlaajuisesti
keskeisimmat luonnontuotteita ostavat, jalostavat
ja vientitoimintaa harjoittavat yritykset. Jasenkun-
ta koostuu yritysten lisiksi poimijoista, neuvojista,
tutkijoista, kouluttajista, hankevetijista ja jarjestoista
kautta maan.

Finfood - Suomen Ruokatieto ry.
www.finfood.fi

Finfoodin toiminta on rahoitettu julkisella tuella
ja projektiavustuksilla sekd omarahoituksella, joka
koostuu jasenmaksuista, palvelutuotoista ja liiketoi-
mintatuotoista.Yhdistyksen jasenia ovat kaikki jout-
senlippua kayttavat yritykset seka muita elintarvike-
alalla toimivia yhteisoja ja yrityksia.

* Yhdistys toteuttaa tiedotusta ja viestintaa ruuasta
ja elintarvikealasta edistaen suomalaista ruokakult-
tuuria.

Kotimaiset Kasvikset ry.
www.kotimaisetkasvikset.fi

Kotimaiset Kasvikset ry toimii puutarhatuotteiden
eli vihanneshedelmien, lehtivihannesten, juuresten,
marjojen, hedelmien, perunoiden, sienien, kukkien ja
taimistotuotteiden seka kasvisjalosteiden laadun ja
menekin edistijana.

* Toteutetaan kasvisketjussa tehtavan laatutyon,
viestinnan, terveysvalistuksen, muun menekinedista-
misen ja mainonnan keinoin.

* Kehitys- ja tutkimustoiminnan avulla tuetaan mui-
ta toimia.
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Luonnontuotealan teemaryhmai
www.luontoyrittaja.net/86.html

Maaseutupolitiikan yhteistyoryhma (YTR) on aset-
tanut maaraajaksi Luonnontuotealan teemaryhman,
jonka toimikausi on alkanut maaliskuussa 2007 ja
paattyy vuoden 2009 lopussa.

* Ryhma edistaa luonnontuotealan yrittajyyden ver-
kostoitumista ja monipuolistamista.

* Se kehittaa yrittijien toimintaymparistoa seka aut-
taa alaa kansainvalistymaan.

* Ryhma myos toteuttaa alan viestintaa.

* Ryhma kokoaa luonnontuotealaan ja luontoyritta-
jyyteen liittyvaa monialaista asiantuntijajarjestelmaa,
jonka avulla alan yrittijyytta voidaan vahvistaa.

Ruoka-Suomi -teemaryhmai
www.ruokasuomi.fi

Maaseutupolitilkan yhteistyoryhma on asettanut
Ruoka-Suomi —teemaryhman, joka osallistuu kansal-
lisen maaseutupoliittisen kokonaisohjelman valmis-
telu- ja toimeenpanotyohon ja osallistuu pienen ja
keskisuuren elintarvikeyrittijyyden etujen valvon-
taan.

* Ryhma edistaa maaseudun pienta ja keskisuurta
elintarvikeyrittajyytta verkottamalla alan toimijoita
tajatahoja, vahvistamalla toimijoiden osaamista ja
aktivoimalla yrittajyytta

* Ryhma suunnittelee ja toteuttaa laajahkoja eri toi-
mijoiden yhteisia kehittamistoimenpiteita

* Ryhma vaikuttaa elintarvikeyrittijyyteen liittyvan
lainsdaadannon ja viranomaisohjeistuksen kehittymi-
seen mm. tekemilla aloitteita

* Ryhma osallistuu alueellisten elintarvikestrategioi-
den ja -ohjelmien laadintaan ja toteuttamiseen

* Ryhma toteuttaa ja kehittaa pk -elintarvikeyritta-
jyyteen liittyvaa tilastointia

* Ryhma tiedottaa elintarvikeyrittijyydesta ja elin-
tarvikealan kehittamistyosta

* Ryhma antaa lausuntoja elintarvikealaan liittyvista
valtakunnallista maaseudun tutkimus- ja kehittamis-
hanke —ehdotuksista

* Elintarvikealan pienyrittijille on luotu valtakunnal-
linen ydinviesti ”Aitoja makuja”, jonka tavoitteena
on lisata elintarvikealan pienyrittajyyden nakyvyytta
toistamalla tata viestia eri yhteyksissa.

Martta-jarjesto

www.martat.fi

* Jarjestolla on koko maan kattava yrttineuvojaver-
kosto

* Jarjestolla on valmius jarjestad yrttikoulutusta ja
luonnontuotteet ruoaksi — kursseja

* Jarjestolla on valmius osallistua valtakunnallisten
kampanjoiden jarjestamiseen

* Martta-jarjesto palvelee erityisesti kaupunkikulut-
tajia

Suomen luontoyrittdjyysverkosto ry
www.luontoyrittaja.net

Suomen luontoyrittajyysverkosto ry, on valtakun-
nallinen luontoalan yritysten ja toimijoitten jarjesto,
joka edistaa luontoyrittdjyytta mm. tiedonvilityksen,
yhteistyon lisadamisen, alan esille nostamisen ja edun-
valvonnan keinoin. Jarjeston kotisivuilla on esitetty
luontoyrittajyyteen liittyvaa tietoa, kuten

* Valtakunnallinen osaajarekisteri

* Tutkimusorganisaatiot

* Kasikirjasto ja kirjallisuustietokanta

ProAgria, Maa- ja kotitalousnaiset
www.maajakotitalousnaiset.fi

* Luonnontuotealan pienyritysten yritys-, laatu- ja
omavalvontaneuvonta ja — koulutus

* Tuotekehitystyo (elintarvikeosaaminen, reseptiik-
ka pienyrityksille ja kotitalouskayttoon)
*Yrttialaan kytkeytyvat hankkeet

* Luonnontuotealan neuvonta ja valtakunnalliset
kampanjat

* Vahvuutena maaseudun ja maaseutuvaeston tun-
temus

4H-jarjesto

www.4h fi

* Valtakunnallinen asiantunteva toimihenkiloverkos-
to, joka tavoittaa nuoret

* Nuorisoon kohdentuva yrttien ja muiden luon-
nontuotteiden menekinedistimistyo seka nuorten
kannustaminen luonnontuotteiden keruuseen ja
jalostukseen

* Osassa maakuntia jarjesto toimii myos luonnon-
tuotteiden ostajana
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9.4 Oppilaitosten vahvuusalueet yrttialan

kehittajana

Suomessa jarjestettavaan koulutukseen liittyva link-
kikokoelma www.narpes.fi:8000

Luonnonvara-alan oppilaitokset

* Keruutuoteneuvoja ja — tarkastajakoulutus

* Luonnontuotealan ammattitutkintoon johtava
koulutus

Matkailu-, ravitsemis- ja talousalan sekd

elintarvikealan oppilaitokset

*Yrttien kaytto elintarvikkeiden valmistuksessa ja
tuotekehityksessa

*Yrttien kayttd ruoanvalmistuksessa (reseptituo-
tanto ja koetoiminta)

* Tuote-esittelykoulutus

Hallinnon ja kaupan alan oppilaitokset

* Markkinointikartoitukset ja -koulutus

* Yritystoiminta ja sen osa-alueet

* Markkinointiviestintakoulutus

Yliopistot

* Helsingin yliopiston maa- ja metsatieteellisessa
tiedekunnassa yrttien koostumus: elintarvikkeiden
kivennais- ja hivenaineet, vitamiinit, elintarvike-
teknologiset tutkimukset, ravitsemustutkimukset.
Farmaseuttisessa tiedekunnassa yrttien laakinnal-
linen kaytto, vaikuttavat aineosat. www.helsinki.fi/
yliopisto

* Helsingin yliopisto /Ruralia —instituutti, Mikkeli:
maaseutuyrittajyyden, luontoyrittajyyden ja luomu-
tuotannon koulutus. www.helsinki.fi/ruralia/mikkeli
* Joensuun yliopisto: metsien monikaytto, maise-
manhoito, luonnontuoteala.Yllapitaa myos laajaa
opinnaytekokoelmaa, joka kattaa tiedot Suomen
yliopistoissa ja korkeakouluissa tehdyista matkai-
luaiheisista opinnaytetoista (www.matkailu.org/
opinnayte/aloitus.asp).

* Kuopion yliopisto: yrttien tuoteturvallisuus, ter-
veysvaikutteisten tuotteiden kliiniset ravitsemusko-
keet, vaikuttavat aineosat. www.uku.fi

* Lapin yliopisto: luontomatkailu ja maaseudun ke-
hittaminen. www.ulapland.fi

* Tampereen teknillinen yliopisto: kuitumateriaali-
tekniikka ja luonnonkuitujen kaytto

* Turun yliopisto: marjojen siemendljyt, marjojen ja
yrttien aromiaineet. www.utu.fi

* Oulun yliopisto: yrttien biologiaa, prosessointia
ja markkinoita koskevat tutkimukset. www.oulu.fi/
yliopisto

* Oulun yliopisto, Biotekniikan laboratorio:Yrttien
ja marjojen tutkimus-, koulutus- ja kehittamistoi-
mintaa, biotekniset analyysit. www.kajaaninyliopis-
tokeskus.oulu.fi

* Oulun yliopisto, Thule Instituutti: pohjoisten ja
arktisten alueiden tutkimus. www.thule.oulu.fi

9.5 Tutkimuslaitosten ja virastojen vah-
vuusalueet yrttialan kehittajana

Tutkimuslaitokset

* Valtion Teknillinen Tutkimuslaitos,VTT: luonnon-
tuotteiden terveydellisten ominaisuuksien
analysointi seka uudet prosessi- ja pakkaustekniset
ratkaisut. www.vtt.fi

* METLA, Metsantutkimuslaitos: metsasta keratta-
vat yrtit, kasvien antimikrobisten ominaisuuksien
tutkimus, metsien virkistyskaytto, pohjoisen kasvi-
biomassan laatu luonnontuotealan raaka-aineena.
Koko maan kattava metsavarojen seurantajarjes-
telma, kuten valtakunnan metsien inventointi (VMI)
sisaltaa myos luonnonmarjojen ja yrttikasvien seu-
rantaa. www.metla.fi

* MTT (Maa- ja elintarviketalouden tutkimuskes-
kus): maatalous- ja elintarviketutkimus ja maatalou-
den ymparistontutkimus, tutkimusaloina biologia,
teknologia ja talous. MTT, Jokioinen: yrttien vai-
kuttavat aineet. MTT, Mikkeli: yrttien viljelymah-
dollisuudet ja siihen tarvittavat panostukset seka
mahdollisten ongelmien ehkaisy, yrttien tuotanto —
maan kunnostuksesta yrttien loppukasittelyyn saak-
ka, luonnonmukainen viljely ja luomuvalvonta. MTT,
Sotkamo: kotimaisten marjakasvien viljelytutkimus.
MTT, Rovaniemi: luonnonkasvien viljelyyn otto,
pohjoisuuden vaikutukset kasvuun ja tuotantoon.
www.mtt.fi

Virastot

* Elintarviketurvallisuusvirasto, (Eviran) Elintarvike-
lainsaddannon tiedotus: www.evira.fi

* Kansanterveyslaitos 2008. Fineli -elintarvikkeiden
koostumustietopankki: www.fineli.fi

* Suomen Laakelaitos, Laakkeita, ladkekasveja ja
lainsadadantoa koskeva tiedotus: www.nam.fi

37



LAHTEET

Anon 2005. Puutarhayritysrekisteri 2004.
Maa- ja metsatalousministerion tietopalvelukeskus.

Helsinki, 128 s.Viittaus on esitetty julkaisussa
Galambosi 2006.

Ansalehto A. & Kuusinen R. 1995.

Kotimaisen sinapinsiemenen kayton lisaaminen
sinappiteollisuuden raaka-aineena. Loppuraportti v.
1994 tutkimushankkeesta. Lahti. 12 s.Viittaus on
esitetty julkaisussa Galambosi 2006.

Arktiset Aromit ry. 2008.
www.arctic-flavours.fi.Viitattu tammikuu 2008.

EHGA 2004.

European Herb Growers Association, www.euro-
pam.net.

Viittaus on esitetty julkaisussa Galambosi 2007.

Evira 2008.
Ravintolisat www.evira.fi/portal/fi/elintarvikkeet/
valvonta.Viitattu helmikuu 2008.

FAOSTAT 2008.
www.faostat.fao.org/. Viitattu maaliskuu 2008.

Farmit 2008.
www.farmit.net/farmit/fi/03_kasvinviljely/02_kas-
vuohjelma/19_kumina/index.jsp.

Viitattu helmikuu 2008.

Finfood 2008.
www.finfood.fi.Viitattu maaliskuu -08.

Galambosi B. 1995.
Mauste- ja rohdosyrttien luonnonmukainen viljely.
Helsinki.

Galambosi B. 2000.

Mauste- ja rohdosyrteille lajikesuositukset.
Puutarha ja Kauppa, No 49.s. |6.Viittaus on esitet-
ty julkaisussa Galambosi 2007.

Galambosi B.2006.

’Tuliko yrteista elinkeino? Suomen yrttialan kehitys
1984 — 2004. Maaseutupolitiikan yhteistyoryhman
julkaisussa 5/2006.
www.maaseutupolitiikka.fi/files/ 67/YTR_5_net.pdf

Galambosi B. 2007.

Viljelyn merkitys luonnonyrttien raaka-ainehankin-
nassa Suomessa. Luonnontuotealan teemaryhman
katsaus. 9 s.

Galambosi B. ja Janatuinen H.2003.

Viljeltyjen mausteyrttien mikrobiologinen laatu
vuosina 1987—1992. In: toim. Petra Lampinen.
Mikrobit yrttien ongelmana. Helsingin yliopisto.
Maaseudun tutkimus- ja koulutuskeskus. Mikkeli.
Julkaisuja 79: p. 42-75.

Viittaus on esitetty julkaisussa Galambosi 2006.

Galambosi B., Kaukovirta E., Szebeni-Galambosi Z.
1991.

Mauste- ja rohdosyrttien viljely.

Puumalan rohdos- ja maustekasvihanke 1984 -
1988. Loppuraportti. Helsingin yliopisto. Puutarha-
tieteen laitos. Julkaisuja nro 18. 114 s.Lahde: MTT:n
yrttitietokanta 2008.

Galambosi, B., Pajuniemi, S.2001.

Sveitsin matkaraportti. ”Yrttiviljelyyn liittyvan pien-
teollisuuden kehittaminen” kehittamishankkeen
loppuraportti (MAKERA). Biovitro Oy

Galambosi B., Roitto M. 2006.

Maustekasvin aromisuus. Kirjallisuusselvitys. Maa- ja
elintarviketalous. Jokioinen. (painossa). Viittaus on
esitetty julkaisussa Galambosi 2006.

Galambosi B., Roitto M. 2006.

Pohjoisessa kasvatettujen yrttien aromisuus. Maa-
ja elintarviketalous No 84. Kasvituotanto.s. | | |.
http:www.mtt.fi/met/pdf/met84.pdf. Viittaus on
esitetty julkaisussa Galambosi 2006.

Hjelm S.2007.

Sosiaali- ja terveysministerion asetus eraiden elin-
tarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta.
Elintarvike ja Terveys 5:8-13.

Isolahti M. 2006. (toim.)

Pohjois-Pohjanmaan alueellinen maaseutuohjelma
2007-201 3. Pohjois-Pohjanmaan TE-keskuksen
julkaisuja 24.

38

Jankkila H. (toim.), Koistinen M., Mikitalo 1., Talven-
saari H.-L., Torvinen P, Veijola J.,Vuorela E.,Wuotila
A.-K.2005.

Lapin luonnontuote- ja erikoiskasviala. Maakunnal-
lisesta mahdollisuudesta elinkeinoksi. Nakoaloja,

arviointia ja esityksia. ProAgria Lapin maaseutukes-
kus, Elintarvikekoordinaatiohanke, Rovaniemi. 34 s.

Kaskinen H. 1995.

Sinapin suomalainen maku yha maistamatta.
Pellervo 10B: 48—49.Viittaus on esitetty julkaisussa
Galambosi 2006.

Koistinen M. 2005.

Erikoiskasvien raaka-ainetuotannon teknologiakehi-
tys. Esitys 2.2.2005.

Viittaus on esitetty julkaisussa Jankkila ym. 2005.

Korhonen K.T,, Ihalainen A., Heikkinen J., Hentto-
nen H.,. Pitkdnen, J. 2007.

Suomen metsavarat metsakeskuksittain 20042006
ja metsavarojen kehitys 1996-2006. Metsatieteen
aikakauskirja 2B/2007: 149-213. www.metla.fi/aika-
kauskirja/full/ff07/ff072149.pdf

Kotimaiset Kasvikset ry. 2008.
Tuoksuvat, maistuvat yrtit. Tiedote 10.3.2008.

www.kotimaisetkasvikset.fi.Viitattu maaliskuu 2008.

Kotimaiset Kasvikset ry. 2006.
www.kotimaisetkasvikset.fi/finfood/kasvikset.nsf/0/
49df26falal 7dfc4c2256d8800222ee6/$FILE/Kasvis-
tase2006.pdf.Viitattu helmikuu 2008.

Kotimaiset Kasvikset ry. 2005.
www.kotimaisetkasvikset.fi/finfood/kasvikset.nsf/0/
49df26falal7dfc4c2256d8800222eeb/$FILE/Kasvis-
tase2005.pdf.Viitattu tammikuu 2008.

KTTK 2006.

Luonnonmukainen maatalous 2005 — Tilas-
toja. KTTK:n julkaisuja B2 Luomutuotanto.
http://193.209.42.5 | /data/sto/luomu_tilastoja/
tijulk05.pdf Viitattu tammikuu 2008.

Lampinen P. (toim.), Galambosi B., Janatuinen H.,
Lehesvaara M.,Vestergaard J. ja Leskinen

M.2003.

Mikrobit yrttien ongelmana. Helsingin yliopisto,
Maaseudun tutkimus- ja koulutuskeskus, Mikkeli.
Julkaisuja 79: 157 s.Viittaus on esitetty julkaisussa
Galambosi 2006.

Lampinen P, Leskinen M. 2003.

Kuivatuilla yrteilla huono mikrobiologinen laatu.
Kehittyva Elintarvike 5: 36—37.Viittaus on esitetty
julkaisussa Galambosi 2006.

Laurila S.2007.

Kyselyn tuloksia. Suomen yrttialan kehityshanke.
Arktiset Aromit ry. Lindberg M. 1993. Lapin- ja
Pohjois-Suomen rohdos- ja luontaistuotekasveista.
Kuopion yliopiston julkaisuja A. Farmaseuttiset
tieteet 8. Kuopio.

Luomuliitto 2008.
www.luomu-liitto.fi/. Viitattu huhtikuu 2008.

Luomutietopankki 2008.
www.luomu.fi.Viitattu huhtikuu 2008.

Laakelaitos 2006.
www.laakelaitos.fi/laaketeollisuus/luokittelu/index.
html.Viitattu helmikuu 2008.

Maa- ja metsatalousministerio 2007.

MARSI 2006 Marjojen ja sienten kauppaan-
tulomaarat vuonna 2006. www.mmm.fi/
attachments/5fDbyYiFr/5nIQT3MPv/Files/Current-
File/MARSI_2006_MMM_raportti.pdf

Maatilan Pirkka 2001.

Kumina I9ysi vientimarkkinat. K-maatalouden asia-
kaslehti 1/2001. www.maatilan.pirkka.fi/mpl_01/
otsikko24.htm.Viitattu huhtikuu 2008.

Manssila P. 2006.

Kotimaisten marjojen siemendljy kelpaa myos
kosmetiikkaan - Aromtech etsii jatkuvasti kuivat-
tua siementa kotimaasta Maaseudun Tulevaisuus
(20.3.2006) http://mansikka.netsor.fi/tr2006/tieto-
rinki2006vk | 2.htm Viitattu helmikuu -08.

39



Marttinen M. 2004.

Perinteisesta viljelysta tillioljyn tislaukseen.
Puutarha & Kauppa 20:13.Viittaus on esitetty
julkaisussa Galambosi 2006.

Marttinen M., Galambosi, B. 2000.

Boreal Herb Center -hanke.

Markkinalehtiset No.|-2-3-4-5-6.

Viittaus on esitetty julkaisussa Galambosi 2007.

Metla 2007.
www.metla.fi/hanke/7246/taustaa.htm.
Viitattu maaliskuu 2008

Metla 2008.
www.metla.fi/lhanke/7202/index.htm.
Viitattu maaliskuu.2008.

Metsatilastollinen vuosikirja 2007.
www.metla.fi/metinfo/tilasto/julkaisut/vsk/2007/
index.htm.Viitattu huhtikuu 2008.

Mikkonen H.2006.

Processing of young shoots of Norway spruce for
food applications. Prosessi- ja ymparistotekniikan
osasto, Oulun yliopisto. 88s.

Mikkonen H., Moisio S., Timonen P.2007.
Luonnonmarjojen hyédyntaminen Suomessa.
Arktiset Aromit ry.

MMM 200/2007.

Maa- ja metsatalousministerion asetus suorien
tukien taydentaviin ehtoihin liittyvista hyvan
maatalouden ja ympariston vahimmaisvaatimuk-
sista annetun maa- ja metsatalousministerion
asetuksen muuttamisesta. www.finlex.fi/fi/laki/al-

kup/2007/20070200.Viitattu tammikuu 2008.

Moisio S.2006.
Luonnontuotteiden talteenoton ja kayton edista-
misohjelma 2007 — 2010. Arktiset Aromit ry.

Moisio S., Makinen Y., Tuominen M.,Vauras |. 2006.
Luonnonyrttiopas. Opetushallitus. 68 s.

MTT:n yrttitietokanta 2008.
https://portal.mtt.fi/portal/page/portal/www/Palve-
lut/Tiedonhaku/Yrtti.Viitattu tammikuu 2008.

MakinenY., Hakala P,Vauras |.,Vauras, R. 1996.
Kauppayrtit. Edita.

Makinen S., Halva S., Paakkonen. K., Huopalahti R.,
Hirvi T, Ollila P, Nykanen I., Nykanen L. 1986.
Maustekasvitutkimus SA 01/813: Loppuraportti.

I 12 s. Lahde: MTT:n yrttitietokanta 2008.

Makitalo 1. 2008.
Henkilokohtainen tiedonanto.

Makitalo ., Siivari J., Hannukkala A. 2006.
Luonnosta teolliseen tuotantoon. Kuvaus luonnon-

tuotealan kehittamishankkeesta Lapissa 2000-2006.

Maa- ja elintarviketalouden tutkimuskeskus.
Maa- ja elintarviketalous 92. 109 s.

Makitalo I,Vuorela E. 2006.
Kuva julkaisussa Makitalo ym. 2006.

Makitalo 1. 2005.

ProAgria Lapin maaseutukeskus.

Suullinen tiedonanto.

Viittaus on esitetty julkaisussa Galambosi 2006.

Nieminen I. (toim.) 2007.

Pienet ja keskisuuret tavarantoimittajat kaupan
yhteistyokumppaneina - Opas tavarantoimittajille
ja kaupalle. http://pty.xetnet.com/fileadmin/pty_tie-
dostot/Julkaisut/Tavarantoimittajaopas.pdf.

Viitattu huhtikuu 2008.

Niskanen T. 2007.

Ruokamyrkytykset ja elintarvikkeiden vilityksella
leviavat tartuntataudit.

Elintarvike ja Terveys 5:48-51.

Opetushallitus 2008.
www.oph.fi/SubPage.asp?path=1,17627,1562.
Viitattu huhtikuu 2008.

OPO - Studieguiden 1997-2005
Stefan Traskvik. www.narpes.fi:8000/Finsk/yrkesh-
utbomr.htm.Viitattu huhtikuu 2008.

Puutarhaliitto 2008.
http://puutarha.net/.Viitattu tammikuu 2008.

Roitto M., Galambosi B. 2005.

Lyijy ja kadmiumrohdos- ja yrttikasveissa: Kirjalli-
suuskatsaus.

40

Maa- ja elintarviketalous
66: 98 s. http://www.mtt.fi/met/pdf/met66.pdf.Viit-
taus esitetty julkaisussa Galambosi 2006.

Ruoka-Suomi -teemaryhma 2007.
www.ruokasuomi.fi Viitattu maaliskuu 2008.

Ruoka-Suomi -teemaryhma 2006.

Elintarvikealan pienyrittdjyyden imagon parantami-
nen ja menekinedistaminen Valtakunnallinen ohjel-
ma vuosille 2007-201 3.

Maaseutupolitiikan yhteistyoryhman julkaisuja
6/2006.

Siivari J. 2006.
Luonnosta teolliseen toimintaan yritysyhteydet
hanketyossa. Luonnosta teolliseen tuotantoon

-hankkeen loppuseminaarissa: Luonnontuotteet
teollisuudessa. 29.11.2006. MTT, Rovaniemi. 8 s.

Taralainen T. 2007.

Yrttien keruutuotealan elintarvikehygieeninen laa-
dunhallinta. Opinnaytety6.Ymparistoteknologian
koulutusohjelma. Mikkelin Ammattikorkeakoulu.
www.arctic-flavours.fi/fi_tied04/Yrttienlaatuket-

ju07.pdf

Tietokappa 2005. Maataloustilastotiedote. Maata-
lousmaan kayttotietoja.Viittaus esitetty julkaisussa
Galambosi 2006.

Tuominen L., Tuominen M., Galambosi B. 1999.
Luonnon yrttien viljelyopas. Arktiset Aromit ry. 64 s.

Valtion ravitsemusneuvottelukunta 2005.
Suomalaiset ravitsemussuositukset —ravinto ja
liikunta tasapainoon. wwwb.mmm.fi/ravitsemusneu-
vottelukunta/FIN | 11 12005.pdf.

Viitattu helmikuu 2008.

Wikipedia 2008.
http://fi.wikipedia.org/wiki/Kumina.Viitattu huhti-
kuu 2008.

Yrttitarha-info Osara (2006) www.yrttitarha.com/.
Viitattu tammikuu 2008.

Osterman S. 1998. Luonnonyrttien kiyttd Suomes-
sa. Projektiraportti. Arktiset Aromit ry.



Maa Koko- Luomu- Kokonais- | Luon- Viljelijoi- Keritty luonnosta tai
naisvilie- | viljely- viljelyala nosta den/keraa- | muita kommentteja
lyala *La ala* Ka **La keratyt jien maara

*(tonnia) | yht*

Austria 24 388 I 094 8515 | rosehips, bilberry,***

Belgium 100

Bulgaria 6 268 tobacco no figures

Czech 7 800

Republic

Denmark 9 350-400 37 | rosehips, bilberry

Estonia 15-35

Finland 10 569 600 22 000 rosehips

France 35 559

Germany 10 559 924 904 | rosehips, bilberry

Greece 3382 | 720 3989 | miscellaneous: Gum

mastic tree

Hungary I 325 20-30000 | 1194 bilberry

Italy 1713 783 kylld/ei 6212

Kroatia 2 000

Latvia 264

Liettua 15-20

The 2 884 116 ei |1 130 | rosehips, bilberry

Netherlands

Norway 100

Poland 30 000

Portugal | 850

Romania 5000 rosehips

Serbia 3200-5700

Slovakia 623 70 229 68

Spain 12 781 5751 165

Sweden 4 650 2000 14

Switzerland 150 211,2

United 9 679 4 175

Kingdom

Yhteensd 114362 10 490 82 979 9902,2 21209

Kokonaisviljelyala yhteensa 197 000 ha
*) EHGA 2004, **) eri lahteistd (Marttinen ja Galambosi 2000 julkaisussa Galambosi 2007), ***) sisaltad tupakiaa |0ha/|0 vilielijaa
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KASVILAJI ha ILMOITETTU PINTA-ALA (ha)
yht. | TAlI MAARA (tonnia, t)
Suom. nimi Tieteellinen nimi Viljelysta Keruusta
Kamomillasaunio Matricaria recutita 1 809 | Slo 310, Hu 190, Ger 980, Bulg 70
Fra 46,Aust 5, Switz |t
Oregano (Kreik.) Origanum vulgare ssp. 558 GB 2, Greec 550
hirtum
Mustaherukka Ribes nigrum 446 Fra 413, Ger 30, Denm | Fra 45
Rohtovirmajuuri Valeriana officinalis 28| GB 52, Fr 20, Ger 57, The NI
95,Hu 10t
Tyrni Hippophae rhamnoides 206 Ger 206 (Fin 250 ha ?)
Makikuisma Hypericum perforatum 197 GB 9, Slo 18, Aust 60, Fra 2. Bulg 120, Slo 18
Ger 106, The NI 2
Oregano Origanum vulgare ssp. 166 GB 18, Fra 62, Ger 70,The Bulg 55
vulgare NI 10,Aust 5
Heinaratamo Plantago lanceolata 131 Ger 50,Aust 25, Slo 47, Bulg 25
Switz I8 t
Rohtomesikka Melilotus officinalis 106 Fra 97, Ger 3
Vainonputki Angelica archangelica 75 GB 18, Fra 34, Ger 6,The NI
18, Hu 40 t, Switz 8 t
Lakritsa Glychyrriza glabra 75 Italy
Keltakatkero Gentiana lutea 72 Aust 3, Fra 67, Ger 2
Etelanarnikki Arnica montana 26 Fra 10, Ger 14.2,The NI |
Kultapiisku Solidago virgaurea 26 Ger 26 Bulg 25
Voikukka Taraxacum officinalis 26 Denm 4, Ger 9, Italy ? Bulg 25, Hu 30
Nokkonen Urtica dioica 24 Aust 2, Ger 22, Switz 2t Bulg 120, Hu 3,
Slo 20
Silkkimaruna Artemisia pontica 20 Fra I'l, Ger 2 Hu 75, Slo 10
Ruiskaunokki Centaurea cyanus 20 Fra I, Ger 0.5, GB 18, Hu 4t,
Slo 2t
Keto-orvokki Viola tricolor 19 Fra 2, Ger 3,The NI 14 Slo 7
Italianolkikukka Helychrisum italicum 15 Fra 2, Greec ?
Siankarsamo Achillea millefolium 14 Aust |, Fra |, Ger 12 Bulg 100, Hu 21
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KASVILAJI ha ILMOITETTU PINTA-ALA (ha)
yht.| TAI MAARA (tonnia, t)
Suom. nimi Tieteellinen nimi Viljelysti Keruusta
Rohtomalva Althaea officinalis 12 Fra |, Ger |,Switz 2.5t Bulg 15
Takiainen Arctium lappa, A. minor I Fra 7, Ger 0.1, Bulg 2 Bulg 25
Rohtosalatti Lactuca virosa 10 The NI 5,GB 5
Rohtopassio Passiflora incarnata 10 Fra 2, Italy ?
Kiiltomalva Malva sylvestris 8 Fra I, Ger |,Hu 4,Slo 2, Bulg I5
Swi 5t
Huopakeltamo Pilosella officinarum 7 Fra 7, Ger O.I, Bulg 2
Kesamaruna Artemisia annua 4 The NI 2, GB 2
Mesiangervo Filipendula ulmaris 4 Fra 4, Italy ? Bulg 5
Porro Ballota nigra 3 Fra 3
Hurtanminttu Marrubium vulgare 3 Ger |,GB 2,Switz 2 t
Peltoemalkki Fumaria officinalis 2 Fra 2 Bulg 15
Suomyrtti Myrica gale 2 GB 2
Niittyhumala Prunella vulgaris 2 GB 2
Koiruoho Artemisia absinthium |
Maitohorsma Epilobium angustifolium |
Pietaryrtti Tanacetum vulgare | Slo 40
Kangasajuruoho Thymus sepyllum | Switz 2
Aabrottimaruuna Artemisia abrotanum Fra |
Koivu Betula alba Bulg 55, Slo 5
Kataja Juniperus communis Bulg 150
Ruusujuuri Rhoriola rosea Fin 2-3, Ger 3, Swe 2-3
Ruusu Rosa sp. Denm 2, Ger 59
Paju Salix sp Aust |, Ger 57 Bulg 23
Puna-apila Trifolium pratense Ger 40,GB 5 Bulg |
Leskenlehti Tussilago farfara Ger 0.5 Bulg 2
Mustikka Vaccinium myrtyllus Fra 5 Bulg 55, Swe 2000 t

HANKKEEN NIMI KESTO PAIKKA RAHOITTAJA (O=Osahanke)
Viljeltavien yrttikasvien ja luonnon- 1996-1997 VAKOLA MMM
kasvien kuivatusteknikoiden kehitta-
minen
Kihokin viljelytutkimus 1993-1996 Mikkeli Bioforce AG, Sveitsi (O)
Uusien yrttikasvien esitutkimus ja 1997-2001 Jokioinen, MTT. Agropolis Oy,
minttutarha Mikkeli Puutarhaliitto
Korkealaatuisten mauste- ja rohdos- 1997-2000 Mikkeli MTT
kasvien valinta ja siementuotannon
kehittaminen
Uhanalaisten rohdoskasvien tuotan- 1999-2001 Mikkeli EMOTR
non kehittaminen Etela-Savossa
”Nokkosesta tekstiiliksi” I. 1997-1999 Nivala, Mikkeli, EMOTR, P-Pohjanmaan TE-keskus;
Ruukki Kalajokil. AMKK O)
Nokkosen viljelytekniikan kehittami- 2000-2002 Nivala, Mikkeli, EMOTR, P-Pohjanmaan TE-keskus;
nen Ruukki Kalajokil.aakson AMKK(O)
Uusien rohdoskasvien viljelytekniikka 1994-1996 Mikkeli Hankintatukku Oy (Yritysrahoi-
ja laatu tus)
Rohdoskasvien tuotannon kehitta- 1997-2000 Mikkeli Hankintatukku Oy
minen (Yritysrahoitus)
Aromaattisia rohdoskasveja kotimai- 2001-2004 Mikkeli Hankintatukku Oy
sen teollisuuden kayttoon (Yritysrahoitus)
Aromaattisia rohdoskasveja kotimai- 2005-2008 Mikkeli Hankintatukku Oy
sen teollisuuden kayttoon II. (Yritysrahoitus)
Kiinalaisten ja uhanalaisten rohdos- 2000-2002 Mikkeli MMM
kasvien kotiutuminen Suomeen VAPO Oy
Boreal Herb Center Mikkeli 2003-2005 Mikkeli EMOTR
TE-Keskus
Europan Pohjoinen Yrttituotanto 2002-2004 Mikkeli Interreg
Eteld-savolaisten yrttien tuotevalikoi- | 2005-2006 Mikkeli EMOTR (O)
man monipuolistaminen
Kaakkois-Suomen yrttijalostuksen 2005-2006 Mikkeli Interreg
kehittaminen
New herbs for rural development 2007 Mikkeli TACIS - Interreg
Lapin luonnonkasvit viljelyyn 1999-2002 Rovaniemi EMOTR
Luonnosta teollisuuden tuotantoon | ja Il. 2000-2006 Rovaniemi EMOTR
Hyttyskarkote suomyrtista 2004 Mikkeli SKR

The Netherlands, The NI - Switzerland, Switz - Hungary, Hu - Greece, Greec - Finland, Fin - Austria, Aust - France, Fra -
Slovakia, Slov - Denmark, Denm - Great Britain, GB - Germany, Ger - Bulgaria, Bulg - Sweden, Swe - Italy, Ita
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LIITE 3. (2/3) Luonnon yrttien viljelyyn liittyvia tutkimus- ja kehittamishankkeet

1985-2000 valilla (Galambosi 2007).

HANKKEEN NIMI AIKA PAIKKA HAKIJA

Yrtti- ja rohdoskasvituotanto, 1995 Mikkeli Maaseudun tutkimus- ja

Nelja diasarja koulutuskeskus

Nokkosen viljely 1985-1986 Juva Partalan tutkimus- ja kehitta-
miskeskus

Luonnonvaraisten rohdoskasvien 1997-1999 Mikkeli HY Maaseudun tutkimuskes-

keruun ja jalostuksen teknologia kus

Yrttitarha - yrttien tietopankki 1997-1999 Hameenkyro Koulutusryhma Osara

internetissa

VEROKE - Erikoisviljelyn kehitta- 1998-1999 Savonlinna Ita-Savon Uusyrityskeskus

minen

POHERIKA-projekti 1996-1999 Kajaani OY, Kajaanin kehittamiskeskus

POHERIKA-projekti I. 2000-2006 Kajaani OY, Kajaanin kehittamiskeskus

Lapin luonnontuotealan erikois- 1996-1998 Saarenkyla Lapin Maaseutukeskus

kasviviljelyn kehittamishanke

Nokkosesta tekstiili . ja II. 1997-2003 Nivala Kalajokilaakson ammattioppi-

laitos

LITE 3. (3/3) Yrttiviljelyyn liittyvia maaseudun kehittamishankkeet 2000-2005 valilla

(Galambosi 2007).

HANKKEEN NIMI KESTO PAIKKA TOTEUTTAJA
Eteld-Savolaisten yrttien ja sie- 2003-2007 Mikkeli HY, Ruralia Instituutti
menmausteiden mikrobiol. laadun

parant./monipuol.

YLERMI, Yrttiviljelyn, luonnon- 2004-2007 Kiuruvesi Kiuruveden kaupunki

tuott. ja erikoiskasvien kehittamis-
hanke
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