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SUOMEN YRTTIALAN KEHITYS — YHTEISHANKE
2007-2009, Dnro 4406/505/2006
Loppuraportti 1.1.2007-28.2.2010

28.2.2010

1. Hankkeen toiminta-aika, yhteystiedot ja toimintaymparisto

Hankkeen yhteystiedot ja toimintaymparisto

Hankkeen nimi: Suomen yrttialan kehitys -yhteishanke

1.1.2007-28.2.2010, varsinainen toiminta kdynnistettiin

Toiminta-aika: 1.5.2007, silla rahoitusp&itos saatiin 12.4.2007

MMM Dnro:
Projektikoodi:
Maararahakoodi:

Hankkeen vastuuhenkilo:

Organisaatio:

Hankkeen projektipaallikko:

Projektisihteeri:

Julkaisusuunnittelija:

Hankkeen kohdentumisalue:

4406/505/2006

34620

6001

Toiminnanjohtaja Simo Moisio

Arktiset Aromit ry. Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi
Puh. (08) 6155 5590, (08) 6155 5591 Fax (08) 6155 5592
Sahkoposti info@arctic-flavours.fi

Sirkku Laurila 1.7.2007-30.12.2007
Helmi Mikkonen 9.1.2008-29.2.2008, 10.3.2008-28.2.2010

Leena Kela 1.7.2007-30.7.2009
Kaisu Seppanen-Harkonen 1.8.2009-28.2.2010

Marjo Réisanen 1.7.2007-30.9.2008 ja 1.2.2009-28.2.2010
Tuula Huotari 1.10.2008-31.1.2009

Koko Suomi

Hankkeen vastuullinen toteuttaja on ollut Arktiset Aromit ry. Hankkeen projektipadllikko, sihteeri
ja julkaisusuunnittelija ovat olleet tydsuhteessa Arktiset Aromit ry:n alaisuudessa, ja he ovat
toteuttaneet hankkeelle suunniteltuja toimenpiteitd yhteistydssé yrttialan toimijoiden kanssa.
Hankkeen suunnittelupalavereihin ovat osallistuneet hankkeen tydntekijat seka hanketta
hallinnoivan yhdistyksen edustaja. Palaverissa on arvioitu hankkeen toteutumista kayttaen
mittareina hankkeelle suunniteltujen toimenpiteiden valmiusastetta sek& maaréllisten tavoitteiden

toteutumista.

Jarjestetyt suunnittelupalaverit 2007-2009

Syyskaudella 2007:
kuukausittain, Suomussalmi
Vuonna 2008:

18.1.2008, Muhos
3.4.2008, Suomussalmi
3.-4.6.2008, Suomussalmi
12.8.2008, Suomussalmi
17.11.2008, Suomussalmi
17.12.2008, Suomussalmi

Vuonna 2009:

16.2.2009, Suomussalmi
31.3-1.4.2009, Suomussalmi
12.5.2009, Suomussalmi
5.8.2009, Kajaani

Simo Moisio

Toiminnanjohtaja, Arktiset Aromit ry.

Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi

puh. 040-5801186 s-posti:: simo.moisio@arctic-flavours.fi

Helmi Mikkonen

Projektip&allikké Suomen yrttialan kehitys -hanke

Arktiset Aromit ry. Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi

puh. 050-5052601 s-posti: helmi.mikkonen@arctic-flavours.fi
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Z SUOMEN YRTTIALAN KEHITYS — YHTEISHANKE
2007-2009, Dnro 4406/505/2006
Loppuraportti 1.1.2007-28.2.2010

28.2.2010

Hankkeen ohjausta ja seurantaa varten asetettiin ohjausryhmé syksylld 2007, joka on ohjannut
hankkeelle suunniteltujen toimenpiteiden toteutumista. Ohjausryhmdan on kutsuttu edustajat
yrityksista, aluekehittdjistd (erityisesti Lappi ja Savo) Arktiset Aromit ry:std ja hankkeen

rahoittajasta.

Suomen yrttialan kehitys -hankkeen ohjausryhmaé 1.10.2007-28.2.2010:

Jutila Arimatti 1.9.2008 alkaen
Isohanni Tiina, 1.9.2008 asti

Kumpulainen Toini

Karkkainen Pertti

Mantere Timo

Moisio Simo

Saarva Petteri 25.9.2008 asti
Siivari Jari

Tuominen Marja

Véisdnen Hanna-Maija
25.9.2008 alkaen

Partanen Birgitta (varajasen)
25.9.2008 alkaen

Tuotekehitysjohtaja, Lumene Group, Espoo
Tuotekehitysjohtaja, Lumene Group, Espoo

Koulutussuunnittelija, Uudistuvan puutarhatilan strategiat ja Herba-
Centria -hanke, Kiuruvesi

Yrittdja, Savonlinnan Yrttipaja Oy, Savonlinna
Markkinointipaallikko, Frantsilan Yrttitila Ky, Kyrdskoski
Toiminnanjohtaja, Arktiset Aromit ry, Suomussalmi

Helsinki

Toimitusjohtaja, Norbiox Oy, Kauhajoki

Koulutuspéallikko, yrittdja, Tuomisen Y'rttitarha Oy, Meltosjarvi

Kehittdmispaallikko, Helsingin yliopiston Ruralia-instituutti, Mikkeli

Projektipaallikko, Helsingin yliopiston Ruralia-instituutti, Mikkeli

Rahoittajan edustaja ja ohjausryhman asiakirjojen tarkastaja:

Viljanen Kirsi

Ylitarkastaja, Maa- ja metsatalousministerio,
Maatalousosasto Maaseudun kehittamisyksikkd, Helsinki

Ohjausryhma on kokoontunut hankeaikana 2007-2010 seuraavasti:

Vuonna 2007:
24.10.2007, Jyvaskyla

Vuonna 2008:
28.2.2008, Oulu
14.5.2008, Tampere
25.9.2008, Mikkeli

Vuonna 2009:
20.5.2009, Oulu
29.10.2009, Tampere

Vuonna 2010:
20.1.2010, Hameenkyr6

Palavereissa on arvioitu toimintakauden tuloksia ja suunniteltu seuraavan kauden toimintaa.
Projektipaallikko on laatinut vuosisuunnitelmat hankkeelle ohjausryhman ohjeistamana.

Yrtti-Suomi -ohjelman yhteisty6tahoja ovat olleet muun muassa:
Yrttialan yrittajat: lisatietoa kohdassa 4.4
Yrttialan asiantuntijaverkosto: lisdtietoa kohdassa 4.5

Finfood - Suomen Ruokatieto ry.

Simo Moisio
Toiminnanjohtaja, Arktiset Aromit ry.
Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi

puh. 040-5801186 s-posti:: simo.moisio@arctic-flavours.fi

Helmi Mikkonen

Projektip&allikké Suomen yrttialan kehitys -hanke

Arktiset Aromit ry. Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi

puh. 050-5052601 s-posti: helmi.mikkonen@arctic-flavours.fi
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Helsingin yliopisto, Farmasian laitos

Helsingin yliopisto, Ruralia-instituutti, Mikkeli

Luonnontuotealan teemaryhma

Maa- ja elintarviketalouden tutkimuskeskus MTT, Mikkeli ja Rovaniemi
Mikkelin ammattikorkeakoulu, ympéristo- ja ravitsemisalan laitos

Oulun seudun ammattikorkeakoulu, Luonnonvara-alan yksikko

Oulun seudun ammattiopisto, Myllytullin yksikko

Pohjois-Karjalan Aikuisopisto, Joensuu

ProAgria Maaseutukeskukset: Keski-Suomi, Lappi ja Oulun Maa- ja kotitalousnaiset
Rovaniemen ammattikorkeakoulu, hotelli- ja ravintola-alan koulutusohjelma
Ruoka—Suomi teemaryhma

Turun yliopisto, Kemian laitos

Hankeyhteistydssa ovat toimineet mm.
HerbaCentria ja aiempi Ylermi -hanke, Yla-Savo, Kiuruveden kaupunki
Lappi luo, MTT ja ProAgria Rovaniemi

e Arktiset Aromit ry:n Luonnontuotteiden talteenoton ja kaytdn edistdmisohjelma (2007—
2010)

e Arktiset Aromit ry:n Laatua luonnosta IV (2009)

e Helsingin yliopiston Ruralia-instituutin Etela-Savon alueella toimivaa Tiedolla ja taidolla
tavoitteisiin valmennusohjelma (2008-2010)

e Marjaosaamiskeskus (Sisd-Savon seutuyhtyman alainen marja- ja puutarhaviljelyn
asiantuntija- ja kehittamisorganisaatio) UUDISTUS - Uudistuvan puutarhatilan strategiat -
hankkeen 2008-2010 HerbaCentria -0sio

e MTT ja ProAgria Lappi, Rovaniemi Lappi luo -hanke

Simo Moisio Helmi Mikkonen

Toiminnanjohtaja, Arktiset Aromit ry. Projektip&allikké Suomen yrttialan kehitys -hanke
Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi Arktiset Aromit ry. Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi

puh. 040-5801186 s-posti:: simo.moisio@arctic-flavours.fi puh. 050-5052601 s-posti: helmi.mikkonen@arctic-flavours.fi
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2. Tausta

Yrteilla tarkoitetaan luonnonvaraisia tai viljeltyja kasveja, joita on perinteisesti kaytetty mm.
elintarvikkeissa ja kosmeettisissa valmisteissa seka kasityo- ja koristetuotteissa. Osa yrteistd on
sisallytetty Ladkelaitoksen ladkeluetteloon.

Yrttien keruu ja viljely on Suomessa pienimuotoista, kuminaa ja ruukkuyrttejd lukuun ottamatta.
Yrttien kayttd on alkanut kuitenkin yleistyd 1980-luvulta l&htien ensimmaisten laajempien
yrttiprojektien myo6td, kun neuvontajarjestot laajensivat neuvontaa yrttien viljelystd, keruusta ja
kaytosta. Tutkimusprojekteissa on myos tutkittu yrttien sisaltdmid vaikuttavia aineosia ja prosesseja
niiden hyédyntamiseksi. Eteerisilla 6ljyilla ja muilla aineosilla saattaa olla tulevaisuudessa nykyisté
suurempi  merkitys kehitettdessd osakomponentteja  terveysvaikutteisiin  elintarvikkeisiin,
kosmetiikkaan, laakkeisiin ja teknokemian tuotteisiin.

Taman hankkeen yhteydessa yrttialaan luetaan kuuluvaksi seuraavat osa-alueet:

1. Luonnonyrttien keruu Viime vuosien aikana luonnonyrttien keruu on nopeimmin kasvanut
Lapissa, jossa yrtteja keratdan mm. luontaistuote- ja kosmetiikkateollisuuden tarpeisiin. Muualla
Suomessa luonnonyrtteja poimitaan lahinnd sopimuksesta paikallisille yrityksille. Raaka-
ainevalikoima on melko laaja.

2. Yrttien viljely Yrttiviljely on padosin pienimittaista tuotantoa. Laajamittaisempi peltoviljely on
aloitettu vain muutaman yrtin osalta, kuten kumina, nokkonen ja minttu. Merkittavaa
sopimustuotantoa ja tukkumyyntia on kuminaa lukuun ottamatta vahan. Viljelyyn soveltuvien
luonnonyrttien tuotanto saattaisi kuitenkin laajentua viljelykokeiden lupaavien tulosten mukaan.

3. Yrttien jatkojalostaminen Usein yrttien tuottaja myods jatkojalostaa kerdédmiddn ja/tai
viljelemi&én yrttej& kuivaamalla kuivatuotteeksi, uuttamalla uutteeksi tai tislaamalla eteeriseksi
6ljyksi. Jonkin verran on myds sopimustuotantopohjaista jatkojalostamista. Viime vuosina
tallainen jatkojalostus on kehittynyt maaréllisesti ja laadullisesti etenkin kosmetiikka- ja
ravintolisateollisuuden piirissd. Myos farmasianala on kiinnostunut yrttien mahdollisuuksista.
Jatkojalostuksen siirtyminen tilakohtaisesta jalostuksesta suurempiin yksikéihin  lisaa
tuotantovolyymia ja edellyttaa tehokasta raaka-ainetuotantoa.

4. Yrttituotteiden osto ja myyntiketju Yrttien kaupallisen hyddyntdmisen esteend on ollut niiden
huono tuntemus ketjun eri osissa. Yrttien vaihteleva saatavuus johtuu puolestaan mm.
vaihtelevista s&&olosuhteista ja kasvupaikoista, pienistd tuotantomadristd ja puutteista
toimitusvarmuudessa. Myo6s laadun vaihtelu, vaatimaton jalostusaste ja ulkomaisiin
yritituotteisiin verrattuna suhteellisen korkea hinta ovat usein markkinoillepdésyn esteena.
Véhittdiskaupan kotimainen yrttitarjonta koostuu l&hinnd kasvihuoneissa tuotetuista tuoreista
ruukkuyrteistd. Kotimaisia luonnosta keréttyja tai avomaalla viljeltyjé yrttituotteita ei juuri ole
tarjolla, vaan ne myydaan padosin suoraan valmistajien toimesta kuluttajille tai kuluttajat
kerdavat tai viljelevat ne itse. Pienten erien logistiikan ja kaupan organisointi on tuottanut
ongelmia.

5. Yrtteihin liittyvd maaseutu- ja luontomatkailu Yrttien viljelyyn ja luonnonyrttien
tutkimiseen ja hyodyntamiseen liittyy myos pienimuotoista matkailutoimintaa. Yrttipuutarhat ja
-kokoelmat kerdévéat alasta kiinnostuneita Kkavijoitda muutamiin  nédyttdpuutarhoihin.
Luonnonruokaa kaytetddn eksoottisena ravintona retkillg, vaelluksilla ja selviytymisleireilld.

Simo Moisio Helmi Mikkonen

Toiminnanjohtaja, Arktiset Aromit ry. Projektip&allikké Suomen yrttialan kehitys -hanke
Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi Arktiset Aromit ry. Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi

puh. 040-5801186 s-posti:: simo.moisio@arctic-flavours.fi puh. 050-5052601 s-posti: helmi.mikkonen@arctic-flavours.fi
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2.1. Yrttialan SWOT -analyysi

VAHVUUDET HEIKKOUDET

Paikallisen luonnonraaka-ainetuotannon Alan mosaiikkimaisuus ja jarjestaytymattomyys
jaljitettavyys, tyollistava vaikutus ja eettisyys Tutkimus- ja hankeraportit tai virastojen tiedotteet
Pohjoisten kasvien ominaisuudet eivét tavoita kaytdnnon toimijoita

Monipuolinen tutkimustieto Poimijoiden ja yrittdjien ikddntyminen

Alan ammattilaiset Kysynta ja tarjonta eivét kohtaa markkinoilla
Toimijoiden hyvét kokemukset yhteistyosta Harrastelijaimago

ja halu valtakunnalliseen yhteisty6hon Teknologian ja teknologisen osaamisen puute
Karkiyritykset Toiminnan pitkajanteisyyden puute
Luomutuotanto

Kuminan viljely

MAHDOLLISUUDET UHAT

Positiivinen pohjoinen imago Ulkomainen massatuotanto

Erikoistuotteet, aineosat ja prosessointi Luonnon kestavan kayton rajojen ylittdminen
Terveystietoisuuden kasvu Lainsdadannén muutokset, kustannusten nousu
Yrittdjyyden mahdollisuudet Ympariston laadun ja ilmaston muutokset
Matkailu- ja elamystuotteet Asenteet alaa kohtaan

Runsas kasvivalikoima Markkinoiden keskittyminen

Marjakasvien uudet hyodyntamistavat Maaseudun autioituminen

Laajat viljely- ja poiminta-alueet
Kiinnostuksen kasvu kysynnaksi
Maaseudulla tarve uusille tuotantosuunnille
Ympariston laadun ja ilmaston muutokset
Sopimusviljelyn kehittdminen

2.2. Hankkeen lahtokohdat

Yrttialan hanketoiminta on ollut alueellista ja hajautunutta. Toiminta on ollut tuotantokeskeisté,
eiké siind ole painotettu verkottumista ja taloudellista yhteisty6td. Laajempi yhteistyd on puuttunut
kehittdmistoiminnasta.

Hankesuunnittelua on edistdanyt mm. vuonna 2007 ProAgria Lapin hallinnoima Elintarvike- ja
luonnontuotealan koordinaatiohanke. Lapissa on edellisell&d ohjelmakaudella verkotettu rahoittajien
ja eri organisaatioiden yhteistyona luonnonkasveja jalostavat yritykset, tuotekehitys, tutkimus ja
raaka-aineiden tuottajat. Luonnontuotealan kehittdmisstrategia télle ohjelmakaudelle on Lapissa
laadittu Lapin liiton, TE-keskuksen, TEKES:en, RAMK:n, METLA:n ja MTT:n ohjelmiin.

Yrttialalle n&htiin hankkeen suunnitteluvaiheessa tarpeelliseksi laatia myds valtakunnallinen
kehittdmisstrategia tai -ohjelma. Alan tiedonvalitystd ja vuorovaikutusta on tarve lisatd. Alan
koulutus- ja kehittdmistoimintaa voidaan edelleen yhdensuuntaistaa. L&htokohdaksi on ollut
perusteltua valita sek& viljeltdvat ettd luonnosta kerattavéat yrtit, silla niitd markkinoidaan samoissa
tuoteryhmissé. Luonnonyrttien osalta on ollut mahdollista saada synergiaetua Arktiset Aromit ry:n
valtakunnallisen Luonnontuotteiden talteenoton ja kayton edistamisohjelman kanssa.

Simo Moisio Helmi Mikkonen

Toiminnanjohtaja, Arktiset Aromit ry. Projektip&allikké Suomen yrttialan kehitys -hanke
Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi Arktiset Aromit ry. Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi

puh. 040-5801186 s-posti:: simo.moisio@arctic-flavours.fi puh. 050-5052601 s-posti: helmi.mikkonen@arctic-flavours.fi
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3. Tavoitteet

Hankkeen tavoitteena on ollut:

Kartoittaa yrttituotannon laajuus.

Parantaa yrttituotannon kannattavuutta.
Tehostaa yrttien markkinointia.

Kehittaa yrttialan yhteistyota.

Parantaa raaka-aineiden ja tuotteiden laatua.

ko E

Alkuperaiset hankkeen maaralliset tavoitteet kolmen vuoden aikana:
e Koulutustilaisuuksia 9 kpl. Lisaksi alan yhteistyoneuvotteluita ja keskustelufoorumeita
Tuotekehitys- ja ideatiimejd ja alan kehittdmistapaamisia 6-10 kpl/vuosi
Julkaisut: 2 kpl ja useita selvityksia ja raportteja
Yrttialan osaajaverkosto, jossa aluevastuuhenkilot suuralueittain.
Kansainvaliset kokoukset ja tiedonhankintaan liittyvét tilaisuudet Suomessa: 2 kpl

Tavoitteet pysyivat hankeaikana muuttumattomina. Tavoitteiden toteuttamiseksi haettu rahoitus
341 000 euroa toteutui 160 000 euron suuruisena, joten maarallisia tavoitteita jouduttiin karsimaan
ja muovaamaan toimenpiteitd edullisemmiksi. Kansainvalinen toiminta jouduttiin jattdmaan
kokonaan pois.

Rahoituspaatoksen perusteella rajatut hankkeen méarélliset tavoitteet kolmen vuoden aikana:
Koulutus- tai seminaaritilaisuuksia 3 kpl ja 1 keskustelutilaisuus.

e Alan kehittdmistapaamiset messuilla seminaareissa ja palavereissa
e Julkaisut: Yrttialan kehitysohjelma 2008-2013 ja useita selvityksia ja raportteja
e Yrttialan valtakunnallinen asiantuntijaverkosto
Simo Moisio Helmi Mikkonen
Toiminnanjohtaja, Arktiset Aromit ry. Projektip&allikké Suomen yrttialan kehitys -hanke
Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi Arktiset Aromit ry. Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi
puh. 040-5801186 s-posti:: simo.moisio@arctic-flavours.fi puh. 050-5052601 s-posti: helmi.mikkonen@arctic-flavours.fi
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4 Toimenpiteet 1.7.2007-28.2.2010

4.1 Yrtti — Suomi -kehitysohjelma 2008-2013

Suomen yrttialan kehitys -hanke kutsui syksylla 2007 koolle ohjausryhmén, joka on luonut
yrttialalle valtakunnallisen Yrtti-Suomi -kehitysohjelman 2008-2013 yrttialan toimijoille tehdyn
kyselyn (liite 1), asiantuntijalausuntojen ja kirjallisuudesta saatujen tietojen pohjalta.

Suomen yrttialan kehitysohjelmaa on ollut tydstdmassa seuraava ohjausryhma:

Isohanni Tiina Tuotekehitysjohtaja, Lumene Group, Espoo

Kumpulainen Toini Koulutussuunnittelija, Uudistuvan puutarhatilan strategiat ja
Herba-Centria -hanke, Kiuruvesi

Kérkkainen Pertti Yrittdja, Savonlinnan Yrttipaja Oy, Savonlinna

Mantere Timo Markkinointipaallikkd, Frantsilan Yrttitila Ky, Kyroskoski

Moisio Simo Toiminnan johtaja, Arktiset Aromit ry, Suomussalmi

Saarva Petteri Helsinki

Siivari Jari Toimitusjohtaja, Norbiox Oy, Kauhajoki

Tuominen Marja Yritt4ja, Tuomisen Yrttitarha Oy, Meltosjarvi

Viljanen Kirsi Maa- ja metsatalousministerio, Maatalousosasto

Maaseudun kehittamisyksikko, Helsinki

Ohjelmaty6n asiantuntijajaseniné ovat toimineet mm.

Bertalan Galambosi (MTT, Mikkeli), Markku Koistinen (Ylikiiminki), Irja Makitalo (ProAgria
Lappi, Rovaniemi), Oiva Nissinen (MTT, Rovaniemi), Juha Rutanen (Luonnontuotealan
teemaryhma), Heidi Valtari (Ruoka—Suomi -teemaryhmd), Hanna-Maija Vaisanen (Helsingin
yliopisto, Ruralia-instituutti, Mikkeli).

Yrtti-Suomi -kehitysohjelmassa 2008-2013 on esitetty ndkemyksia yrttialan kansantaloudellisesta
merkityksestd, tulevaisuuden kehityksen arvioinnista, Suomen asemasta maailman pohjoisimpana
maatalousmaana, tuotannon laajentamisen edellytyksistd, vientimahdollisuuksista ja keruun
merkityksestd suhteessa viljelyyn ja tuotantotavoitteisiin. Ohjelmassa on esitetty myds yrttialaan
liittyvan tutkimus- ja hanketoiminnan sek& koulutuksen painopistealueet Suomessa. Ohjelmaan
sisaltyvat sekd luonnossa kasvavien yrttien ettd viljeltyjen yrttien tavanomaiset ja luonnonmukaiset
tuotantoketjut.

Kehitysohjelma on laadittu nykyistd maa- ja metsatalousministerion ohjelmakautta (2007-2013)
varten. Ohjelmasta on tehty vyrttialaa ohjaava raportti, jota alan kehittdjat sekd hanke- ja
tutkimusrahoittajat voivat kéyttaa yrttialaa koskevien péatosten tukena. Yrtti — Suomi -ohjelman
lausuntokierros jarjestettiin sahkdpostikyselynd helmi-maaliskuussa 2008, ja sen viimeistelya varten
jarjestettiin palaveri Luonnontuotealan teemaryhman kanssa 29.4.2008, Oulussa.

Poikkeama suunnitelmaan: Suunnitelman mukaan tarkoitus oli valmistella yrttialalle strategia,
mutta kasikirjoituksen katsottiin palvelevan yrttialan toimijoita paremmin kehitysohjelmana.

Simo Moisio Helmi Mikkonen

Toiminnanjohtaja, Arktiset Aromit ry. Projektip&allikké Suomen yrttialan kehitys -hanke
Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi Arktiset Aromit ry. Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi

puh. 040-5801186 s-posti:: simo.moisio@arctic-flavours.fi puh. 050-5052601 s-posti: helmi.mikkonen@arctic-flavours.fi
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4.2 Yrtti — Suomi -kehitysohjelman 2008-2013 julkaiseminen

Yrtti — Suomi -kehitysohjelma 2008-2013 raportti on laitettu 23.5.2008 Arktiset Aromit ry:n
nettisivuille www.arctic-flavours.fi/yrttisuomi kaikkien vapaasti tulostettavaksi ja kaytettavaksi
yrttialan kehitystyon tukena. Tavoitteena on ollut kehitysprosessin kdynnistdminen, jossa
yrttialan toimijat pyrkisivat organisoitumaan taloudellisesti kannattavaksi verkostoituneeksi
liiketoiminnaksi

Yrtti-Suomi —-hankkeesta ja -kehitysohjelmasta 2008-2013 on tiedotettu seuraavissa
yhteyksissa:

Lahiruoka 2008 messut 14.-16.5.2008, Tampere L
Elomessut08, 14.—15.8.2008, Kiuruvesi S Tl i
Marjastuksen MM-kisat, 6.9.2008 Suomussalmi oo o
Luonnonantimien festivaali, Kierikki, 27.9.2008 Yli-ii
Luonnontuotealan valtakunnallinen seminaari 8.10.2008

Osaava Nainen, Turun Messu- ja Kongressikeskus 24.—26.10.2008
Finfood tiedote 15.5.2008

Arktiset Aromit ry. tiedote 15.5.2008

Ruoka-Suomi tiedote 3/2008 ja 2/2009

Jakelu postitse hankep&attksen liitteessé mainituille tahoille maaliskuussa 2009

Oulun kaupungin Oma palsta kesaksi — hauskaa ja hyodyllista, teemapéivilld 16.5.2009, Oulu*

Oras-tilaisuus 20.1.2010, Hameenkyro

Hankkeen tiedottaminen on tehty Arktiset Aromit ry:n Luonnontuotteiden talteenoton ja
kayton edistamishankkeen kanssa yhteistydssa seka tahdelld (*) merkityssa tapahtumassa
Jaana Karjalaisen toimesta.

4.3. Y'rtti - Suomi hankesivujen perustaminen

Hankkeen valtakunnallinen viestinté ja vuorovaikutus on pyritty toteuttamaan Arktiset Aromit ry:n
kotisivujen Yrtti-Suomi alasivustolla www.arctic-flavours.fi/yrttisuomi (kuva 1). Vastaavasta
sivustoista on hyvid kokemuksia edelliseltd ohjelmakaudelta, jolloin Arktiset Aromit ry:n
ylimaakunnallisen hankkeen tiedotuskanavana kaytettiin Luonnosta Sinulle — sivustoa.

Arktiset Aromit ry:n kotisivuilla vierailee nykyisin n. 330 000 kavijd& vuodessa, ekstranet -
opetussivustoille on rekisterditynyt alan opetus- ja neuvontahenkildstod 950 henkil6a ja Luonnosta
Sinulle nettilenhden suoratilauksen on halunnut séhkdpostiinsa yli 200 henkil6d, jotka edustavat
elintarvikealaa ja -teollisuutta. Namé& ovat myos yrttialan vuorovaikutuksen kannalta keskeisia
kohderyhmi&. Keskitetysti yrttialan toimijoita palveleva Yrtti-Suomi -alasivusto on rakennettu
osaksi tata valmiiksi toimivaa tiedotuskanavaa.

Simo Moisio Helmi Mikkonen

Toiminnanjohtaja, Arktiset Aromit ry. Projektip&allikké Suomen yrttialan kehitys -hanke
Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi Arktiset Aromit ry. Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi

puh. 040-5801186 s-posti:: simo.moisio@arctic-flavours.fi puh. 050-5052601 s-posti: helmi.mikkonen@arctic-flavours.fi
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Kuva 1. Yrtti-Suomi hankkeen
ﬁaz’ﬁwm«m uomen ytialan kehitys -hanke 2007.2009 INICHTI]INTIE

Hankesivustosta annetut

tiedotteet mm.:

e Arktiset Aromit ry. 23.5.2008

e Ruoka-Suomi tiedote 3/2008 ja
2/2009

Suomen yrttialan kehitys -hanke 2007-
2009

Suomen yrttialan kehitys -hanke on Arktiset Aromit
ry:n hallinnoima hanke, jonka toiminta-alue on koko
Suomi. Hanketta on rahoittanut maa- ja
metséatalousministerié Maaseutupolitiikan
yhteistydryhman suosituksesta.

Hankkeen piiriin kuuluvat pelloilla ja puutarhoissa
viljeltavat yrtit, samoin kuin kerattavat ja viljeltavat
luonnonyrtit. Lisaksi huomioidaan seka tavanomaiset
ettd luonnonmukaiset tuotantoketjut.

Hankkeessa on laadittu Yrtti-Suomi —kehitysohjelma
vuosille 2008-2013 yrttialan toimintaedellytysten ja
yrttien kayttokulttuurin vahvistamiseksi kotimaassa.

osla gy,
§\\?/s-m,\0¢,
wﬁﬁs han
|
“rigerat® il
- mmm_ﬁ MAASEUTUPOL ITII'<;'\N ﬁ'.ﬂ
YHTEISTYORYHMA

4.4. Yritysrekisterin perustaminen Yrtti-Suomi sivustolle

Taustatietojen kerdamistd varten hanke on tehnyt vuosina 2007-2008 yrttiyrityskartoituksen.
Yrttiyrityksiksi tassa yhteydessa luetaan luonnosta yrttejd kerdavéat tai niitd viljelevat yritykset,
yrttejd vahittain tai tukkuna myyvat ja ostavat yritykset, yrttien jatkojalostajat, yrtteja raaka-
aineenaan kayttavat elintarvike- tai kosmetiikkateollisuuden yritykset seka yrtteja kéyttavat
ammattikeittiot, yrttejd hoitotuotteina kayttavat yritykset sekd matkailualan yritykset, joilla on
yrttiaiheinen kytkentd, esimerkiksi néytepuutarha tai muu vastaava yrttikokoelma. Lahdetietoina
kéaytettiin jo olemassa olevien rekistereiden tietoja lupakaytantdmenettely huomioiden.

Yritysten tarkemmat tiedot on Kartoitettu mukaan ilmoittautuneiden 21 yrityksen osalta Yrtti—

Suomi nettisivuille perustettuun yritysrekisteriin. Kartoitus on toteutettu hanketyGajan

ulkopuolella, silla hankerahoituksella kartoitusta ei voida tehda.

Lisaksi sivustolta on linkit muihin yrttialaan kytkeytyviin hakupalveluihin, kuten:

e Ruoka-Suomi -teemaryhmén elintarvikealan yritysten hakupalvelu: www.aitojamakuja.fi

o Arktiset Aromit ry:n yll&pitdma luonnontuotealan yritysten hakupalvelu: www.arctic-
flavours.fi/index.php?inc=kauppiaat&la=fi

¢ Luonnontuotealan teemaryhmén yllapitdma luontoyritysten hakupalvelu: www.luontoyrittaja.net/5.html

e Luomuliitto ry:n luomutuoteyritysten hakupalvelu: www.luomu-liitto.fi/luomutori/index.html

Simo Moisio Helmi Mikkonen

Toiminnanjohtaja, Arktiset Aromit ry. Projektip&allikké Suomen yrttialan kehitys -hanke
Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi Arktiset Aromit ry. Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi

puh. 040-5801186 s-posti:: simo.moisio@arctic-flavours.fi puh. 050-5052601 s-posti: helmi.mikkonen@arctic-flavours.fi
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SUOMEN YRTTIALAN KEHITYS - YHTEISHANKE 28.2.2010
2007-2009, Dnro 4406/505/2006

Loppuraportti 1.1.2007-28.2.2010

4.4.1. Yrttien tuotantovolyymi — Yrttien saatavuus Suomessa

Hanke on tuottanut kuluttajaesitteen Yrttipokkari —keittiokayttoon sopivat kuivayrtit, johon on koottu tietoa
keittiOyrttien saatavuudesta ja kayttomahdollisuuksista ammattikeittididen ja muidenkin kuluttajien yrttien
kayton tukemiseksi (Esite on osa S. Yliméen opinnaytety6tda OAMK/Luonnonvara-alan yksikko).

Esitteen mukaan eniten yrttituottajia on L&nsi-Suomen laanissd, mikd johtunee luonnonvara-alan ja
yrttiviljelyn vahvasta asemasta télla alueella (kuva 2). Seuraavaksi eniten yrttien tuottajia on Itd-Suomen ja
Lapin ldédneissa, joista etenkin Lapin vahvuutena on aktiivinen yrttien keruukulttuuri ja vilkas
matkailutoiminta. Nailla alueilla yrtit ovat suosittuja ammattikeittidissa. Lisdksi yrteista valmistetaan mm.
matkamuisto- ja lahjatuotteita. Yrtteja toimitetaan myds teollisuuden tarpeisiin.

Véhiten yrttialan yrityksia 16ytyy Oulun ja Etela-Suomen ladneistd. Padkaupunkiseutu on kuitenkin véeston
keskittymisen vuoksi merkittdvad yrttien markkina-aluetta. Oulun I&&nissa viljelyn edellytykset eivat
useimmille yrttilajeille ole yhta hyvét kuin maan eteldisimmissa osissa.

Itse kuivayrttivalikoima on kuvan 2. mukaan monipuolisin Lansi- ja Itd-Suomen laaneissa. Nailla alueilla on
hyvéat valikoimat luonnonyrttejd ja viljeltyjd yrttejd. Useilla yrttialan yrityksilla on tarjolla yrttien
tilauspalvelu, joka mahdollistaa yrttien saatavuuden postitse l&anirajoista riippumatta. Tiedot perustuvat
17:1ta eri yrttituottajalta saatuihin tietoihin.

Lapin laani
basilika, kynteli, lipstikka, oregano, persilja, sitruunamelissa, tilli, timjami, tuoksuampiaisyrtti
kuusenkerkké, maitohorsma, mesiangervo, mustikka, nokkonen, siankérsamo, vainénputki
(Tiedot peraisin neljalté yritykseltd)

Oulun laani

basilika, kirveli, kynteli, lipstikka, 1ta-Suomen l&ani
minttu, oregano, persilja, rakuuna, salvia,
sitruunamelissa, tilli, timjami

(Tiedot peraisin yhdelté yritykselt&)

basilika, fenkoli, kirveli, korianteri,
kumina, kynteli, laventeli, lipstikka,
meirami, minttu, oregano, persilja,
rakuuna, rosmariini, salvia,
sitruunamelissa, tilli, timjami,
tuoksuampiaisyrtti

Lansi-Suomen laani

basilika, fenkoli, kirveli, korianteri,
kumina, kynteli, laventeli, lipstikka,
meirami, minttu, oregano, persilja,
rakuuna, rosmariini, salvia,
sitruunamelissa, tilli, timjami,
tuoksuampiaisyrtti

kanerva, koivu, kuusi, maitohorsma,
mesiangervo, mustaherukka, nokkonen,
poimulehti, siankérsamd, vadelma,
voikukka, vuohenputki, vdindnputki
(Tiedot peraisin kymmenelta yritykselta)

kanerva, katajanmarja, koivunlehti,
kuusenkerkka, maitohorsma,
mesiangervo, mustaherukka,
nokkonen, pihlaja, poimulehti, puna-
apila, siankdrsdémo, vadelma,
voikukka, vainénputki

(Tiedot peraisin neljalta yritykselta)

Etela-Suomen laani

kumina, maitohorsma, nokkonen, voikukka, vuohenputki
(Tiedot peraisin kahdelta yritykselta)

Tuotantovolyymia on tarkasteltu myds seuraavissa selvityksissa:

Kuva 2.

Yrttialan yritysten
tarjoamia kuivattuja
luonnonyrttejd ja
viljeltyja yrtteja
Idé&neittéin jaoteltuna.
Lahde: Ruoka-Suomi
-teemaryhman
www.aitojamakuja.fi
tietokanta.

Tasta lahteesté on
vuoden 2010 alussa
saatavana yrttejéa,
mausteita ja
yrttijalosteita
toimittavan 65
yrityksen tiedot.

Galambosi B. (2010). Yrttituotannon laajuus — toimijoiden kartoitus. — Alustus Oras-tilaisuudessa
20.1.2010, Hadmeenkyro. Alustus on luettavissa Arktiset Aromit ry:n Luonnosta Sinulle

nettilehdestd 1/2010 otsikkona: Kumina on suomalaisyrteistd menestynein.
http://www.arktisetaromit.fi/nettilehti/
Galambosi B (2007). Viljelyn merkitys
Luonnontuotealan teemaryhman katsaus.
Mikkonen H. (2008). Yrtti—-Suomi -kehitysohjelma 2008-2013

Helmi Mikkonen

luonnonyrttien

Simo Moisio

Toiminnanjohtaja, Arktiset Aromit ry.

Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi

puh. 040-5801186 s-posti:: simo.moisio@arctic-flavours.fi
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4.5. Yrttiosaajien asiantuntijaverkoston kokoaminen

Kehitysohjelman toteuttaminen edellytti myds Yrtti-Suomi -asiantuntijaverkoston perustamista.
Yrtti-Suomi -asiantuntijaverkosto koostuu yrttialan eri osa-alueiden kehittdjistd. Verkoston jasenilta
edellytettiin kokemusta yrttihankkeista ja alan yritystoiminnan kehittdmisestd. Lisaksi heilta
edellytettiin sitoutumista alan yhteistyéhon ja sen kehittdmiseen. Alan asiantuntijoita etsittiin
markkinaketjun eri osa-alueilta. N&in koottiin tuotannon, laiteteknologian, tuotekehityksen,
tuotevalmistuksen, jakelun ja markkinoinnin osaajia samaan verkostoon.

Luonnos asiantuntijaverkosta koottiin vuonna 2007. Eri sektoreiden asiantuntijoilta pyydettiin
suostumus heidan yhteystietojensa julkaisemiseksi Yrtti—-Suomi -nettisivuilla. Tietoja on péivitetty
tarpeen mukaan. Liitteessa 2. on esitetty asiantuntijaverkoston tilanne 2010.

Yrtti-Suomi  —nettisivuilta on ollut myods linkki Arktiset Aromit ry:n luonnontuotealan
asiantuntijaverkosto —luetteloon, johon on koottu maakuntakohtaisesti luonnontuotealaa palvelevat
asiantuntijat. Nama organisaatiot ja henkil6t muodostavat monipuolisen asiantuntijaverkoston, joka
kykenee avustamaan alaa sen neuvonta-, koulutus-, konsultointi- ja kehittdmistarpeissa kautta koko
maan.

4.6. Yrttialan toimijoiden osaamisen kehittdmiseksi jarjestetyt koulutus- ja
seminaaritilaisuudet

Suomen yrttialan kehitys -hanke on ideoinut ja organisoinut yhteisty6ssd asiantuntijoiden,
koulutus- ja tutkimusorganisaatioiden ja muiden hankkeiden toimijoiden kanssa 3
seminaaritilaisuutta:
Joensuun Ammattikeittiosenssit 8.5.2009, Joensuu: Arktiset Aromit ry:n Luonnontuotteiden
talteenoton ja kayton edistamisohjelman (2007-2010) ja Pohjois-Karjalan Aikuisopiston kanssa.
e Ohjelma liitteessa 3
e Tama tilaisuus jouduttiin perumaan, silla osallistujiksi ilmoittautui vain 13 henkil6é:
ilmoittautuneille lahetettiin postitse hankkeen tiedote ja Galambosin yrttiesitelman
tiivistelma.
Oulun  Ammattikeittiésenssit 28.10.2009 Oulu: Arktiset Aromit ry:n Luonnontuotteiden
talteenoton ja kayton edistamisohjelman (2007-2010) ja Oulun ammattiopiston Myllytullin yksikon
kanssa.
e Ohjelma liitteessé 4
o Tilaisuuteen osallistui 42 henkil6a
o Palautekooste liitteessd 5
Terveyttd ja hyvinvointia luonnosta -seminaari 4.11.2009, Mikkeli: Helsingin yliopiston
Ruralia-instituutin Mikkelin yksikon Tiedolla ja taidolla tavoitteisiin — valmennusohjelman 2008 —
2010 kanssa ja Arktiset Aromit ry:n Laatua luonnosta 1V-hankkeen kanssa.
e Ohjelma liitteessa 6
o Tilaisuuteen osallistui 40 henkilda
e Palautekooste liitteessa 7
e Suomen yrttialan kehitys —hankkeesta annettu tiedote on liitteessa 8. Oulun Ammattikeittidsensseilla
jaettiin sisall6ltadn sama tiedote.

Simo Moisio Helmi Mikkonen

Toiminnanjohtaja, Arktiset Aromit ry. Projektip&allikké Suomen yrttialan kehitys -hanke
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Tilaisuuksissa on esitetty ajankohtaisia yrttien alkutuotantoon, ensi- ja jatkojalostamiseen,
markkinointiin ja logistilkkaan sekd terveelliseen ravitsemukseen, hyvinvointiin ja laatuun
liittyvista asioista. Kohderyhmind ovat erityisesti viljelijagt ja ker&gjat, ensijalostajat
ammattikeittididen toimijat ja muut yrttisektorin asiakkaat. Tavoitteena on ollut yrttialan
mahdollisuuksien ja tarjonnan tunnetuksi tekeminen.

Alustajiksi tilaisuuksiin on kutsuttu tiennayttajia kotimaisten yrttien hyddyntéamisessa ja
tutkimustyossa:
e Bertalan Galambosi, vanhempi tutkija, MTT, Mikkeli
Tiina Lantto, tutkija, FM, Helsingin yliopisto, Farmasian laitos
Juha-Pekka Salminen, professori, Turun yliopisto, Kemian laitos
Marja Tuominen, koulutuspaallikkd, Tuomisen Yrttitarha Oy

Tilaisuudet jarjestettiin yhteistyéssa muiden hanketoimijoiden kanssa yhteisen viestinndn
tehostamiseksi ja laajemman alueellisen kattavuuden saavuttamiseksi sekd kéytossd olevien
hankeresurssien optimoimiseksi. Hankeyhteistyékumppaneina ovat toimineet:
e Arktiset Aromit ry:n Luonnontuotteiden talteenoton ja kayton edistdmisohjelma (2007—
2010)
e Arktiset Aromit ry:n Laatua luonnosta IV (2009)
e Helsingin yliopiston Ruralia-instituutin Eteld-Savon alueella toimivaa Tiedolla ja taidolla
tavoitteisiin valmennusohjelma (2008-2010)

4.7. Yrttien kayttod, tunnettuutta ja laatua liséava asiakaslahtoinen tutkimus- ja
kehitystoiminta

Hankkeen vetdja on osallistunut yhteistydssa ohjausryhman, asiantuntijaverkoston ja yrttialan
koulutusta jarjestdvien tahojen kanssa yrttisektorin koulukseen ja kehittdmiseen liittyvien
hankkeiden, opinnayte- ja projektitdiden suunnitteluun ja toteutukseen seké tiedottamiseen.

4.7.1. Yrttien kdyton ja tunnettuuden lisédminen

Ammattikeittidille kohdennetut Mitad hyvaa-yrtti-infot basilikasta, kuusenkerkistd, puna-apilasta
ja ruohosipulista julkaistiin ja painettiin vuonna 2008. Lisaksi tuotettiin koivu-, maitohorsma-,
nokkos- ja voikukkainfot yhteistydssa Arktiset Aromit ry:n Luonnontuotteiden talteenoton ja
kayton edistdmishankkeen kanssa keséakuussa 2009.

Infojen jakelu
e Joensuun ammattikeittiosenssi -peruutustiedotteen mukana 13 henkil6lle toukokuussa 2009 (vuonna
2008 julkaistut infot).

o Ravitsemusterapeuttien ravitsemuspaivat Helsingissa 5-6.10.2009.
e  Oulun Ammattikeittiosenssi-kutsun mukana postitse noin 1000 henkil6lle, syyskuussa 2009.
o Vilipalalla on véli4 seminaari Kuopiossa 7.9.2009.
o Oras-tilaisuus Hdmeenkyrgssé 20.1.2010.
Simo Moisio Helmi Mikkonen
Toiminnanjohtaja, Arktiset Aromit ry. Projektip&allikké Suomen yrttialan kehitys -hanke
Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi Arktiset Aromit ry. Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi
puh. 040-5801186 s-posti:: simo.moisio@arctic-flavours.fi puh. 050-5052601 s-posti: helmi.mikkonen@arctic-flavours.fi
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e Yrtti-infoja on ollut mahdollista tilata myds postitse postituskuluja vastaan, niin kauan kuin painettua
materiaalia on riittanyt.

Suomen yrttialan kehitys-hankeen toimeksiannosta vuonna 2008 toteutetut opinnaytetygosiot:

Yrttien kéayttokulttuurin edistaminen Suomessa: yrttitietoaineisto

MJJJ&U‘ Arktiset Aromit ry:n sivustolle. AMK -opinndytetyd/Jaana

-

ﬂ'r‘gq 4 \\5\ - Karjalainen, Oulun seudun ammattikorkeakoulu, Luonnonvara-alan

™ &

yksikkd, puutarhatalouden koulutusohjelma.

Yrttikurssimateriaalit kotitalous- ja ravitsemusalan opettajille seka
biologian ja luonnonvara-alan opettajille. Julkaistu Arktiset Aromit
ry:n extranet -opetussivustoilla verkkomateriaalina kevaalla 2009.

Opinnaytetytssa tehtiin myds palautekysely kotitalous- ja ravitsemusalan ammattilaisille (6
yksikkoa vastasi kyselyyn). Vastausten perusteella kuvallinen yrttiaineisto palvelee
ammattilaisia yrttitiedon levittajand ja liséda kiinnostusta yrtteihin. Opettajat voivat hyddyntaa
koottua aineistoa, jolla helpotetaan tuntien valmistelua ja opetusta.

1

E’ﬂﬁ ,/-Y:I

E%&};‘AR] Yrttien k&yttokulttuurin edistdminen Suomessa — Yrttipokkari —

keittiokayttoon sopivat kuivayrtit Arktiset Aromit ry:lle. AMK -
opinnaytetyd/ Sarita Ylimaki, Oulun seudun ammattikorkeakoulu,
Luonnonvara-alan yksikko

Yrttipokkari - keittiokayttoon sopivat kuivayrtit on tietopaketti
pienten elintarvikealanyritysten tarjoamista yrttien toimitus-
mahdollisuuksista ammattikeittidille ja muille kuluttajille. Julkaistu
kevaalla 2009 Kirjallisena esitteend, jota voidaan hyddyntdd mm.
kotimaisten yrttien markkinoinnissa.

Tiedotteet tuotetuista aineistoista:

Arktiset Aromi ry. Extranet-Yrttikurssitiedote 27.1.2009,

Ruokatieto 16.3.2009

http://uutiset.ruokatieto.fi/\WebRoot/1043198/X _Arkistoitu_uutinen_tai_tiedote.aspx?id=1094002&New
sltem=2972

Yrtit aloittavat satokauden; Luonnontuotteet ovat osana useita kehittdmis- ja koulutushankkeita sek&
yritysten koulutuspaketteja; Yrttihankkeen terveiset — Arktiset Aromit ry.n nettilehti Luonnosta Sinulle
1/2009 http://www.arktisetaromit.fi/nettilehti/

Yrttihankkeen tiedote ja yrttipokkarin jakelu Jaana Karjalaisen toimesta: Oulun kaupungin Oma palsta
keséksi — hauskaa ja hyddyllisté, teemapdivilla 16.5.2009, Oulu
http://www.ouka.fi/Tiedote.asp?1D=12639

Suomen yrttialan kehitys -hankkeen terveiset Ruoka-Suomi tiedote 2/2009:
http://www.tkk.utu.fi/extkk/ruokasuomi/tiedote.html

Yrttipokkareiden jakelu:

Yrttien hyddyntdminen Suomessa -kyselyn mukana postitse 1000 henkil6lle, kesédkuussa 2009.
Oulun Ammattikeittiosenssi -kutsun mukana postitse noin 1000 henkilélle, syyskuussa 2009.
Viepperhauta -messut Suomussalmella 7-9.8.2009

Simo Moisio Helmi Mikkonen

Toiminnanjohtaja, Arktiset Aromit ry. Projektip&allikké Suomen yrttialan kehitys -hanke
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Erdmessut 5-7.6.2009, Jyvéskyla

Lahiruokaviestin yhteydessa Muhoksella 31.8.2009

Marjastuksen MM-kisatapahtumassa Suomussalmella 5.9.2009

Vaélipalalla on valia seminaari Kuopiossa 7.9.2009

Karelia Food Forumissa Joensuussa 22.9.2009

Luonnosta Sinulle Il -hankkeen tiedotustilaisuuksissa 16.9.2009, 22.9.2009
Lahiruokaseminaarissa eduskunnassa 29.9.2009

Joensuun yliopiston opiskelijoiden koulutuksessa 30.9.-2.10.2009

P-K:n elintarvike- ja matkailuyrittajien vierailulla Suomussalmella 5.10.2009

Kirja ja Ruoka messut Turussa 2-4.10.2009 RTY:n Ravitsemuspdivat Helsingissa 5-6.10.2009.
Luonnontuotepdivilla Helsingissa 8.10.2009

Oras-tilaisuus Hameenkyrdssa 20.1.2010.

Yrttipokkaria on ollut mahdollista tilata myds postitse postituskuluja vastaan niin kauan kuin painettua
materiaalia on riittanyt.

4.7.2 Yrttialan kannattavuutta tukevia selvityksia

Yrttien hyédyntdminen Suomessa. Kyselytutkimus yrttien

oA s tuntemuksesta ja kaytosta. Arktiset Aromit ry:n ja Kuopion yliopiston
tutkimuksen Osterman 1998 ”Luonnonyrttien kdytté Suomessa”
ﬁ uudelleen toteutus nykytilanteen kartoittamiseksi. (julkaistu

hankesivuilla loka-marraskuun vaihteessa 2009).
e Ohjausryhma- ja asiantuntijajasenilld oli mahdollisuus
kommentoida kyselylomaketta valmisteluvaiheessa.

o Keittibalan ammattilaisten kiinnostusluonnonyrtteihin ja kotimaisiin keittiyrtteihin.
Toteutus (Case-tutkimuksen sijaan) keittidalan ammattilaisille kohdennettuna kyselyna:
markkinoiden, myyntikanavan ja -prosessin selvittaminen. RAMK, hotelli- ja ravintola-alan
koulutusohjelman opinndytetyohon kuuluva raportti kyselyn tuloksista julkaistu
hankesivuilla helmikuussa 2010.

o Ohjausryhmaé- ja asiantuntijajasenilld sek& hankesivuilla olevat yrttialan yrityksill& oli
mahdollisuus kommentoida kyselylomaketta valmisteluvaiheessa.

e Kuivayrttien varastointijarjestelmén kehittdminen. Varastointituki -mahdollisuutta on
selvitetty MMM —ministerion edustajien kanssa pidetyssd palaverissa elokuussa 2008.
Varastointituen kohdentamista yrtteihin ei pidetty mahdollisena (liite 9).

4.7.3. Laadun kehittamiseen tahtaavat tutkimukset

Laadun kehittdminen on myos keskeistd alan kannattavuuden kannalta. Yrttialan yritysten
laadunhallinnasta vuonna 2006 tehdystd kyselystd kdy ilmi keskeisimmat puutteet yrttiyritysten
omavalvonnassa ja tuotteiden laadunvalvonnassa (Taralainen T. 2006 Mikkelin
ammattikorkeakoulun elintarvikeinsinéoriopinndytetyd, Arktiset Aromit ry.). Opinnéytetyon avulla

Simo Moisio Helmi Mikkonen
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saatua taustatietoa on hyddynnetty hankkeessa yrttituotteiden laadun kehittdmisty6ssa mm. pienten
yritysten tuoteturvallisuutta ja laatua varmistavia valmiuksia.

Kuivattujen yrttien varastointiaika. Kirjallisuusselvitys yrttiraaka-
aineiden sek& yrttituotteiden sallituista tai suositeltavista ké&sittely - ja
sailytysmenetelmista seka varastointiajoista. B. Galambosin (MTT,
Mikkeli) selvitykseen ja asiantuntemukseen pohjautuva raportti.
(Kaésikirjoitus toukokuussa 2009 julkaistu hankesivuilla kesakuussa
2009).

s Kotimaisen seka ulkomaisen nokkosen ja tillin tutkiminen ja
R vertaileminen: Yrttien tutkiminen ja vertaileminen mikrobiologisen
laadun, aromiainepitoisuuden ja aistinvaraisen arvioinnin perusteella
suoritettiin Mikkelin ammattikorkeakoulun monialaisessa projektissa.
Ymparistoteknologian koulutusohjelmasta ja Palvelujen tuottamisen ja
johtamisen koulutusohjelmasta projektityéhon osallistuivat kevat-syksy
lukukaudella 2009 Riikka Heinonen, Hanna Korhonen, Kirsi
st Mikkonen, Henni Tallinen ja Emmi Turunen julkaistu hankesivuilla
joulukuussa 2009).

Tutkimuksissa ja selvityksissa on ollut yhteisend tavoitteena tuottaa, koota ja valittaa tarvittavaa
uutta tietoa, jota on mahdollista hyddyntad yrttialan kehittamisessa, kuten tiedotuksessa ja
yrttialan koulutustilaisuuksissa.

4.8. Viestinta kehityksen ja yhteistyon tukena

Tiedottamisella on pyritty vaikuttamaan yhteistyéverkkojen syntyyn, silld yrttiyritykset ovat pienia
ja sijaitsevat hajallaan eri puolilla Suomea. Markkinoilla ei tunneta yrttialaa, sen yrityksia ja
toimijoita. Suomen yrttialan valtakunnallisen kehityshankkeen tehtdvand on ollut yrttialan
toimijoiden tiedottaminen ja tahtotilan nostaminen eri hankkeiden yhteistydon organisoimiseksi
paéllekkéisyyksien vélttamiseksi. Toisaalta sen tehtdvédnd on ollut myos tarjota tiedotuskanava
yrttituotteiden ja -palveluiden tarjonnasta markkinoiden eri kulutusryhmille.

Yrtti-Suomi -nettisivustolla on esitetty Suomen yrttialan kehityshankkeen tiedotteet, yrtteja
tuottavat ja jalostavat yritykset, yrttialan asiantuntijaverkosto, tapahtumat, alaan liittyvié
hanketiedotteita sekd yrttialan koulutus- ja tutkimusmateriaalitietoja. Sivuilla on tarjottu myds
osallistumismahdollisuutta hankkeen toimintaan. Yrtteihin liittyvien hankkeiden yhteisverkostoa
on pyritty luomaan kytkeméll& hankkeiden nettisivut toisiinsa linkkien avulla.
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Yrtti-Suomi-hankesivulla on tiedotettu yrttialaan liittyvistd hankkeista mm.
e Sisd-Savon seutuyhtymén hallinnoimaa alueellista Uudistuvan puutarhatilan strategiat ja
HerbaCentria —hanke (2008-2010)
o Helsingin yliopiston Ruralia-instituutin Etela-Savon alueella toimiva Tiedolla ja taidolla tavoitteisiin
valmennusohjelma (2008-2010)
Arktiset Aromit ry:n Luonnontuotteiden talteenoton ja kayton edistamisohjelma 2007-2010
Arktiset Aromit ry:n Laatua luonnosta IV -hanke 2009
MTT, Rovaniemi Lappi luo-hanke
ProAgria Lappi ry:n Luonnontuotealan verkostovalmennus Lapissa -hanke Luova-hanke
Valtakunnalliset maaseudun tutkimus- ja kehittdmishankkeet vuosina 2008 ja 2009

Hanke on toimittanut myos yrttialaa koskevia juttuja Luonnosta Sinulle —nettilehteen, Ruoka-
Suomi-tiedotteeseen ja muille lehdille. Kesa-heindkuussa 2009 toteutettiin Arktiset Aromit ry:n
Luonnontuotteiden talteenoton ja kayton edistamisohjelman (2007-2010) kanssa seuraavat
yrttitiedotteet lehdistolle vapaasti julkaistavaksi: koivu, kuusi, maitohorsma, nokkonen,
puna- ja valkoapila, ruohosipuli, poimulehti ja mesiangervo; julkaistu:

e  Arktiset Aromit ry:n nettisivuilla

o Julkaistu myds mm. Koti-Kajaani ja Karjalan Maa -lehdissa sarjana.

Suomen yrttialan kehitys -hanke on avustanut tiedottamalla hankemahdollisuuksista ja
asiantuntijatahoista mahdollisten yritysryhmahankkeiden suunnittelua varten. Yleishyo-
dyllisella hankkeella ei ole voitu kuitenkaan toteuttaa yrityskohtaista tuotekehitystd tai laite-
suunnittelua. Jos kentéltd 10ytyy yritysryhméhankkeelle kiinnostusta ja vetovastuun ottava yritys,
yritykset voivat perustaa hankkeen yhdessd, ja hakea sille rahoitusta esimerkiksi TE -keskukselta.

Tiedottamalla on pyritty tukemaan myds yritysten omavalvontaa. Elintarviketurvallisuusviraston
(EVIRA:n) ja muiden viranomaistahojen kuten sateilyturvakeskuksen (STUK:n) Arktiset Aromit
ry:lle lahettamat elintarvikelainsdadantoon ja — maarayksiin liittyvat uusimmat tiedotteet ja ohjeet
on linkitetty Yrtti-Suomi —nettisivuille, jolloin pienetkin yrttiyritykset pysyvat tietoisina uusista
s&adoksista.

Yrttialan hankkeiden suunnitteluun ja verkottumiseen tahtadva4 toimintaa on suoritettu nettisivuilla,
sahkopostitse, puhelimitse, ja seuraavissa palavereissa:
e 29.4.2008, Hankesuunnittelupalaveri, ProAgria, maa- ja kotitalousnaiset Oulu
e 21.5.2008, Opinndytetytpalaveri "yrttikurssimateriaalit opettajille” OAMK, Luonnonvara-
alan yksikko, Oulu
6.6.2008, Hankesuunnittelupalaveri, koulutus-aihe MTT, Mikkeli
10.6.2008, Hankesuunnittelupalaveri, laitesuunnittelu/M. Koistinen, Muhos
28.8.2008, Varastointitukipalaveri, MMM, Helsinki
25.9.2008, Ohjaus- ja asiantuntijaryhmén hankesuunnittelupalaveri, MTT, Mikkeli
7.10.2008, OpinnaytetyOpalaveri "yrttipokkari — keittiokdyttoon sopivat kuivayrtit” OAMK,
Luonnonvara-alan yksikkd, Oulu
e 16.6.2009, Opinnaytetyopalaveri, Yrttikysely keittioalan ammattilaisille, RAMK, hotelli- ja
ravintola-alan koulutusohjelma, Rovaniemi — palaveri pidettiin Oulussa
e 22.9.2009, Hankesuunnittelupalaveri, poimijakartoitus Joensuun yliopisto, Joensuu
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Yrttialan hankkeiden suunnitteluun ja verkottumiseen tahtadvaa toimintaa on suoritettu seuraavissa
seminaareissa, keskustelu- ja messutapahtumissa:
e Taitajien tierna-hankkeen loppuseminaari, ProAgria, 10.4.2008 Oulu
Lahiruoka 2008 messut 14.-16.5.2008, Tampere
Maaseutupolitiikan yhteistyéryhman hankeseminaari, Helsinki 22.5.2008
Elomessut08, 14.-15.8.2008, Kiuruvesi
Marjastuksen MM-kisat, 6.9.2008 Suomussalmi
Luonnonantimien festivaali, Kierikki, 27.9.2008 Yli-ii
Jaana Karjalaisen opinnéytetyon “yrttikurssimateriaalit” aloitusseminaari, OAMK, Luonnonvara-
alan yksikkd, Oulu 1.10.2008
Luonnontuotealan valtakunnallinen seminaari 8.10.2008
e Sarita Ylimé&en opinndytetyon “yrttipokkari —keittiokdyttoon sopivat kuivayrtit” aloitusseminaari,
OAMK, Luonnonvara-alan yksikkd, Oulu 15.10.2008
o Elintarvikeyrittdjyyden kehittdmisseminaari Rovaniemi 19. - 20.11 2008.
Jaana Karjalaisen opinndytetyon yrttikurssimateriaalit” loppuseminaari, OAMK, Luonnonvara-alan
yksikkd, Oulu 8.4.2009
Maaseutupolitiikan yhteistyéryhman hankeseminaari, Tampere 10.-11.6.2009
Oulun Ammattikeittidsenssit 29.10.2009, Oulu
Terveyttd ja hyvinvointia luonnosta seminaari 4.11.2009, Mikkeli
Sarita Ylimden opinndytetyon “yrttipokkari —keittiokdyttoon sopivat kuivayrtit” loppuseminaari,
OAMK, Luonnonvara-alan yksikkd, Oulu 16.12.2009
e ORAS —orastavat ja rehevit ajatukset suunnitelmiksi -yrttikeskustelu, Hameenkyrd 20.1.2010

4.9. ORAS —orastavat ja rehevat ajatukset suunnitelmiksi —yrttikeskustelu

Suomen yrttialan kehitys —hankkeen péatostilaisuus ORAS -—orastavat ja rehevat ajatukset
suunnitelmiksi -yrttikeskustelu jarjestettiin Frantsilan Hyvan Olon Keskuksessa, Hameenkyrossa
20.1.2010. Keskustelussa pohdimme hankkeen aikana saatuja tuloksia seka eri mahdollisuuksia
Yrtti-Suomi kehitysohjelman tavoitteiden toteuttamiseksi jatkossa.

Ohjelma liitteessa 10

Tilaisuuteen ilmoittautui 25 ja osallistui 24 henkil6a
Palautekooste liitteessa 11

Alustukset on esitetty Luonnosta Sinulle —nettilehdessa 1/2010

Keskustelun alustajina toimivat:

e Galambosi Bertalan, MTT, Mikkeli e Marttinen Marjo, ProAgria Keski-Suomi
o Kumpulainen Toini, Uudistuvan puutarhatilan e Moisio Simo, Arktiset Aromit ry.
strategiat hankkeen HerbaCentria osio, e Madkitalo Irja, LAPPI LUO -
Kiuruvesi tyoohjelma/MTT, ProAgria Lappi
o Karkkéinen Pertti, Savonlinnan Yrttipaja Oy, e Partanen Birgitta, Helsingin yliopiston
Savonlinna Ruralia-instituutti
e Lento Aija, Frantsilan Hyvéan Olon Keskus e Tuominen Marja, Tuomisen Yrttitarha Oy,
e Mantere Timo, Frantsilan Luomuyrttitila Ky. Meltosjarvi

o Martikainen Reijo, Maaseutuvirasto
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5. Hankkeen kokonaisrahoitus ja rahoituksen kaytto

Taulukko 1. Suomen yrttialan kehitys —hankkeen toteutuneet kustannukset vuonna 2007 — 20009.
e Rahoituspaatds saatiin 12.4.2007, joten alkuvuodesta 1.1.2007-30.4.2007 ei muodostunut kustannuksia eli
kausi 2007 tarkoittaa aikavélia 1.5.2007-29.2.2008 (10 kk)
e  kausi 2008 tarkoittaa aikavalia 1.3.2008-31.12.2008 (10 kk)
e  kausi 2009 tarkoittaa aikavalia 1.1.2009-28.2.2010 (14 kk)

2007 2008 2009 2007-2009

Palkat ja sos.kulut 24 700 40 200 52 700 117 600
Matkat 5 000 3600 6 700 15 300
Ulkomaan matkat 0 0 0 0
Ostopalvelut, palkkiot 3000 1000 4700 8 700
Muut kustannukset yht. 7 300 5200 5900 18 400
e Hallinto, posti, toimisto ym. 2500 1700 3100 7 300

e Kaotisivut 1 000 1200 0 2200

e Julkaisutoiminta 1 000 1800 1700 4 500

e Toimisto- ja laitevuokrat 2 800 500 1100 4 400

e Kansainvélinen yhteistyd 0 0 0 0
Yhteensa 40 000 50 000 70 000 160 000

Hankkeen kirjapidosta on vastannut hankesihteeri. Kirjanpito on suoritettu osana Arktiset Aromit
ry:n kirjanpitoa kuitenkin niin, ettd se on eriytetty omaksi kustannuspaikakseen. Tilintarkastuksesta
vastaa Arktiset Aromit ry:n tilintarkastaja.

6. Hankkeen maarallisten ja laadullisten tulosten arviointi

Hankkeen tavoitteena on ollut:
1. Kartoittaa yrttituotannon laajuus.
2. Parantaa yrttituotannon kannattavuutta.
3. Tehostaa yrttien markkinointia.
4. Kehittad yrttialan yhteistyotéa.
5. Parantaa raaka-aineiden ja tuotteiden laatua.

Yrttituotannon laajuuden kartoittaminen onnistui hankkeesta saadun palautteen mukaan melko
hyvin tai hyvin (8 vastaajaa kymmenest4, Liite 12). Viljelypinta-ala on l&hinn& kuminanviljelya
osuvasti kuvaava mittaustapa. Kuminaa viljeltiin 22 000 hehtaarilla (vuonna 2006) kattaen yrttien
kokonaisviljelyalasta yli 99 %. Suomalaista kuminaa on maailman kuminamarkkinoista noin 5-10
%. Tillin ja persiljan ja muiden yrttien ja rohdoskasvien viljelyalat ovat véahentyneet. Vuonna 2008
niita viljeltiin vain 105 hehtaarilla.

Viljelyaloihin perustuvista valtakunnallisista tilastoista ei ilmene n&iden yrttien paikallinen
merkitys. Tillin ja persiljan kaupalliset tuotantolaitokset toimittavat raaka aineita tukuille ja jossain
méaarin myos teollisuuslaitoksille.  Viime vuosina on maahamme muodostunut alueellisia
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yrttituotannon keskittymid, joiden viljelijdille yrtit ja rohdoskasvit ovat melko térked tulon lahde.
Yrttikeskittymia sijaitsee mm. Mikkelin-Savonlinnan seudulla (7-10 ha ), Suonenjoen laheisyydessa
(13-15 ha), Frantsilan yrttitilan ympadristossa samoin Vakka-Yrtti  Taivassalossa (4 ha),
Osuuskunta Armatissa (Kainuu/Puolanka) (3-4 ha) sekd Lapissa Rovaniemen tienoolla. Liséksi
nykyisin noin 40 kasvihuoneyrityksessa tuotetaan vuosittain 14-16 miljoonaa ruukkuyrttid
(Galambosi 2010).

Hankkeen alussa tehty yrttialan toimijoiden kartoitus on esitetty Yrtti-Suomi kehitysohjelmassa
2008-2013. Yrttitilojen ja —toimijoiden kartoittaminen nettitietojen perusteella oli haasteellista, silla
toimijat esiintyvat usein ainoastaan omilla kotisivuillaan tai hajanaisesti eri rekistereissad. Nimesta
tai toimialasta ei ldhesk&én aina pystyta péaattelemédn onko kyseessd yrtteihin liittyva toiminta.
Netissa esiintyy myos paljon jo toimintansa lopettaneiden yritysten ja toimijoiden yhteystietoja.
Etenkaan viljelijoiden tietoja netista ei juuri [0ydy, muiden kuin erdiden luomutuottajien osalta.

Taméan hetken kattavimmasta elintarvikeyritysten hakupalvelusta, Ruoka-Suomi -teemaryhman
www.aitojamakuja.fi, on saatavana yrtteja, mausteita ja yrttijalosteita toimittavan 65
elintarvikeyrityksen tiedot vuoden 2010 alussa. Tamén hakupalvelun ulkopuolelle j&& kuitenkin
yrttialalta mm. terveys-, hyvinvointi-, matkailu- ja kasity6alan yrityksid, joilla ei ole kytkentaa
elintarvikealaan.

Yrttituotannon kannattavuutta ja yrttien markkinointia edistettiin  hankkeessa hyvin tai
tyydyttavasti (hankepalaute liite 12). Naita tavoitteita pyrittiin edistimaan laatimalla 8 yrtti-infoa
ammattikeittidille, extranet-yrttikurssit opettajille, Yrttipokkari-esite, yrttikyselyt kuluttajille ja
ammattikeittididen toimijoille seka tiedottamalla ja jakamalla néita aineistoja yhteistydssa etenkin
Arktiset Aromit ry:n Luonnontuotteiden talteenoton ja kaytén edistamisohjelman (2007-2010) ja
muiden hankkeiden kanssa eri tiedotuskanavissa. Hankesivuille perustettiin myos yritysrekisteri,
johon ilmoittautui mukaan 21 toimijaa. Naille yrityksille valitettiin my0s tietoa yrtteihin liittyneista
yhteydenotoista, kuten yrttien osto/myyntitarpeista. Hanketiedotteissa ja Yrttipokkari-esitteessa
pyrittiin - tekem&an tunnetuksi myds mm. www.aitojamakuja.fi —hakupalvelua yritysten
markkinakanavana.

Elintarvikeala on keskeinen tahdattdessa yrttien laajamittaiseen markkinointiin. Pienuus voi olla
kuitenkin etu ja mahdollistaa erikoistumisen mm. terveys- ja hyvinvointisektorilla. Valmiit
pakettiratkaisut saattavat houkutella asiakkaita uusien tuotteiden ja palveluiden pariin myds mm.
ravintola- ja matkailusektorilla. Uutuudet kiinnostavat, joten jatkuvaa uutta luovaa tuotekehitysta
tarvitaan. Aivoriihet tuottavat tulosta, kun ideat uskalletaan sanoa rohkeasti daneen (Partanen 2010).
Hyville tuotteille syntyy markkinoilla usein massatuotannolla tuotettuja halvempia jéljittelevié
tuotteita. Pienemmissa yrityksissa tallainen kopiointi ei yleensd ole kannattavaa. Vain hyvisté
raaka-aineista saadaan hyvid tuotteita: raaka-aineen laadunvarmistukseen tulee jatkossa vielé
panostaa (Mantere 2010). Menekinedistdmistydssa panostetaan yrttien kayttda edistdvan tiedon
tuottamiseen/kokoamiseen ja levittdmiseen. Tieto saavuttaa eri kohderyhmia kulkien eri kanavia
pitkin, kuten oppimateriaaleissa, kampanjoissa, ruokaohjeissa, tiedotteissa, lehtiartikkeleissa ja
tiedotusvélineiden ohjelmissa (Moisio 2010).
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Keskeistd on loytdéda oma liikeidea ja kohderyhm& markkinoilta (Marttinen 2010).
Hankerahoituksella voidaan selvittdd markkinointimahdollisuuksia mm. osuuskuntatyyppisena
toimintana, jolloin kaikkea ei tarvitse tehd& itse vaan osa toimijoista voi keskittyd viljelyyn, osa
jalostukseen ja osa mainontaan ja markkinointiin (Martikainen 2010). Voimien yhdistdminen
parantaa yritysten kannattavuutta mahdollistaen:

e riittavét aika- ja raharesurssit,

e riskinottokyvyn,
tieto-taidon tyon tekemiseen,
riittdvan méaarallisen tuote- tai palveluvolyymin tuottamisen seké
kumppaneiden tuoman turvan, uskalluksen yrittad ja onnistua.

Yhteistyota edistettiin osallistumalla ja kutsumalla toimijoita yhteisiin tilaisuuksiin. Etenkin
oppilaitosten kanssa yhteistyd oli hedelmallistd, ja samalla saatiin opiskelijoita tutustumaan
yrttialaan omakohtaisesti. Myo6s yliopistotutkijat olivat innokkaita jakamaan tutkimustuloksiaan
my0s kansantajuisina esityksind, ja ilmaisivat halunsa toimia ndin jatkossakin. Opiskelijat saivat
my0Os arvokasta apua ja palautetta ohjausryhma- ja asiantuntijajaseniltd tdiden toteuttamiseksi.
N&ma ryhmaét avustivat myos mm. yrttikouluttajan etsinndssé ja yrttikyselyn toteutuksessa.

Oras-tilaisuudessa 20.1.2010 yrttialan yhteistyd, verkostoituminen ja edunvalvonta nousivat
yhteiseksi kehittdmisteemaksi jatkossa. Viljelijoiden ja yritysten vélinen verkottuminen
(Kérkkdinen 20101) ja alueiden valinen verkottuminen (Mékitalo 2010) luovat pohjaa alan
taloudelliselle kannattavuudelle ja tieto-taidon jakamiselle ja kehittdmiselle. Haasteena on pienten
toimijoiden tavoittaminen yhteistyon piiriin, silla valimatkat ovat pitkat: raha- ja aikaresursseja on
rajallisesti kaytossa. Toimijoiden valista yhteistyokeskusteluprosessia lahtee jatkossa vetamaan
koulutussuunnittelija Toini Kumpulainen, HerbaCentria —hankkeesta. Palautteen mukaan
yhteistydn edistaminen onnistui hankkeessa padasiassa hyvin (7 vastaajaa kymmenesta, liite 12).

Raaka-aineiden ja tuotteiden laatua kasittelevia selvityksia tehtiin 2 kappaletta. Liséksi pdivitettiin
Arktiset Aromit ry:n sivuilla olevia yrttien omavalvontaohjeita. Tuotettuja aineistoja on mahdollista
kayttdd myos jatkossa koulutusmateriaaleina.

Asiakas muodostaa tuotteesta tai palvelusta mielikuvan ulkoisten seikkojen perusteella, siksi
pakkaus ja palvelun esitystapa on tdrked. Vastuullinen tuotanto, aito mielikuva ja oikea
tutkimukseen perustuva tieto luovat ladun perustan (Tuominen 2010). Puolet hankepalautekyselyn
vastaajista arvioi tdman hankkeen panostaneen laatuasioiden kehittdmiseen hyvin, mutta tyota on
vield jaljella talld saralla (liite 12).

Rahoituspaatoksen perusteella rajatut hankkeen maaralliset tavoitteet toteutuivat kolmen vuoden
aikana seuraavasti:

e Koulutus- tai seminaaritilaisuuksia 2 kpl ja 1 keskustelutilaisuus.

e Alan kehittdmistapaamiset messuilla ja seminaareissa (13 kpl) ja palavereissa (9 kpl)

o Julkaisut: Yrttialan kehitysohjelma 2008-2013 ja selvityksia ja raportteja (9 kpl)

e Yrttialan valtakunnallinen asiantuntijaverkosto
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Hankesivulla olevat nettijulkaisut siirretdan Arktiset Aromit ry:n kotisivujen puolelle. Hankkeessa
tuotettuja painettuja esitteitd on ollut mahdollisuus tilata postikuluja vastaan yhdistykseltd, niin
kauan kuin materiaaleja oli jaljella. Nyt painokset ovat loppuneet.

Asiantuntijarekisterin jasenilla on mahdollisuus liittyd Arktiset Aromit ry:n asiantuntijalistalle.
Myo6s Yrttiyrityksilla  on  mahdollisuus liittyd  Arktiset Aromit ry:n luonnontuotealan
yritysrekisteriin.

6.1. Hankkeesta hyotyvat toimialat ja toimijat

Hankkeen kehittdmis- ja tiedottamistoiminnasta ja materiaaleista hyotyvéat ensisijaisesti yrttialan
alkutuotannon toimijat, kuten ker&gjat ja viljelijat, yrttien jalostukseen tai yrttipalveluihin
erikoistuneet pk-yritykset sekd yrtteja kayttdvien ammattikeittididen toimijat sekda naiden edella
mainittujen ryhmien kouluttajat. Yhteistyon vireille saattamisesta hyotyvat edellisten lisdksi myds
eri teollisuusalojen toimijat, kuten elintarvike-, ladke-, teknokemian- ja tekstiiliteollisuuden
toimijat. Liséksi kuluttajien tietoutta yrttialasta on lisatty.

6.2. Hankkeen vastoinkaymiset

Huhtikuussa 2007 annetun hankepéaéatoksen mukaan hanke alkoi 1.1.2007. Hankkeen toimenpiteet
saatiin  kayntiin, kun projektipdallikko aloitti toimikautensa heindkuun 2007 alussa.
Yrityshaastatteluihin ~ kului arvioitua enemman aikaa, joten strategian valmisteluun, ja
yrityskartoituksen tekemiseen jai lilan vahan aikaa vuonna 2007. N&itd toimia jatkettiin
toimintakaudella 2008. Hankerahoituksen niukkuuden vuoksi toimenpiteité ja julkaisujen tekemista
jouduttiin karsimaan wvuonna 2008. Esimerkiksi alkuperdisessd suunnitelman kansainvalinen
yhteistyd jouduttiin jattdamaan kokonaan pois. Hankekauden 2008 toimenpiteitd muovattiin
suunnitelmapainotteisiksi rahoittajan suosituksen mukaan.

Liséksi koko maata késittdvan hankkeen ohjausryhmaén jésenet ja asiantuntijat sijaitsivat eri puolilla
maata, joten suurehkot matkakustannukset rajoittivat ohjausryhmé- ja asiantuntijakokousten
jarjestamista. Liséksi jasenten oli vaikea osallistua kokouksiin rajallisten aikaresurssien vuoksi, silla
pitkiin matkoihin kuluu paljon aikaa. Jasenet halusivat kuitenkin mieluummin kokoontua yhteen
kuin jéarjestad kokouksia séhkoisten yhteydenpitolaitteiden avulla. Hankkeen toiminnan jouhevuutta
pyrittiin parantamaan henkilévaihdoksilla niiden toimijoiden osalta, joille osallistuminen ei ollut
mahdollista.

Varastointitukijarjestelman toteutusta ei selvityksen perusteella pidetty mahdollisena. Suomen
yrttialan PK-yrityksid tunnetuksi tekevad yritysluettelo-esitett ei voitu tadssa hankkeessa toteuttaa.

Vuonna 2009 rahoituspdétds saatiin 16.3.2009, mik& viivastytti alkuvuodelle suunniteltujen
seminaarien k&ynnistdmistd. Osaksi tdstd syystd Joensuun Ammattikeittiosenssit -tapahtuma
jouduttiin  sijoittamaan huonoon ajankohtaan, toukokuulle, silld tapahtumien jarjestdjina
yhteistyokumppaneina toimivat oppilaitokset ovat kes&ajan kiinni. Osallistujaméarat jaivat
muissakin jarjestetyisséd tapahtumissa suhteellisen pieniksi. Esitelmapainotteiset tilaisuudet toimivat
yhtend kanavana tiedon vélittdmisessd, mutta ne eivat tue riittavasti verkottumista.

Simo Moisio Helmi Mikkonen

Toiminnanjohtaja, Arktiset Aromit ry. Projektip&allikké Suomen yrttialan kehitys -hanke
Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi Arktiset Aromit ry. Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi

puh. 040-5801186 s-posti:: simo.moisio@arctic-flavours.fi puh. 050-5052601 s-posti: helmi.mikkonen@arctic-flavours.fi

22



“Qs‘a J',0

Nam

gﬁﬁ% SUOMEN YRTTIALAN KEHITYS — YHTEISHANKE 28.2.2010
ARISET 2007-2009, Dnro 4406/505/2006
3“ Loppuraportti 1.1.2007-28.2.2010

o,
kliserat®

Valtakunnallisten yhteistyoverkostojen ja luottamuksen rakentaminen toimijoiden kesken vaatii
pitk&janteista tyota, jossa yhden hankkeen osuus j&a pieneksi. Yrttialaan liittyvat hankkeet ovat
aluepainotteisia, mikd hankaloittaa keskustelun ja toiminnan ulottamista valtakunnalliseksi.
Hankkeissa, tutkimuksissa ja opinnédytetoissa tuotettu tieto ei liiku riittdvasti toimijoiden kesken.

7. Hankkeen teemaa koskevat kehittamis- ja toimenpide-esitykset
Yhteistoiminnan kehittdaminen edellyttda toimijoiden kanssakaymista

Hanketoimijoiden yhteistyon lisdamiseksi ja péallekkéisten toimintojen valttdmiseksi olisi
hyodyksi, jos tieto toisista kaynnissa olevista hankkeista olisi helposti saatavissa. Taman vuoksi
hankekauden alkaessa eri hankkeiden yhdyshenkildiden sdhkopostitiedoista tulisi laatia ajan tasalla
oleva lista, joka olisi helposti ja vapaasti hanketoimijoiden saatavilla ja kéytettavissa.

Seminaari- ja koulutustilaisuuksissa asioiden pohtiminen yhdessd, osallistujien aktiivinen
osallistuminen, on alan kehittdmisen ja verkottamisen kannalta tarkedd. Osallistujia tulisi kannustaa
mm. yhteystietojensa jakamiseen keskenaan.

Kokoontumista  pidetddn  tarkednd.  Nykytekniikan  hyddyntdminen mm.  séhkdisten
yhteydenpitovalineiden ja keskustelukanavien kayttd tulisi tehdd kuitenkin nykyistd paremmin
mahdolliseksi ja kayttokelpoiseksi ja halutuksi valineeksi, silla matkakustannukset ja matkojen
vaatimat aikaresurssit osoittautuivat tassd valtakunnallisissa hankkeessa yhteistoiminnan
merkittaviksi esteiksi. Alueellisissa hankkeissa valtakunnalliset yhteistydmahdollisuudet tulisi
huomioida jo hankkeiden suunnitteluvaiheessa.

Yrttialan  toimijoiden  valistd  yhteistyokeskusteluprosessia  ldhtee  jatkossa  vetdmadn
koulutussuunnittelija Toini Kumpulainen, HerbaCentria —hankkeesta.
Paaasiallisia kehittdmiskohteita jatkossa:
e yrttialan toimijoiden edunvalvonta
e yrttituotteiden/palveluiden markkinointi
Jatkossa  yrttialalla  toimivien  elintarvikeyritysten  tietojen  keskittdminen
www.aitojamakuja.fi  -hakupalveluun mahdollistaa alan toimijoita tulemaan
tutummaksi asiakaskunnalle. Sivusto on melko uusi eivatka netissa toimivat muutkaan
yrttialan  hakupalvelut ole kuluttajille tuttuja, joten tietojen kokoamista,
hakupalvelun asiakaslédhtoistd kehittdmistd ja tiedottamista hakupalveluiden
olemassaolosta tarvitaan edelleen seké kotitalouksille ettd ammattikeittioille.
Kehitettavid kohteita ovat myds mm:
e yrittiviljelijoiden ja -kerddjien kartoitus
o laitekehitys

Selkeét ohjeet kannustavat hanketoimintaan
Yrttialan hanketoiminnan kaynnistamiseksi hankemahdollisuuksista olisi hyva olla nykyista
selkeammaét mallit eri rahoitusmuodoista, hankehausta, toteutuksesta ja raportoinnista.
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8. Julkaisut

Hanke on laatinut tai teettdnyt seuraavat selvitykset ja julkaisut: (h) hankkeen laatima julkaisu, (0)
julkaisu on teetetty ostopalveluna, ja tuettu tekemista opinnayte- tai projektityona.

1. Yrtti-Suomi -kehitysohjelma 2008-2013 (h 2008: julkaistu hankkeen nettisivuilla kesakuussa
2008 ja painettu 150 kpl maaliskuussa 20009.

2. Mita hyvaa yrteistd? Ammattikeittioille suunnattuja tiedotteita 4 eri yrtista: basilikasta,
kuusenkerkistd, puna-apilasta ja ruohosipulista (h 2008: painomaara yhteensa 2500 kpl) seka
julkaisu hankkeen nettisivuilla joulukuussa 2008.

Mité hyvaa yrteista? Ammattikeittidille suunnattuja tiedotteita 4 eri yrtista (koivu-, maitohorsma-,
nokkos- ja voikukkainfot) paivittdminen/tuottaminen ja jakelu yhdessa Arktiset Aromit ry:n
Luonnontuotteiden talteenoton ja kayton edistdmisohjelman (2007-2010) kanssa (2009).

3. Yrttikurssit kotitalous- ja ravitsemusalan opettajille seké biologian ja luonnonvara-alan

opettajille. Arktiset Aromit ry:n kotisivuille extranet -aineistoihin on tuotettu opetuskayttoon
tarkoitetut yrttikurssiaineistot (o 2008: Karjalainen J. Oamk, Luonnonvara-alan yksikko,
nettijulkaisu, julkaistu tammikuussa 2009).

4. Galambosi B. 2007. Viljelyn merkitys luonnonyrttien raaka-ainehankinnassa Suomessa.
Luonnontuotealan teemaryhman katsaus. (9 s.) taitettu julkaistavaksi hankkeen nettisivuilla
(julkaistu helmikuussa 2009).

5. Yrttipokkari - keittiokayttoon sopivat kuivayrtit. Esite yrttien kayttokohteista ja
saatavuudesta (0 2008: Yliméki S. Oamk, Luonnonvara-alan yksikkd, 10 000 kpl painos, julkaistu
huhtikuussa 2009)

6. Kuivattujen yrttien varastointiaika. Kirjallisuuskatsaus 2009, Bertalan Galambosi - Zsuzsanna
Galambosi. Selvitys yrttiraaka-aineiden seka yrttituotteiden sallituista tai suositeltavista késittely -
ja sdilytysmenetelmista seké varastointiajoista (0 2009: B. Galambosin (MTT, Mikkeli)
asiantuntemukseen pohjautuva raportti; julkaisu hankkeen nettisivuilla kesdkuussa 2009)

7. Yrttien hyddyntaminen Suomessa. Arktiset Aromit ry:n ja Kuopion yliopiston toteuttama
kyselytutkimus yrttien tuntemuksesta ja kiytostd. (Osterman 1998 “Luonnonyrttien kiyttd
Suomessa”) organisoitiin uudelleen nykytilanteen kartoittamiseksi. (h 2009, julkaisu hankkeen
nettisivulla loka-marraskuun vaihteessa 2009)

8. Suomalaisten vs. ulkomaisten yrttimausteiden aromipitoisuudet ”parasta ennen” —
merkityissé kuluttajapakkauksissa (0 2009: Mikkelin ammattikorkeakoulun Ympéristdteknologian-
ja Palvelu- ja ravitsemisalan laitosten projektityo; julkaistu hankkeen nettisivulla joulukuussa 2009)
9. Keittidalan ammattilaisten kiinnostus luonnonyrtteihin ja kotimaisiin keittidyrtteihin. ( o
2009: Rovaniemen ammattikorkeakoulun hotelli- ja ravintola-alan koulutusohjelman
opinndytetydhon kuuluvan keittidalan ammattilaisille kohdennettu kysely lokakuussa 2009, julkaisu
hankkeen nettisivulla helmikuussa 2010).

10. Yrttien osalta on paivitetty Arktiset Aromit ry:n kotisivuilla olevaa omavalvontaohjetta, josta on
linkki yrtti-suomi -hankesivulle (h 2009)
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Suulliset esitelmat ja tiedonannot:

Galambosi Bertalan, MTT, Mikkeli: Yrttituotannon laajuus — toimijoiden kartoitus. — Alustus
Oras-tilaisuudessa 20.1.2010, Hameenkyro.

Kumpulainen Toini, Uudistuvan puutarhatilan strategiat hankkeen HerbaCentria osio, Kiuruvesi:
Koulutus yrttituotannon kannattavuuden tukipilarina. — Alustus Oras-tilaisuudessa 20.1.2010,
Hémeenkyro.

Kéarkkainen Pertti, Savonlinnan Yrttipaja Oy, Savonlinna: Viljelijoiden yhteistyd. — Alustus Oras-
tilaisuudessa 20.1.2010, Hameenkyro.

Lantto Tiina Helsingin yliopisto, Farmasian laitos: Yrteill4 hyvaa oloa seké sisaisesti etté
ulkoisesti. Terveytta ja hyvinvointia luonnosta -seminaari 4.11.2009, esitelma.

Lento Aija, Frantsilan Hyvan Olon Keskus: Pieni sanasto yrttialan palvelu- ja
aktiviteettimahdollisuuksista. — Alustus Oras-tilaisuudessa 20.1.2010, Hameenkyro.

Mantere Timo, Frantsilan Luomuyrttitila Ky.: Kotimaiset yrtit markkinoille. — Alustus Oras-
tilaisuudessa 20.1.2010, Hameenkyro.

Martikainen Reijo, Maaseutuvirasto: Manner-Suomen maaseudun kehittdmisohjelman
mahdollisuudet yrttialan elinkeinotoiminnan kehittdmisessa. — Alustus Oras-tilaisuudessa
20.1.2010, Hdmeenkyro.

Marttinen Marjo, ProAgria Keski-Suomi: Yrttiviljelyn onnistumisen edellytykset. — Alustus Oras-
tilaisuudessa 20.1.2010, H&meenkyro.

Mikkonen Helmi, Arktiset Aromit ry. Suomen yrttialan kehitysohjelma 2008-2013.
Luonnontuotealan valtakunnallinen seminaari 8.10.2008, Oulu, esitelma.

Moisio Simo, Arktiset Aromit ry.: Menekinedistaminen yrttien kayton tukena. — Alustus Oras-
tilaisuudessa 20.1.2010, H&meenkyro.

Moisio Simo, Arktiset Aromit ry.: Suomen yrttialan kehitysohjelma 2008-2013. Lahiruoka 2008
messut 14.-16.5.2008, Tampere, esitelma infotilaisuudessa 14.5.2008.

Makitalo Irja, LAPPI LUO -ty6ohjelma/MTT, ProAgria Lappi: Alueiden valinen kéytannon
yhteistyd. — Alustus Oras-tilaisuudessa 20.1.2010, Hameenkyro.

Partanen Birgitta, Helsingin yliopiston Ruralia-instituutti: Luova tuotekehitys. — Alustus Oras-
tilaisuudessa 20.1.2010, H&meenkyro.

Salminen Juha-Pekka, Turun yliopisto, Kemian laitos: Lonnrotin jalanjaljilla —
luonnonyhdistekemia ja luonnontuotteiden todellinen koostumus. Terveytta ja hyvinvointia
luonnosta 4.11.2009, esitelmé.

Tuominen Marja, Tuomisen Yrttitarha Oy, Meltosjérvi: Tuotteen omat kasvot — raaka-aineiden ja
tuotteiden laatu. — Alustus Oras-tilaisuudessa 20.1.2010, Hameenkyro.

Tuominen Marja, Tuomisen Yrttitarha Oy, Meltosjarvi: Suomalaiset yrtit ja mausteet —
laadukkaita tuotteita ammattilaisille. Oulun Ammattikeittiosenssit 29.10.2009, Oulu, esitelmé.

Hankkeen muut julkaisut Arktiset Aromit ry:n Luonnosta Sinulle nettilehti
(www.arktisetaromit.fi/nettilehti/):

1. Laurila S. Kevat koittaa ryytimaille. Luonnosta Sinulle nettilehti 1/2008.

2. Laurila S. Erikoiskasvit, villit vihannekset ja muut mahdollisuudet. Luonnosta Sinulle nettilehti
2/2007.

3. Mikkonen H. Suomalaiset yrtit — keittiéiden runsaudensarvi. Luonnosta Sinulle nettilehti 3/2008.
4. Mikkonen H. Suomen yrttiala. Luonnosta Sinulle nettilehti 2/2008.

Simo Moisio Helmi Mikkonen

Toiminnanjohtaja, Arktiset Aromit ry. Projektip&allikké Suomen yrttialan kehitys -hanke
Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi Arktiset Aromit ry. Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi

puh. 040-5801186 s-posti:: simo.moisio@arctic-flavours.fi puh. 050-5052601 s-posti: helmi.mikkonen@arctic-flavours.fi
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5. Tuominen M. Valta ja vastuu. Luonnosta Sinulle nettilehti 3/2008.

6. Mikkonen H. Yrtit aloittavat satokauden. Luonnosta Sinulle nettilehti 1/2009.

7. Mikkonen H. Luonnontuotteet ovat osana useita kehittdmis- ja koulutushankkeita sek yritysten
koulutuspaketteja. Luonnosta Sinulle nettilehti 1/20009.

8. Mikkonen H. Yrttihankkeen terveiset. Luonnosta Sinulle nettilehti 1/2009.

9. Mikkonen H. Yrttihankkeen terveiset. Luonnosta Sinulle nettilehti 2/20009.

10. Mikkonen H. ja Salminen Juha-Pekka Terveyttd ja hyvinvointia luonnosta seminaarissa
kuljettiin mm. Lonnrotin jalanjaljilla. Luonnosta Sinulle nettilehti 2/20009.

11. Luonnosta Sinulle nettilehden Y'rtti-teemanumero 1/2010 sisaltda Oras-tilaisuuden alustukset
ja yrttihankkeen koosteet 20.1.20101, Hameenkyro seké artikkelit:

Lantto T. Yrteilld hyvaa oloa seka sisdisesti ettd ulkoisesti.

Salminen J.-P. Kasvien kemiallisen koostumuksen tutkimus ja niiden terveysvaikutuksia selvittava
kliininen ravitsemustutkimus enemman yhteisty6hon keskenaan.

Moisio S. Voidaanko suomalaista luontoa ja sen tuotteita brandata?

Hankkeeseen liittyvida muita julkaisuja

1. Mikkonen Helmi. Kehittdmisajatuksia yrttialalle. Hameenkyrén Sanomat 26.1.2010.

(sama kooste Luonnosta Sinulle nettilehden Y'rtti-teemanumerossa 1/2010)

2. Ruuska Katri. Yrttibisnekseen halutaan yhteistyota. YLE Tampere 20.1.2010.
http://www.yle.fi/alueet/tampere/2010/01/yrttibisnekseen_halutaan_yhteistyota 1381616.html
3. Kaski Heli. Kuusenkerkkien keruuaika kasilla. YLE Keski-Suomi 4.6.2009.
http://yle.fi/alueet/keski-suomi/2009/06/kuusenkerkkien_keruuaika_kasilla_779706.html

4. Suomen yrttialan kehitys Ruoka-Suomi tiedote 3/2008

5. Suomen yrttialan kehitys -hankkeen terveiset. Ruoka-Suomi tiedote 2/2009

6. Arktiset Aromit ry:n Luonnontuotteiden talteenoton ja kayton edistamisohjelman (2007—-2010)
kanssa seuraavat yrttitiedotteet lehdistdlle vapaasti julkaistavaksi: koivu, kuusi, maitohorsma,
nokkonen, puna- ja valkoapila, ruohosipuli, poimulehti ja mesiangervo; julkaistu 2009 (liite 13):
* Arktiset Aromit ry:n nettisivuilla

» mm. Koti-Kajaani ja Karjalan Maa -lehdissa sarjana.

Simo Moisio Helmi Mikkonen

Toiminnanjohtaja, Arktiset Aromit ry. Projektip&allikké Suomen yrttialan kehitys -hanke
Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi Arktiset Aromit ry. Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi

puh. 040-5801186 s-posti:: simo.moisio@arctic-flavours.fi puh. 050-5052601 s-posti: helmi.mikkonen@arctic-flavours.fi
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Yrttialan toimijoille tehty kyselytutkimus vuonna 2007 LIITE 1

Sirkku Laurilan suorittamat henkilokohtaiset haastattelut
(tdhdelld * merkityt puhelin/sahkoposti)

Elokuu

Galambosi Bertalan (MTT Mikkeli), Hyvonen Tapio (viljelija, yrittdj), Isohanni Tiina, Jutila
Arimatti ja Mékel& Paivi (LumeneGroup), Koskela Sirkku (ProAgria Keski-Pohjanmaa)*,
Kumpulainen Toini (Ylermi-hanke), Kéarkk&inen Irma (L&hiruoka — hanke), Leppald Jyrki
(TransTech)*, Leppanen Jarmo (Vihannes Pulk-ka), Loiske Anu (Moilas)*, Mantere Timo
(Frantsila), Outila Terhi (Saarioinen)*, Pajari Mikko (Atria)*, Palttala Veikko (Linkosuo)*,
Salo Johanna (Snellman)*, Sukula Jyrki (HKScan)*, Vaananen Sari (Luonnosta Sinulle -hanke),

Syyskuu

Korhonen Marja-Liisa (Marjuska), Lehmuskanta Markku (ArcticTaste)*, Leinonen Nina
(MTK Kainuu), Matilainen Anne (Ruralia Seindjoki), Mékitalo Irja (ProAgria Lappi), Pirinen
Heli (ProAgria Kainuu), Rutanen Juha (Luonnontuotealan tr), Tuominen Lasse ja

Tuominen Marja (Tuomisen Yrttitila), Valtari Heidi (Ruoka-Suomi tr)*,

Lokakuu

Kranni Katri (Wilman Luontok&mmen), Karkkainen Pertti (Savonlinnan yrttipaja), Mustonen
Kaarina (KtaO), Oksa Anna-Liisa (lisakki)*, Raipala-Cormier Virpi (Frantsila), Siivari Jari
(Norbiox)*, Silvennoinen Maija (Kasvisravintola Katriina), Saarva Petteri*,

Marraskuu

Hérkonen Matti (JAMK), Jokinen Hannu (Talouskokki), Moisio Simo (Arktiset Aromit),
Maenpéaa Harri (Satakunnan 4H-piiri), Pesonen Marjukka (Oranssi), Pohjala Heikki
(maanviljelijd), Partanen Birgitta (Ruralia Mikkeli), Seuranen Marja (RuokaCentria), Takala
Eija (Valio, henkilostéruokala), Tauriainen Susanna (OPH)*.

Simo Moisio Helmi Mikkonen

Toiminnanjohtaja, Arktiset Aromit ry. Projektip&allikké Suomen yrttialan kehitys -hanke
Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi Arktiset Aromit ry. Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi

puh. 040-5801186 s-posti:: simo.moisio@arctic-flavours.fi puh. 050-5052601 s-posti: helmi.mikkonen@arctic-flavours.fi
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Asiantuntijarekisteri/Suomen yrttialan kehitys -hanke LIITE 2 (1/2)

Bertalan Galambosi, Vanhempi tutkija, MTT, Mikkeli
Karilantie 2A

puh. 040 827 7254 ja faxi 015 226 578
bertalan.galambosi(at)mtt.fi

« yrttien viljely

« yrttien tuotanto

« yrtinviljelyn koulutus

« yrttialan kansainvaliset kontaktit

Markku Koistinen, Koneinsingori

Vahavuotontie 226, 91300 Y likiiminki

puh. 040 570 7664
markku.koistinen(at)windowslive.com

« tuotantoprosessien ja toimintaverkostojen kehitys
* tuotekehitys

« kone-, ja laitesuunnittelu

Sirkku Koskela, Agrologi, ammatill. opettajakoulutus, ProAgria Keski-Pohjanmaa
Pakkalantie 50, 68230 Lohtaja

puh. 020 747 3269, 0400 137 124, fax. 06 8812 211

sirkku.koskela(at)proagria.fi

» viljellyt yrtit, mausteet ja rohdokset

* viljely

« kasvien kuivaaminen ja jatkojalostus

Pertti Karkkainen, Maanviljelyskoneteknikko, erikoiskasvineuvoja, Savonlinnan Yrttipaja Oy
Kalliomé&entie 3, 57600 Savonlinna

puh. 044 520 0202

pertti.karkkainen(at)kyyhkynetti.fi

* viljelijakoulutus

» kone-, ja laitesuunnittelu, kaytannon koneellinen viljelykokemus

» yrityksen toimenkuvaan kuuluva raaka-aineen kauppakunnostus, pakkaus, markkinointi ym.

Marjo Marttinen, Agrologi AMK, erikoisviljelyneuvoja, ProAgria Keski-Suomi
PL 112, 40101 Jyvaskyla, Kéayntios. Kauppakatu 19C, 40100 Jyvéskyla

puh. 020 747 3322, fax. 020 747 3305

marjo.marttinen(at)proagria.fi

* viljellyt yrtit

* laatujérjestelma

* luennointi, kirjoittaminen

Simo Moisio Helmi Mikkonen

Toiminnanjohtaja, Arktiset Aromit ry. Projektip&allikké Suomen yrttialan kehitys -hanke
Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi Arktiset Aromit ry. Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi

puh. 040-5801186 s-posti:: simo.moisio@arctic-flavours.fi puh. 050-5052601 s-posti: helmi.mikkonen@arctic-flavours.fi
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LIITE 2(2/2)
Irja Makitalo, Agrologi AMK, ProAgria Lappi
Rommantie 38 B 15, 97110 Rautiosaari
puh. 0400 138 174
irja.makitalo(at)proagria.fi
« luonnonkasvit ja niiden kayttdmahdollisuudet
» luonnontuotealan hankkeet ja hankeyhteisty6

Irmelin Nyman, MMM, ProAgria Svenska Lantbruksséllskapens Forebund

Liisankatu 21 B 12, 00170 Helsinki

puh. 040 502 9631

irmelin.nyman(at)slf.fi

 avomaan puutarhatuotanto

* suomen-, ruotsin- ja englanninkielen erinomainen hallinta seké saksankielen kohtalainen hallinta.

Heli Pirinen, Luonnontuotealan ammattitutkinto, Puutarha-agronomi (MMM), keruutuotetarkastaja
(KTT), Kouluttaja, Kainuun ammattiopisto, Aikuiskoulutuspalvelut Luonnonvara-ala, Seppélé;
Oma yritys: Lumonel

Lahderinteentie 12, 87250 Kajaani (koti), PL 142 Kirkkoahontie 87101 Kajaani (tyo6)

puh. 0400 731885 (koti), 08 6165 6608, 044 7970772 (tyd)

heli.pirinen(at)kao.fi, heli.pirinen(at)lumonel.fi

* keruutuotteet tuotteistaminen/tuotekehitys elintarvikkeiksi ja kosmetiikkaan, lainsdadénto yrttien
tuotteistuksessa

» yrttien ja muiden luonnonkasvien (marjat ja sienet) viljely

* koulutus ja neuvonta

* luonnontuotealan hankkeet kansallisesti ja kansainvélisesti - hankeyhteistyo

* luonnon valokuvat/valokuvaus

Marja Tuominen, FK, KM, Keruutuotetarkastaja, Yrittaja, Tuomisen Yrttitarha Oy
Yrttipolku 15, 95675 Meltosjarvi

puh. 016 546 168 (koti), 0400 110 006

tuomisyr(at)tuomis.com

« viljellyt yrtit ja luonnonyrtit (historia, tuntemus, kaytto, viljely)

* metsamarjat

« tuotteistaminen ja markkinointi

* messuosaaminen

Simo Moisio Helmi Mikkonen

Toiminnanjohtaja, Arktiset Aromit ry. Projektip&allikké Suomen yrttialan kehitys -hanke
Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi Arktiset Aromit ry. Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi

puh. 040-5801186 s-posti:: simo.moisio@arctic-flavours.fi puh. 050-5052601 s-posti: helmi.mikkonen@arctic-flavours.fi
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Simo Moisio

Toiminnanjohtaja, Arktiset Aromit ry.
Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi
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Helmi Mikkonen
Projektip&allikkdé Suomen yrttialan kehitys -hanke
Arktiset Aromit ry. Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi
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SUOMEN YRTTIALAN KEHITYS -
2007-2009, Dnro 4406/505/2006
Loppuraportti 1.1.2007-28.2.2010

YHTEISHANKE

28.2.2010

AMMATTIKEITTIOSENSSIT OULUSSA

Keskiviikkona 28.10.2009 klo 12.30 - 16.30
Paikka: Qulun seudun ammattiopisto, Myllytullin yksikkd, auditorio (os. Isokatu |, 90100 OULU)

Tule ammattikeittiosensseille saamaan tietoa pk-yritysten elintarviketar-
jonnasta, luonnontuotteiden eduista ja kaytosta ruoanvalmistuksessa

sekd niiden sopivuudesta ammattikeittioihin ja matkailuun.

henkilskunta seki elintarvikealan pk-yrittajat. Koulutustapahtuman yh-
teydessa jarjestetdan pk-yritysten elintarvikkeista kootut "minimessut”.
Tilaisuus on ilmainen sisiltaen kahvitarjoilun.

Simo Moisio

Ohjelma:

12.00 limeittautuminen ja tutustuminen yritysten
tuotenayttelyyn
(Lounasmahdeollisuus, omakustanteinen)

12.30 Tilaisuuden avaus (auditorio)
- palvelualan koulutusjohtaja Raija Lehtonen,
Oulun seudun ammattiopisto

12.45 Mitd hyvasd marjasta - uusia tutkimustuloksia
luonnonmarjoista

- tutkija Laura Jaakela, Oulun yliopisto

13.30 Suomalaiset yrtit ja mausteet — laadukkaita
tuotteita ammattilaisille
- koulutuspadllikks Marja Tuominen,
Tuomisen Yrutitarha Oy

14.15 Kahvitauko ja tutustuminen yritysten
tuotenayttelyyn

Tilaisuus kahvitarjoiluineen on maksuton.

14.45

15.30

15.50

16.10

16.30

Luonnontuotteet matkailussa ja
Pohjoismaisessa keittiossa.
- Ruokakulttuuriasiamies Jaakko Nuutila, MTE

Terveelliset valipalat ja marjat ruckalistoille
- kotitalousopettaja Atso Akkanen, Arktiset Aromit ry

Sienet ammattikeittion raaka-aineena
- suunnittelija, Maarit Ronkainen, Artiset Aromit ry

Arktiset Aromit ry:n ammattikeittidille ja
kuluttajille tehdyn aineiston esittely

- toiminnanjohtaja,Simo Moisio, Arktiset Aromit ry

Keskustelu ja tilaisuuden paatos

Lounasmahdollisuus: lounas 5,50 euroa opiskelijaravintolassa. Ruckailumahdellisuus myss

Toiminnanjohtaja, Arktiset Aromit ry.
Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi
puh. 040-5801186 s-posti:: simo.moisio@arctic-flavours.fi

L

mmm.fi

opetusravintola Oparissa. Seminaari-ilmoittautumisten yhteydessa toivotaan
ennakkotietoa ruckailuun osallistumisesta.

Sitovat ilmoittautumiset pyydetiin 22.10.200%9 mennessa:
info(@arctic-flavours.fi tai Arktiset Aromit ry. toimisto: 08-61555590.

Lisdtietoja: Simo Moisio, puh. 08-6155 5591, 040-5801 186

OULUN SEUDUN

AMMATTIOPISTO
Myllytullin yksikks
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Helmi Mikkonen

Projektip&allikkdé Suomen yrttialan kehitys -hanke
Arktiset Aromit ry. Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi

puh. 050-5052601 s-posti: helmi.mikkonen@arctic-flavours.fi
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Palautekooste Oulun Ammattikeittiosenssit 28.10.2009 (Laatija Maarit Ronkainen, Arktiset
Aromit ry.)

5 4 3 2|1
Opin paljon XXXXX XXXXXXXX | X | X | En oppinut mit&an
Esitykset olivat selkeitéd ja | xx XXXXXXXXX | XXXX Esitykset olivat epéselvia
havainnollisia
Kansiossa jaettava XXXXX | XXXXXXX XX X | Materiaalista ei ollut mitaan
materiaali oli hy6dyllista hyotya
Koulutuksen kdytannén XXX XXXXXXXXXX | X X Koulutuksen kaytannon
jarjestelyt toimivat hyvin. jarjestelyt toimivat huonosti.

Vastasiko seminaarin anti odotuksiasi ja tarpeitasi?
Kylla xxxx Ehk& xxxxxxxxx Ei

Perustelut:

Enemman kéytdnnon tietoa ammattikeittiodn olisi kaivannut

5 x Ei paljon uutta/jotakin uutta tietoa kun toimii opetustydssa/muuten tuttua
Aika paljon suoraa lukua powerpoint esityksista.

Enemman tuottajien esittelyjé.

Poisjaénti luennoitsijakavalkadissa oli pieni pettymys.

Mita opit:

Viélipala-asia, Ruoka selkeasti esille

Yrttiluento, yrttien saatavuus; marjoista, yrteisté ja sienistd: mitd ravintoaineista siséltdvat, mité ruokia voi valmistaa,
mitd sairauksia ehkaisevat

Vinkkeja luonnonmarjoille, marjojen terveysvaikutuksista, sieniasiat

Mika esitys oli mielenkiintoisin:
2x Sieniasiat, Yrttiluento; 3x Yrtit; 3x Sienet; 3x Marjat; 2x Luonnontuotteet matkailussa ja pohjoismaisessa keittiossa
Kaikki oli yht& hyvia

Ehdotuksia tulevien seminaarien teemoiksi

Projektista kdytantoon

Lahialuekalojen kayttd ruokakulttuurissa

Olisi ollut mielenkiintoista ndhd& paikallisten yrittdjien luonnontuotteista valmistettuja tuotteita. Enemmaén
tutkimustuloksia, olisi mielenkiintoista tietdd millaisille tuotteille kysyntaa.

Enempi mukaansatempaavia luennoitsijoita

Jérjestdk&a useammin: olen ollut viimeksi 10 vuotta sitten. Uusia tuulia mit4 markkinoilla ilmenee, tulen kylla mukaan.

Ruusut ja risut ym. kommentit

Ensimmainen luento oli ehka liian tieteellinen, tutkijan nakdkulma

Liikaa itsestadnselvyyksia

Mukava seminaari-ilmapiiri

Kokonaisuus oli erinomainen

Esitteet hyvia

2x Selvempi ulosanti (kuuluvampi)/aénentoisto aika huono

2x Ammattikeittiopuoli olisi voinut olla laajempi. Haastavaa jarjestad yhteinen info-iltapdiva opiskelijoille ja
ammattilaisille. Esim. hunajantuottajat puuttuivat

Tilaisuuteen osallistui 42 henkil64, joista 15 palautti palautelomakkeen.

Simo Moisio Helmi Mikkonen

Toiminnanjohtaja, Arktiset Aromit ry. Projektip&allikké Suomen yrttialan kehitys -hanke
Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi Arktiset Aromit ry. Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi

puh. 040-5801186 s-posti:: simo.moisio@arctic-flavours.fi puh. 050-5052601 s-posti: helmi.mikkonen@arctic-flavours.fi
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TERVEYTTA JA HYVINVOINTIA & iy
LUONNOSTA! :

SEMINAARI keskiviikkona 4.11.2009 klo 8.45 - 16 -
JA MINIMESSUT klo 16 — 20 =
Mikkelin yliopistokeskus, Lonnrotinkatu 5, auditorio. =
Seminaarin hinta 30 € Minimessuille kaikille vapaa paisy. -~

Seminaarissa kisitellidn luonnontuotteita terveellisen ravitsemuksen ja hyvinvoinnin nakékulmasta.
tuodaan esiin tutkittua tietoa ja kokemuksia marjojen, sienien ja yrttien koostumuksesta ja terveys-
vaikutuksista, tutustutaan erikoisluonnontuotteiden mahdollisuuksiin seka pohditaan luonnontuot-
teiden laadun ja alkuperin merkitystd meill ja maailmalla. Minimessuilla luonnontuote- ja hyvin-
vointialaan ittyvien yritysten, yhdistysten ja organisaatioiden toiminnan, tuotteiden ja palveluiden
esittelya.

OHJELMA

8.15-845 limoittautuminen ja aloituskahvit

845-9.00 Seminaarin avaus

Pirjo Siiskonen, johtgjo. professori, HY/Ruralig-instituutti. Mikkeli
9.00-930 Terveellinen ravitsemus ja luonnontuotteet

Eiiisa Kotro, lehtori, MMM (PD), Laillistettu ravitsemusterapeutti,

Mikkelin Ammattikorkeakoulu, Ymparisté- ja ravitsemisalan laitos
930-10.15 Sienet — luonnollista terveysruokaa!

Hannu Mékelg, projektiasiantuntija,

Elintarvikealan koordinointihanke Pohjois-Karjalassa
10.15-11.00 Mainiot marjamme - tutkimustuloksia terveysvaikutuksista

Riitta Térranen, dosentti, erikoistutkija Kuopion yliopisto
11.00-11.45 Lounas (omakustanteinen, ravintola Kampus)
1145-1230  Yrteilla hyvai oloa seka sisdisesti ettd ulkoisesti

Tiina Lantto, tutkijo, FM, Helsingin yliopisto, Farmasian laitos
1230-13.15 Lénnrotin jalanjiljilla — luonnonyhdistekemia

ja luonnontuotteiden todellinen koostumus

Juha-Pekka Salminen, professori, Turun yliopisto, Kemian laitos
13.15-13.45 Yrttiteetauko

1345-14.30 Terveytti ja hyvinvointia tuhansien vuosien takaa
Heikki Ruha, Lehtopeat
1430 - 15.00 Hiuksissa nikyy koko kehon hyvinvointi
- luonto auttaa ekokampaajaa ja ekokampaaja luontoa
Ekokampaajakoufuttajo Mona Mether, Prakticum, Helsinki
15.00 - 15.30 Mita merkitsee luonnontuotteissa laatu ja alkupera?
- kokemuksia meiltd ja maailmalta
Simo Moisio, toiminnanjohtaja, MMM, eMBA, Arktiset Aromit ry
1530 - 16.00 Keskustelua ja seminaarin paitss

lImoittautumiset: Johanna Ripatti, johanna ripatti@helsinkifi, p. 044 300 1273
Lisitiedot: Birgitta Partanen, birgitta partanen@helsinki.fi. p. 044 538 2248

Seminaarin jarjestijini on Tiedolla ja taidolla tavoitteisiin -valmennusohjelma
2008-2010, jota rahoittaa Etela-Savon TE-keskus Euroopan unionin Euroopan
sosiaalirahastosta. Yhteisty6kumppanina seminaarin jarjestefyissa on Arktiset
Aromit ry:n hallinnoima Suomen yrttialan kehitys -hanke (2007-2009), jota
rahoittaa maa- ja metsatalousministerié Maaseutupolitiikan yhteistydryhman

suosituksesta.
sfa
- “‘0 I(”
HELSINGEN YLIOPITO 7 = &
)
‘ HELSINGFORS UNIVERSITET 4 . MAASEUTUPO
UNIVERSITY OF HELSING * £ Lesheelges YHTEISTYO
L “tiaaw™

Vipuvoimaa

LmmmAi E EUlta oo

Simo Moisio Helmi Mikkonen

Toiminnanjohtaja, Arktiset Aromit ry. Projektip&allikkdé Suomen yrttialan kehitys -hanke
Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi Arktiset Aromit ry. Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi

puh. 040-5801186 s-posti:: simo.moisio@arctic-flavours.fi puh. 050-5052601 s-posti: helmi.mikkonen@arctic-flavours.fi
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Palautekooste Terveytta ja hyvinvointia luonnosta —seminaarista, Mikkeli 4.11.2009

Mielipiteet opetuksesta ja sen sisallosta: Yrttihankkeen luento-osiot
| erinomainen

5 4 3 2 1
XXXXX XXXX XXXXX XXXXX XXXXX X X
Kommentit:

e monipuolinen
harjaannus tekee mestarin
mukava omakohtainen ote aiheeseen
hyvd, ettd yrteistd oli esimerkkeja
huumoripitoinen, selked esitys, mutta sisalto olisi voinut olla monipuolisempi
fantastinen esitys, kiitos!
vaikea
kiinnostava, uutta tietoa
asiantunteva, paljon tieto-taitoa, kdytannonléheisyys ehka puuttui hieman

Mielipiteet koulutuksesta

erinomainen
5 4 3 2 1
koulutuksen kokonaisanti | x XXXXXXXXXXXX
painotukset XX XXXXXXX XXXX
koulutuksen toteutus XXXX XXXXXXX XX
koulutusmateriaali X XXXXXX XXXXXX

Kommentit:
o 2x Kaikilta luennoitsijoilta ei ollut etukéteen toimitettua luentomateriaalia,
kaksipuoliset kopiot hyva.
e hyva teema

Mielipiteet kdytannon jarjestelyista

erinomainen
5 4 3 2 1
kaytannon jarjestelyt XXXXXXXX | XXX XX

Kommentit:
e Aikataulu ei tdysin pitanyt.
o Paikka oli aluksi vaikea l0ytad.

Risut ja ruusut, toiveet

Kannatti osallistua

Virkistdva, uutta tietoa ja jo opitun kertausta. Paiva oli aika pitk& — pari lisdtaukoa olisi voinut olla.

Hyvin toimi kaikki.

2x Kuinka saada enemmaén kuulijoita paikalle? — iltakurssi tai viikonloppu voisi olla tydssé kayville parempi
ajankohta.

Tilaisuuteen osallistui 40 henkil6d, joista 13 palautti palautelomakkeen.

Simo Moisio Helmi Mikkonen

Toiminnanjohtaja, Arktiset Aromit ry. Projektip&allikké Suomen yrttialan kehitys -hanke
Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi Arktiset Aromit ry. Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi

puh. 040-5801186 s-posti:: simo.moisio@arctic-flavours.fi puh. 050-5052601 s-posti: helmi.mikkonen@arctic-flavours.fi
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Suomen yrttialan kehitys -hankkeen terveiset
'?ﬁ'ﬁﬁ Terveytté ja hyvinvointia luonnosta seminaari 4.11.2009, Mikkelin
! yliopistokeskus

ARKTISET
AROMIT

Suomen yrttialan kehitys -hanke (2007-2009) on Arktiset Aromit ry:n hallinnoima hanke, jonka toiminta-
alue on koko Suomi. Hanketta on rahoittanut maa- ja metsatalousministeri0 Maaseutupolitiikan
yhteistydryhman suosituksesta. Hankkeen piiriin kuuluvat pelloilla ja puutarhoissa viljeltavat yrtit, samoin
kuin kerattavat ja viljeltavat luonnonyrtit. Lisdksi huomioidaan sekéd tavanomaiset ettd luonnonmukaiset
tuotantoketjut.

Suomen yrttialan kehitys -hankkeessa on laadittu Yrtti-Suomi -kehitysohjelma ===

vuosille 2008-2013 yrttialan toimintaedellytysten ja yrttien kayttokulttuurin suoETITLAN

vahvistamiseksi  kotimaassa. Ohjelmassa tarkastellaan padasiassa ravinnoksi
soveltuvien yrttien talteenottoa yrtteihin erikoistuneiden tilojen tuotteita ja palveluja
varten seka yrttien kuivausta ammattikeittididen ja teollisuuden tarpeisiin. Tamén
ohjelman tarkoituksena on toimia kaikkien toimijoiden ja toteuttajien yhteisend
ohjenuorana. Ohjelma on vapaasti tulostettavissa hankkeen nettisivuilta.

Arktiset Aromit ry:n kotisivuille extranet -aineistoihin on tuotettu opetus- 1

kayttoon tarkoitetut yrttikurssiaineistot. Kotitalous- ja ravitsemusalan ,m‘w‘ s" =
opettajille sekd biologian ja luonnonvara-alan opettajille. Aineistoissa on T \%
esitetty mm. valokuvat noin 50 elintarvikekayttéon sopivasta yrttilajista, jotka = | N
kasvavat yleisesti Suomessa. Kuvat on varustettu lajin suomenkieliselld ja N

tieteellisella nimelléd seka tietopaketilla, jossa on esitetty yrttilajin tuntomerkit,
levinneisyys/viljelyedellytykset, kaytettavat kasvinosat, sato ja keruu, sailontéa
sekd mahdolliset kaytossa huomioitavat asiat. Aineiston on koonnut Jaana Karjalainen Oulun seudun
ammattikorkeakoulun Luonnonvara-alan yksikdssa osana opinndytetydtaan. Yrttikurssit, samoin kuin
muutkin Arktiset Aromit ry:n extranet -opetusmateriaalit ovat maksuttoman rekisterditymisen jélkeen
vapaasti kaytettavissd opetuskéyttoon nettisivuilla: www.arktisetaromit.fi/extranet

Yrttipokkari on yrttikuvin varustettu esite kuivayrteistd. Pokkarissa esitellddn YRTTI-
nelisenkymmentd Suomesta saatavilla olevaa perinteistd ja hieman vieraampaa POKKARI
viljeltyd ja luonnosta kerattavaa kuiva- ja mausteyrttia. Tavoitteena on kannustaa .
kokeilemaan kuivayrttejé ja lisddmaan niiden kayttéd monipuolisesti ammatti- ja
kotikeittidissd. Pokkarista 10ytyvat selkedt ja ndppérat ohjeet yrttien hankintaan,
kuivaukseen, pakkaukseen, sdilytykseen ja kayttéon seka laaduntarkkailuun. Lisaksi
yrttejé tarjoaville tahoille on koottu ohjeet yrttien nettikaupassa keskeisista asioista.
Esiteaineiston on koonnut opinndytetydssaan Sarita Yliméki Oulun seudun
ammattikorkeakoulun Luonnonvara-alan yksikostéa.

Erityisesti ammattikeittidille kohdennettuja yrtti-infoja ovat Mitd hyvaa basilikassa, kuusenkerkissa,
puna-apilassa ja ruohosipulissa seka koivussa, nokkosessa, maitohorsmassa ja voikukassa.

Simo Moisio Helmi Mikkonen

Toiminnanjohtaja, Arktiset Aromit ry. Projektip&allikké Suomen yrttialan kehitys -hanke
Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi Arktiset Aromit ry. Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi

puh. 040-5801186 s-posti:: simo.moisio@arctic-flavours.fi puh. 050-5052601 s-posti: helmi.mikkonen@arctic-flavours.fi
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Bertalan Galambosin ja Zsuzsanna Galambosin (MTT Mikkeli) Kuivattujen yrttien varastointiaika -
kirjallisuuskatsauksessa on koottu yhteen noin 35 eri mauste- ja yrttikasvin varastointikokeiden tulokset.
Liséksi selvityksessd on esitetty Unkarin ja Vendjan viralliset standardit varastointiin liittyvista
laatuvaatimuksista. Katsauksen avulla pyritdédn parantamaan yrttialan PK -yritysten toimintaedellytyksia
tiedottamalla varastointikokeissa saaduista kasvikohtaisista tuloksista.

Koetuloksien mukaan rouhitun tai jauhetun raaka-aineen laatu huononee kokonaista yrttia huomattavasti
nopeammin. Laatu sailyy pisimpaén viileissa (+5 °C), pimeissé ja kuivissa varastointiolosuhteissa. Suorassa
valossa ja korkeammissa lamp@étiloissa aromiaineet havidvat kaksi kertaa nopeammin. Kosteus on kuitenkin
kuivatulle raaka-aineelle erityisen tuhoisaa. Standardien mukaan yrttien varastointiaika vaihtelee
kasvikohtaisesti yleensa 1-3 vuoteen kokonaisilla yrteilld, mutta eréille jauhetuille yrttilajeille saatetaan
suositella alle vuoden sailytysta.

Yrttien hyddyntdminen Suomessa (Helmi Mikkonen Helmi ja Simo Moisio, Arktiset Aromit ry.,
kasikirjoitus lokakuussa 2009) kyselytutkimuksen tarkoituksena oli selvittdd suomalaisen aikuisvaeston
nykyista yrttituntemusta seké kahdessatoista vuodessa tapahtunutta yrttien hankinta- ja kédyttotapojen
kehitysta. Tuloksia verrattiin vuonna 1997 Kuopion yliopiston kliinisen ravitsemustieteen laitoksen kanssa
tehtyyn vastaavaan kyselytutkimukseen (Osterman 1998).

Mustaherukka, nokkonen, koivu, voikukka, vadelma, kataja ja pihlaja olivat tuttuja luonnonvaraisia
yrttikasveja yli 80 %:lle vastaajista vuosina 2009 ja 1997. Vuonna 2009 samaan ryhmé&an paasivat myos
apilat, kanerva, kuusenkerkét, ahomansikka ja maitohorsma. My6s mausteyrteista 12 yrttilajia oli tuttuja
yli 80 %:lle vastaajista. Tillin, persiljaa, rucho- ja valkosipulin tunsivat lahes kaikki vastaajat molempina
vuosina. Basilika mukaan lukien ndmé ovat myds suosituimmat keittidyrtit.

Vaikka useat luonnonyrtit tunnetaan ldhes yhtd hyvin kuin mausteyrtit, luonnonyrttien kayttdjiad on
vahemman. Mausteyrtit ovat vakiintuneet jokapdivdiseen kayttéén, mutta luonnonyrtit poimitaan ja
valmistetaan padasiassa sesonkikauden herkuiksi.

2009 ®juomat mkeitot, laatikot ®salaatit  leivonnaiset, jalkiruoat ®muu kayttd Luonnonyrttien kdyttékohteita
% vastaajista
80

e Yleisimmin juoma-aineksina
70 B kaytettivia  yrtteja  olivat
80 N | mustaherukan, koivun ja
50 | vadelman lehdet.
o = B - . Keitt_o—_ ) ja Ia_atikkoruokia
= ryydittivat etenkin nokkonen
VTR = B ja katajanmarijat.
20— 15 = o Salaattiyrteistd suosituin oli
RS = == = == BB BB m B - B — voikukka Tuttuja salaateissa
0 I B E B BB EEEEEEENE olivat my6s mm. musta-
P N S S Y S VA herukan ja koivun lehdet,
& & ° @@gf@ &S ,bo"’é e'b&i@”’é\ fﬁ@,@* & _@“’? 6\&&\ nokkonen, maitohorsma ja
g.‘g‘\ ,\400 & Q%e,e @\@ 06@ & O ¥ @\é\-é@ \t-°\\ .ii‘o‘\ @\,00 § poimulehti.
& & & & e & e Nokkonen on monikayttdinen
* yrtti, jota suositaan myos
leivonnassa ja jélkiruoissa
Simo Moisio Helmi Mikkonen
Toiminnanjohtaja, Arktiset Aromit ry. Projektip&allikké Suomen yrttialan kehitys -hanke
Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi Arktiset Aromit ry. Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi
puh. 040-5801186 s-posti:: simo.moisio@arctic-flavours.fi puh. 050-5052601 s-posti: helmi.mikkonen@arctic-flavours.fi
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Hankinnat suoritetaan mieluiten péaivittaistavarakaupasta. Mausteyrtteja on paivittdistavarakaupoissa tarjolla
runsas valikoima sek& tuore- ettd kuivatuotteina ympari vuoden. Kauppojen hyllyilla kotimaisia yrtteja on
kuitenkin tarjolla padasiassa ruukkuyrtteing, silla kuivayrttien raaka-aineet ovat useimmiten tuontitavaraa.
Muutkin kotimaiset yrttituotteet, myds sesonkiluontoiset luonnonyrtit ja niistd valmistetut tuotteet,
saattaisivat olla kuluttajille mieluisia. Nykyisin netin hakupalvelut tarjoavat naille tuotteille myyntikanavia,
mutta ne eivat ole kuluttajille tuttuja. Nettikauppa ei ole yleistynyt yrttien myyntikanavana, vaikka
kotimaisista yrttitoimittajia on aiempaa enemman esilla toimijoiden omilla kotisivuilla seké erilaisissa
hakupalveluissa mm. www.arctic-flavours.fi/index.php?inc=ahaku&la=fi ja www.aitojamakuja.fi

Tana vuonna valmisteilla olevat selvitykset:

o Kotimaisen sekd ulkomaisen nokkosen ja tillin tutkiminen ja vertaileminen mikrobiologisen laadun,
aromiainepitoisuuden ja aistinvaraisen arvioinnin perusteella -projektiyd, joka toteutetaan Mikkelin
ammattikorkeakoulun Ympdristo- ja ravitsemisalan laitoksella.

e Kotimaisten keittidyrttien menekki ammattikeittidihin/Keittiomestareiden kiinnostus kotimaisiin
keittidyrtteihin, joka toteutetaan Rovaniemen ammattikorkeakoulun hotelli- ja ravintola-alan koulutusohjelman
opinndytetyéhon kuuluvana Kkeittidalan ammattilaisille kohdennettuna kyselynd. Tarkoituksena on yrttien

markkinoiden, myyntikanavan ja -prosessin selvittdminen.

Aineistoihin voi tutustua ja niitd voi vapaasti tulostaa hankesivuilta. Yrttipokkaria ja yrtti-infoja
on mahdollista tilata my6s postitse postituskuluja vastaan niin kauan kuin painettua materiaalia
riittaa.

Helmi Mikkonen, projektipaallikkd Is
Suomen yrttialan kehitys -hanke X "% :
Avrktiset Aromit ry., puh. 050 5052601 a Mm m_rl MAASEUTUPOLITIIKAN "4 ¢
helmi.mikkonen@arctic-flavours.fi YHTEISTYORYHMA
wwwe.arctic-flavours.fi/yrttisuomi/

Simo Moisio Helmi Mikkonen

Toiminnanjohtaja, Arktiset Aromit ry. Projektip&allikké Suomen yrttialan kehitys -hanke
Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi Arktiset Aromit ry. Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi

puh. 040-5801186 s-posti:: simo.moisio@arctic-flavours.fi puh. 050-5052601 s-posti: helmi.mikkonen@arctic-flavours.fi
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Varastointitukijarjestelman vireille pano

Yrttien varastointitukiasiasta tiedoksi ohjausryhmalle 1.9.2008

Keskustelimme torstaina 28.8.2008 varastointitukiasiasta maa- ja metsatalousministerion edustajien kanssa
Helsingissa. Paikalla olivat valtiosihteeri Jouni Lind ja asiantuntijana ylitarkastaja Veli-Pekka Reskola
(Maatalousosasto/Tukipolitiikkayksikké/Kansallisten tukien jaosto).

Mukana Y'rtti-Suomi-ohjausryhmésta asiaa esittamassa olivat Simo Moisio, Toini Kumpulainen, Marja
Tuominen, Helmi Mikkonen ja Kirsi Viljanen.

Nykyisin Suomessa kaytdssa oleva kansallinen varastointituki marjoille ja sienille perustuu pohjoisten
tukialueiden séilyttavaan tukeen, joka on ollut kdytdssa jo ennen EU-kautta. Tdman tuen hakeminen yrteille
ndin ”jalkikdteen” on valitettavasti mahdotonta, koska se ei ollut aiemmin mukana samassa ryhméssa
marjojen ja sienten kanssa.

Liséksi pelkona tukiasian esille nostamisessa on, ettd suomalaisten saamaa tukea alkaisivat
vastustaa/vastaavia tukia alkaisivat vaatia itselleen myds muut luonnontuotteita kerddvét maat, kuten
pohjoismaat ja Baltian maat, ja Keski-Euroopan huomattavat yrtteja viljelevat maat. Pahimmassa
tapauksessa se siis saattaisi johtaa nykyisenkin tukimuodon vaikeutumiseen ja loppumiseen.

Muita mahdollisia varastoinnin tukimuotoja saattaisivat olla EU-jérjestelmaan kuuluvat tukimuodot, kuten
investointituet, rakennetuet ja yritystoiminnan kehittdmishankkeet, kuten aluerahoituksen piiriin kuuluvat
yritysryhmahankkeet. Ongelmana ndissa on kuitenkin pienille yrityksille liian suuret omarahoitusosuudet.
Raaka-aineen ostajien (hotellit, ravintolat, tukut) kiinnostus hankkeiden rahoitukseen arvioitiin vahaiseksi,
sill& raaka-ainetta on saatavana “helpommin ja halvemmin” ulkomailta.

Osakeyhtiémuotoinen keskusvarasto saattaisi olla yksi alueellinen hankkeena toteutettava kehittamiskohde,
johon tukea kannattaa kysyé paikallisesta TE-keskuksesta (esim. Hannu Linjakumpu/Lapin TE-keskus).
Mukaan voi kysyad myos kuntien edustajia (esim. Janne Laine/Savonlinnan kaupunginjohtaja).
Lahtokohdaksi tarvittaisiin laskelma varaston perustamis-, toteutus ja yllapitokustannuksista osakeyhtion
jasenten arvioimalle varastointitarpeelle. Asiaan perehtyneita henkil6ita olisi hyva saada mukaan myds
koulutustilaisuuksiin. YS-hankkeen puitteissa on mahdollista tehda kysely, jossa kartoitetaan toimijoiden
kiinnostusta yhteistyéhon.

Pohjoismaiden alueella markkinoinnin kehitystyoté saattaisi tapahtua myds Ny Nordisk Mat — hankkeen
yhteydessd, jossa luodaan maiden rajat ylittavid uusia verkostoja ja edistetddn pohjoismaisten raaka-aineiden
kayttoa seka osaamista.

Aiheeseen linkki: http://mmm.multiedition.fi/laatunen/uutiskirje/laatuset/4_2008/index.php

Simo Moisio Helmi Mikkonen

Toiminnanjohtaja, Arktiset Aromit ry. Projektip&allikké Suomen yrttialan kehitys -hanke
Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi Arktiset Aromit ry. Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi
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ORAS - orastavat ja rehevat
ajatukset suunnitelmiksi —
yrttikeskustelu

ARKTISET 28
AROMIT 4
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ktisetat® Paikka: Frantsilan Hyvéan Olon Keskus, ~—
Kyrospohjantie 320, 39100 Hameenkyro

Keskiviikkona 20.1.2010, klo 10:00-16:00

« lImoittautuminen ja aamukahvi/ -tee

« Keskustelun avaus
« Aija Lento, Frantsilan Hyvan Olon Keskus

«Yrttituotannon laajuus — toimijoiden kartoittaminen
*Bertalan Galambosi, vanhempi tutkija, MTT Mikkeli

+Koulutus yrttituotannon kannattavuuden tukipilarina
» Toini Kumpulainen, koulutussuunnittelija, Herba Centria -hanke

«Viljelijat mukaan yrttialan yhteistydhon

« Pertti Kérkkéinen, erikoiskasvineuvoja, Savonlinnan Yrttipaja
« Yrttiviljelyn onnistumisen edellytykset

»Marjo Marttinen, erikoisviljelyneuvoja, ProAgria Keski-Suomi

« Lounastauko (Frantsilan Hyvan Olon Keskuksessa, omakustanteinen)
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Simo Moi

Toiminnanjohtaja, Arktiset Aromit ry.
Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi
puh. 040-5801186 s-posti:: simo.moisio@arctic-flavours.fi

*MAKE —ohjelman mahdollisuuksia

*Reijo Martikainen, ylitarkastaja, Maaseutuvirasto

« Alueiden valinen kaytannon yhteistyo

«Irja Mékitalo, Luonnontuotetoimialakehittéjé, ProAgria Lappi

« Tuotteen omat kasvot - raaka-aineiden ja tuotteiden laatu
»Marja Tuominen, koulutuspéallikkd, Tuomisen Yrttitarha Oy

* Luova tuotekehitys
*Hanna-Maija Vdisénen, kehittamispaallikko ja Birgitta Partanen, projektipaallikko
Tiedollataidolla tavoitteisiin —hanke, Ruralia-instituutti, Helsingin yliopisto

« Kotimaiset yrtit markkinoille

» Timo Mantere, markkinointipéallikko, Frantsilan Luomuyrttitila Ky, Kyroskoski

»Menekinedistdminen yrttien kayton tukena
»Simo Moisio, toiminnanjohtaja, Arktiset Aromit ry.

« Yrttitee/kahvituokio

+ Suomen yrttialan kehitys-hankkeen ohjausryhmén paatéskokous
« Tutustumiskierros Frantsilan Luomuyrttitilan tehtaalle (7km)

limoittaudu mukaan 31.12.2009 mennessa
helmi.mikkonen@arctic-flavours.fi, p. 050 5052601
Suomen yrttialan kehitys —hanke
Tervetuloa - Vapaa paasy!
arsg

[ J
A mmm.Fi MAASEUTUPOLITIIKAN “@& ¢
YHTEISTYORYHMA
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© ARKTISET AROMIT ry. 2009

Projektip&allikkdé Suomen yrttialan kehitys -hanke
Arktiset Aromit ry. Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi
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Palautekooste Oras-tilaisuudesta 20.1.2010, Hameenkyro

Arviot ORAS-tilaisuudesta

Tilaisuuden anti vastasi odotuksiani Tilaisuus ei vastannut odotuksiani

Alustukset olivat selkeita Alustukset olivat epéselvia

Jaettu materiaali oli hyodyllinen Jaetusta materiaalista ei ollut hyotya

Keskustelu oli hedelmallista Keskustelu ei tuottanut ideoita tai tulosta
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Kaytannon jarjestelyt toimivat hyvin Kéaytannon jarjestelyt toimivat huonosti

Miten térkea alustusaihe on Erittain tarkea Enosaa | Vahan | Ei lainkaan
yrttialan kehittdmisty6ssa? Melko tarkeé sanoa tarkea | tarked
Pieni sanasto yrttialan palvelu- ja 5 3

aktiviteettimahdollisuuksista

Yrttituotannon laajuus — toimijoiden 8

kartoitus

Koulutus yrttituotannon kannattavuuden 8

tukipilarina

Viljelijoiden yhteistyo 8

Yritiviljelyn onnistumisen edellytykset 8

Manner-Suomen maaseudun 8
kehittdmisohjelman mahdollisuudet
yrttialan elinkeinotoiminnan
kehittdmisessa

Alueiden vélinen k&ytannon yhteisty6 8

Tuotteen omat kasvot — raaka-aineiden ja | 8
tuotteiden laatu

(e}

Luova tuotekehitys

oo

Kotimaiset yrtit markkinoille

Menekinedistaminen yrttien kéyton tukena | 8

Perustelut, omat kommentit:

Kokonaisuus térkein — vaikea erottaa yhtd aihetta toista tarkeammaéksi.
Erittain hyva tilaisuus, napakat alustukset.

Palautetta Oras-tilaisuudesta antoi sen yhteydessa 8 henkiloa ja sahkodpostitse 1 henkilo.
Tilaisuuteen osallistui 24 henkil6a.

Simo Moisio Helmi Mikkonen

Toiminnanjohtaja, Arktiset Aromit ry. Projektip&allikké Suomen yrttialan kehitys -hanke
Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi Arktiset Aromit ry. Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi

puh. 040-5801186 s-posti:: simo.moisio@arctic-flavours.fi puh. 050-5052601 s-posti: helmi.mikkonen@arctic-flavours.fi
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Palautekooste Suomenyrttialan kehitys-hankkeesta

Suomen yrttialan kehitys —hanketta koskeva palauteosuus

Arviot hankkeen toimenpiteista

Erittain hyva Tyydyt- | Huono En osaa

Melko hyva tava sanoa

Yrtti — Suomi -kehitysohjelma 2008-2013 | 5 4
Yrtti - Suomi hankesivut tiedotuskanavana | 8 1 1
Muu tiedotus ja viestinta 6 1 3
Yrttialan yritysrekisteri 8 1
Yrttialan asiantuntijaverkosto 7 1 1
Koulutus- ja seminaaritilaisuudet 5 5
o  Ammattikeittidsenssit, Oulu
e Terveyttd ja hyvinvointia luonnosta, Mikkeli
®  Oras-keskustelu, Himeenkyrd
Tuotetut materiaalit ja tutkimusraportit 9 1
e Yrttien kayttdd, tunnettuutta ja laatua lisdava

asiakaslahtoinen tutkimus- ja kehitystoiminta
Hankkeen anti kokonaisuudessaan 8 1 1

Arviot hankkeen suoriutumisesta

Erittéin hyvin Tyydyt- | Huonosti | En osaa

tavoitteiden osalta Melko hyvin tavasti sanoa
Kartoittaa yrttituotannon laajuus 8 2
Parantaa yrttituotannon kannattavuutta 3 3 4
Tehostaa yrttien markkinointia 6 2 2
Kehittad yrttialan yhteistyota 7 1 2
Parantaa raaka-aineiden ja tuotteiden laatua | 5 1 4

Arviot vastaajan omasta panoksesta

Erittain | Melko | Jonkin Vahan/en | En osaa
paljon | paljon | verran lainkaan | sanoa

Olen osallistunut hankkeen toteutukseen

1 6 3

Omat perustelut ja kommentit seké yrttialaa koskevia kehittamis- ja toimenpide-ehdotuksia,
joita tulisi vieda eteenpdin tulevissa hankkeissa:

e Markkinointia mukaan hankkeisiin.

e Hankkeissa ammattikeittidille rummutusta” kotimaisten mausteyrttien puolesta lahiruokana.
e 3 x Osallistuminen vain hankkeen puitteissa tehtyyn projektiin/selvitykseen, joten vastaaja ei osaa
arvioida muilta osin (kuten seminaarien osalta). Hankeen projektit koettiin mielenkiintoisina ja

hyodyllising tiedonvélittdjing yrteista.

Palautetta Yrttihankkeesta antoi Oras-tilaisuuden yhteydessa 7 henkil6a ja séhkopostitse 4

henkilda.
Tilaisuuteen osallistui 24 henkilda.

Simo Moisio

Toiminnanjohtaja, Arktiset Aromit ry.

Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi

puh. 040-5801186 s-posti:: simo.moisio@arctic-flavours.fi

Helmi Mikkonen

Projektip&allikké Suomen yrttialan kehitys -hanke

Arktiset Aromit ry. Kauppakatu 20, 89600 Suomussalmi

puh. 050-5052601 s-posti: helmi.mikkonen@arctic-flavours.fi
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