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EkoCentrian valtakunnalliset palvelut

EkoCentria on Savon koulutuskuntayhtyman yhteydessa toimiva
kestavan ruokapalveluketjun kehittamisyksikko

Hankkeiden rahoitus: maa- ja metsatalousministerio, ESR, OPH,
Savon koulutuskuntayhtyma, yritykset, kunnat

www.ekocentria.fi

Lahiruokaa ammattikeittioihin -hanke

www.portaatluomuun.fi

www.kestavathankinnat.fi
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KESTAVA KEHITYS

"Kestava kehitys on kehitysta, joka tyydyttaa
nykyhetken tarpeet viematta tulevilta
sukupolvilta mahdollisuutta tyydyttaa
omat tarpeensa.”

Ympariston ja kehityksen

Maailmankomission raportti, 1987



Miksi kestavia ruokahankintoja?

Asiakkaiden kiinnostus ruuan alkuperaa kohtaan
Julkisten toimijoiden yhteiskuntavastuu

Ruokaan kaytetyt varat ovat investointi:
ymparistéon

suomalaisiin makuihin

ruuan laatuun

ruokaturvaan

kansanterveyteen
huoltovarmuuteen

oman alueen talouteen
tyollisyyteen

pk-sektoriin

suomalaiseen ruokakulttuuriin
Inmisten ja elainten hyvinvointiin
alkuperaisrotujen saillymiseen
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Kataisen hallitusohjelma:

e Kasvatetaan luomu- ja Idhiruuan osuutta julkisista
hankinnoista parantamalla ja vahvistamalla pienyritysten ja
Idhiruoan tuottajien osallistumista julkisten hankintojen
kilpailutuksiin mm. parantamalla hankintaosaamista ja
laadullisten kriteerien esilletuloa.

e Hankintalaki uudistetaan niin, ettd kuntien
suorahankintamahdollisuudet lisddntyvdit ja tyollisyys- ja
terveyspoliittiset, sosiaaliset ja muut laatutekijdt sekd
innovaatio- ja ympdristopoliittiset ndkokohdat otetaan
paremmin huomioon julkisissa hankinnoissa.



CASE: EY:n tuomioistuimen ja markkinaoikeuden uusia
ymparistomerkkeja koskevia paatoksia

EY:n tuomioistuin linjasi asiassa C-368/10 (komissio v. Alankomaat) ymparistomerkin ja
sen kriteerien ilmoittamista tarjouspyynnoissa

Ote hankintailmoituksesta:

o Noord-Hollandin provinssilla on sopimus kahviautomaattien hoitamisesta. Sopimus pddttyy 1.1.2009.
Provinssi haluaa tehdd uuden sopimuksen 1.1.2009 alkaen Euroopan unionin avoimen
hankintamenettelyn kautta. Tirked ndkdkohta on, ettd Noord-Hollandin provinssi haluaa liséitd
luonnonmukaisten ja reilun kaupan tuotteiden kéyttod kahviautomaateissa.

Tarjouspyyntoasiakirjojen liitteeseen A, jonka otsikkona oli “Laatuprofiili”, sisaltyivat

muun muassa seuraavat kohdat:
o 31. Noord-Hollandin provinssi kayttaa MAX HAVELAAR- ja EKO-laatumerkilla varustettua kahvia ja teeta.
Vaatimus.

o 35. Valmistusaineiden on oltava, mikali mahdollista, EKO- ja/tai MAX HAVELAAR-laatumerkin mukaisia.
Enintdan 15 pistettd. (valmistuksessa kaytettavia aineita, kuten maito, sokeri ja kaakao)

Ymparistonakokohtien huomioiminen julkisissa hankinnoissa

Ari Nissinen, Suomen Ymparistokeskus
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VALTIONEUVOSTON PERIAATEPAATOS UUSIEN JA
KESTAVIEN YMPARISTO- JA ENERGIARATKAISUJEN
EDISTAMISESTA JULKISISSA HANKINNOISSA

VN Kestavat valinnat —periaatepaatds 2009/2013

Ruokapalvelut:
Julkisissa keittidissa tarjotusta ruoasta
10 prosenttia on luomua vuoteen 2015 mennessa ja

20 prosenttia vuoteen 2020 mennessa

http://www.tem.fi/files/35049/vnp vhteiskuntavastuu 2012.pdf



http://www.tem.fi/files/35049/vnp_yhteiskuntavastuu_2012.pdf
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Valintoja ymparistovaikutusten pienentamiseksi

Vahemman lihaa, erityisesti nautaa, vasikkaa ja karitsaa
Enemman vihanneksia

Enemman viljakasveja

Enemman kausituotteita

Tuoreita elintarvikkeita valmisaterioiden ja pakasteiden sijasta
Vahemman havikkia

Hanavetta pulloveden sijasta

http://www.balticgpp.eu/the-green-procurement-guide/Fl/catering.html
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KESTAVAT HANKINNAT

- KESTAVAT ELINTARVIKKEET =

luomutuotteita

|ahiruokaa

sesongin mukaista
kasvispainotteista ruokaa
Ymparistovastuullisia tuotteita

- Toteutuu TUOTTAIJIEN,
AMMATTIKEITTION,
HANKINTATOIMEN JA
KUNTAPAATTAJIEN yhteistyoll3



LUOMU

VALVOTTU tuotantomenetelma:

- Kasvintuotannossa hyddynnetaan luonnon
omia menetelmia ja elainten kasvatuksessa
taataan lajille tyypille kayttaytyminen.
Vastaavasti luomuelintarvikkeissa valtetaan
keinotekoisia aineita. GMO eli geenimuuntelua
ei hyvaksyta luomussa.
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kehitetty ammattikeittioiden tarpeisiin vuonna 2002
vapaaehtoinen ja maksuton keittioille

Keittio valitsee luomutuotteen/tuoteryhman, jota kaytetaan
vahintaan kahdesti viikossa kohtuullinen maara
Kaytettdvien tuotteiden maara lisaantyy > ylemmas portailla

hallinnoi EkoCentria ja rahoittaa Maa- ja metsatalousministerio

PL -keittiona:

Toteutat kestavia ruokavalintoja
Olet osa luomuammattikeittioiden verkostoa
saat tietoa luomun kaytosta ruokapalveluissa

vahvistat luomuketjua
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LAHIRUOKAA TOTTAKAI!
LAHIRUOKA =

- oman alueen paikallistaloutta, tyollisyytta ja
ruokakulttuuria vahvistava ruoka, joka tuotetaan
oman alueen raaka-aineesta, ja joka jalostetaan,
markkinoidaan ja kulutetaan omalla alueella

- Oma alue = noin maakuntaa vastaava tai sita
pienempi alue

OHJELMA



MUUTOKSET RUOKALISTALLA

Lisakkeiksi tuoreita juureksia, kaaleja,
sipuleita (aika kuorimisesta)

Riisin tilalle ohraa, kauraa, ruista
Kuoriperuna!

Kotimaista jarvikalaa (jaljitettavissa)

Suomalaisia marjoja ja hedelmia (ei
kuumennusvaatimusta)

Naudan tilalle riistaa, broileria, possua



Muotoile ymparistokriteereja vaatimuksiksi esim:

Luomua - Lisaa luonnonmukaisesti tuotetun ruoan osuutta. Voit
maaritelld vahimmaisprosenttiosuuden tuoteryhmaa ja/tai
tiettyja tuotteita kohti. Voit myds antaa palkkiopisteita
vahimmaistason ylittavista prosenttiosuuksista.

Kausiruokaa — Maarittele vihimmaisprosenttiosuus ja/tai
palkkiopisteita kausivihannesten, -hedelmien ja -marjojen
ja/tai -kalatuotteiden kaytosta. Joissakin maissa on kansallisia
tai paikallisia kausiruokaluetteloita, kayta niita ja liita luettelo
mukaan tarjouskilpailuihin ja sopimusehtoihin.

Kasvisruokaa — Maarittele vahimmaisvaatimukset
kasvisruokavaihtoehdoille. Esimerkki: ruokalistalla on oltava
vksi kasvisvaihtoehto joka paiva.

Vahenna havikkia — Lisaa sopimukseen ehto, jossa vaaditaan
ruokajatteen synnyn seurantaa ja toimintaohjelman luomista
sen vahentamiseksi. Samaa lahestymistapaa voidaan kayttaa
énergian ja veden kulutukseri'vahentamiseen.

http://www.balticgpp.eu/the-green-procurement-guide/Fl/catering.html
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Oppaita kestavien valintojen toteuttamiseen

- http://www.ekocentria.fi/resources/public/Aineistot/Op

etusmateriaali/Kestavan kehityksen tyokirja.pdf

- UUSI Léhiruoan hankintaopas 11.12.2013 www.lahisopas.fi
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Hankintalainsaadannon kokonaisuudistus
mahdollisesti voimaan vuoden 2016 kevaalla

Tyollisyyteen, terveyteen ja sosiaalisiin nakdkohtiin liittyvat tekijat
otetaan paremmin hankinnoista huomioon.

pk-yritysten osallistumista tarjouskilpailuun parannetaan,
tarkastellaan kansallisia kynnysarvoja

Teknisissa eritelmissa voidaan asettaa kriteereja
tuotantoprosessille tai muulle elinkaaren vaiheelle
+ Ymparistokriteerit

Innovaatiokumppanuusmenetelma: hankitaan tuote, jota ei ole
viela markkinoilla saatavissa. Ensin kilpailutetaan
tutkimus/kehittamistyo > tuote hankitaan kehittajalta
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MUUTOKSET PAASSA, PANNULLA JA LAUTASELLA

Kuka on julkisten ruokapalveluiden asiakas ?

Ruokailija keskioon

Kestava valinta huomio:
e Sosiaalisen /kulttuurisen
e Taloudellisen

e Ekologisen nakokulman ruuan valintaan



KUN HALUAT
TULEVAISUUDESSA
KESTAVASTI TUOTTETTUA,
TURVALLISTA
RUOKAA

SIITA ON PAATETTAVA TANAAN!
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