
Miten luonnon maut, ilme ja tarinat yhdistetään ravintolassa ja ruokamatkailutuo  eessa? 
Miten kainuulainen luonto puhu  elee food designissa? Miten maulla ja ulkonäöllä kerrotaan tarina?

Tilaisuudessa perehdytään elämyksellisen ruokatuo  een rakentamiseen. Kahden tunnin mi  aisen 
luennon lisäksi iltapäivän aikana on mahdollisuus keskustella, ideoida uu  a ja poh  a asiakkaiden 
tulevaisuuden toiveita ja trendejä.

Koulu  ajana toimii kei   ömestari ja makumuotoilija Markku Luola Chef Luola – Ruokaluola Oy:stä.

Aika:  istai 8.5.2018
12.30  Kahvi ja tervetuloa
12.45  Makumuotoiluluento: Ais   Luonto–Maista Maku–Kerro Tarina
Maukkaita ajatuksia ja keskustelua,  laisuus pää  yy klo 15.30 mennessä.
Paikka:  Kahvila-Ravintola Seurahuone, Kauppakatu 7, Suomussalmi
Tilaisuus on maksuton.  

Lämpimäs   tervetuloa yhdistämään luonto ja ravintolamaailma näy  äväs   ja maukkaas  !

Ilmoi  autumiset  istaihin 24.4. mennessä 
Ark  set Aromit ry, Elina Nih  lä  elina.nih  la@ark  setaromit.fi  tai puh. 040 164 6177. 

Tilaisuus on osa Ark  set Aromit ry:n KALKE-hanke  a, jota rahoi  aa Kainuun ELY-keskus, Euroopan maaseudun 
kehi  ämisen maatalousrahastosta. KALKE-hankkeen yhtenä tavoi  eena on edistää Kainuun luonnontuote- ja 
matkailualan välistä yhteistyötä sekä kehi  ää uusia tuo  eita.  Tilaisuus on tarkoite  u ravintola- ja matkailualan 
yrityksille sekä alan kehi  äjille.

Nyt yhdistyvät luonto, 
maku, ilme ja tarina…

Tuloksena 
elämyksellinen 
ruokatuote
Tervetuloa 
Makumuotoilu-luennolle 
Suomussalmelle! 
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